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NE GANDIM LA DUMNEAVOASTRA

V& multumim pentru ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Ati ales un produs
care include decenii de experienta profesionala si de inovatie. Ingenios si stilat, a
fost conceput special pentru dumneavoastra. Pentru ca atunci cand 1l utilizati sa
aveti intotdeauna aceleasi rezultate extraordinare.
Bine ati venit la Electrolux.
Vizitati website-ul la:
Aici gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii care va ajuta la

@ rezolvarea unor probleme aparute si informatii despre service:

www.electrolux.com
g anegistra;i-vé produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.registerelectrolux.com

Cumparati accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul
% dvs.:

www.electrolux.com/shop

SERVICIUL DE RELATII CU CLIENTII SI SERVICE

Utilizati doar piese de schimb originale.

Atunci cand contactati centrul autorizat de service, asigurati-va ca aveti
disponibile urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.
Informatiile pot fi gasite pe placuta cu datele tehnice.

& Avertisment / Atentie-Informatii privind siguranta
(4] Informatii generale si recomandari

@ Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu
atentie instructiunile furnizate. Producatorul nu este
responsabil daca instalarea si utilizarea incorecta a
aparatului provoaca vatamari si daune. Pastrati
intotdeauna instructiunile impreuna cu aparatul pentru
consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai
mare de 8 ani, de persoanele cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau de persoanele fara
cunostinte sau experienta doar sub supraveghere sau
dupa o scurta instruire care sa le ofere informatiile
necesare despre utilizarea sigura a aparatului si sa le
permita sa inteleaga pericolele la care se expun.

Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

Nu lasati ambalajul produsului la indemana copiilor.
Nu lasati copiii si animalele sa se apropie de aparat
atunci cand acesta este in functiune sau cand se
raceste. Componentele accesibile sunt fierbinti.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru
copii, va recomandam sa-l activati.

Curatarea si intretinerea curenta nu trebuie efectuate
de copii nesupravegheati.

Copiii cu varsta mai mica de 3 ani nu trebuie lasati sa
se apropie de aparat daca nu sunt supravegheati
permanent.

1.2 Aspecte generale privind siguranta

Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest
aparat si sa inlocuiasca cablul.

- Aparatul devine fierbinte in interior pe durata
functionarii. Nu atingeti elementele de incalzire din
interiorul aparatului. Folositi intotdeauna manusi de
protectie pentru a scoate sau a pune in interior
accesorii sau vase.



4 www.electrolux.com

Intrerupeti alimentarea cu electricitate inainte de a
efectua operatiile de intretinere.

Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a inlocui
becul pentru a evita o posibila electrocutare.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a
curata aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete
ascutite de metal pentru a curata sticla usii deoarece
acestea pot zgaria suprafata, ceea ce poate conduce
la spargerea sticlei.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
trebuie inlocuit de producator, de centrul autorizat de
service al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita orice pericol.

Urmele de alimente varsate trebuie sa fie eliminate
inainte de curatarea pirolitica. Scoateti toate
componentele cuptorului.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa
trageti mai intai de partea din fata a suportului, dupa
care sa indepartati capatul din spate de peretii laterali.
Instalati suporturile pentru raft in ordine inversa.
Utilizati senzorul recomandat pentru acest aparat.

2. INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

2.1 Instalarea + Verificati daca aparatul este instalat
avand in jurul sau structuri de
AVERTIZARE! siguranta.
Doar o persoana calificata » Laturile aparatului trebuie sa ramana
trebuie sa instaleze acest in apropierea altor aparate sau unitai
aparat. cu aceeasi inaltime.
Indepartati toate ambalajele. 2.2 Conexiunea la reteaua

Daca aparatul este deteriorat, nu il .~
instalati sau utilizati. electrica
Respectati inStrUCtiUniIe de instalare AVERTIZARE!
furnizate Tmpreuna cu aparatul.
Procedati cu atentie sporita atunci
cand mutati aparatul deoarece acesta

Pericol de incendiu si
electrocutare.

este greu. Purtati intotdeauna manusi ~ «  Toate conexiunile electrice trebuie
de protectie. realizate de catre un electrician
Nu trageti aparatul de méner. calificat.

Respectati distantele minime fata de + Aparatul trebuie legat la o priza cu

alte aparate si corpuri de mobilier. impamantare.



Verificati daca informatiile de natura
electrica, specificate pe placuta cu
datele tehnice, corespund cu cele ale
sursei de tensiune. Daca nu
corespund, contactati un electrician.
Utilizati intotdeauna o priza cu
protectie (fmpamantare) contra
electrocutarii, montata corect.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu
deteriora stecherul si cablul de
alimentare electrica. Daca este
necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie Tnlocuit
numai de catre centrul autorizat de
service.

Nu lasati cablurile de alimentare
electrica sa intre in contact cu usa
aparatului, in special atunci cand usa
este fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor
aflate sub tensiune si izolate trebuie
fixata astfel incat sa nu permita
scoaterea ei fara folosirea unor
unelte.

Introduceti stecherul in priza numai
dupa incheierea procedurii de
instalare. Asigurati accesul la priza
dupa instalare.

Daca priza de curent prezinta jocuri,
nu conectati stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare
pentru a scoate din priza aparatul.
Trageti intotdeauna de stecher.
Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru
protectia liniei, sigurante (sigurante
infiletabile scoase din suport),
contactori si declansatori la protectia
de impamantare.

Instalatia electrica trebuie sa fie
prevazuta cu un dispozitiv de izolare,
care sa va permita sa deconectati
aparatul de la retea la toti polii.
Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o
deschidere intre contacte de cel putin
3 mm.

Inchideti complet usa aparatului
inainte de a conecta stecherul la
priza.

Acest aparat este conform cu
Directivele C.E.E.

ROMANA
2.3 Utilizarea

AVERTIZARE!
Pericol de ranire, arsuri si
electrocutare sau explozie.

» Utilizati acest aparat doar intr-un
mediu casnic.

* Nu modificati specificatiile acestui
aparat.

* Nu blocati fantele de ventilatie.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

* Procedati cu atentie la deschiderea
usii aparatului atunci cand aparatul
este in functiune. Este posibila emisia
de aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in
contact cu apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii
deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de
lucru sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut
de alcool poate determina prezenta
aburilor de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile
deschise sa intre In contact cu
aparatul atunci cand deschideti usa.

» Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu
trebuie introduse n aparat, nici puse
adiacent sau deasupra acestuia.

AVERTIZARE!
Pericol de deteriorare a
aparatului.

* Pentru a preveni deteriorarea sau

decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct
pe baza aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente
in interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la
demontarea sau instalarea
accesoriilor.
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Decolorarea emailului nu are niciun
efect asupra functionarii aparatului.
Nu este un defect in ceea ce priveste
garantia legala.

Folositi o cratita adanca pentru
prajiturile siropoase. Sucurile de
fructe lasa pete care pot fi
permanente.

Acest aparat poate fi utilizat numai
pentru gatit. Nu trebuie utilizat in alte
scopuri, de exemplu pentru incalzirea
camerei.

Gatiti intotdeauna cu usa cuptorului
inchisa.

2.4 Gatirea cu abur

AVERTIZARE!
Pericol de arsuri si de
deteriorare a aparatului.

Nu deschideti usa aparatului in timpul
gatirii cu abur. Poate iesi abur.

2.5 Ingrijirea si curatarea

AVERTIZARE!
Pericol de ranire, incendiu sau
de deteriorare a aparatului.

Inainte de a efectua operatiile de
intretinere, dezactivati aparatul si
scoateti stecherul din priza.

Verificati daca aparatul s-a racit.
Exista riscul de spargere a panourilor
de sticla.

Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale
usii daca acestea sunt deteriorate.
Contactati Centrul de Service.
Atentie cand scoateti usa aparatului.
Usa este greal

Curatati regulat aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

Resturile de grasimi sau de alimente
din aparat pot duce la aparitia unui
incendiu.

Curatati aparatul cu o laveta moale,
umeda. Utilizati numai detergenti
neutri. Nu folositi produse abrazive,
bureti abrazivi, solventi sau obiecte
metalice.

Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta
de pe ambalaj.

Nu curatati emailul catalitic (daca
este cazul) cu nici un tip de detergent.

2.6 Curatarea pirolitica

Pericol de vatamare /
Incendiere / Emisii de
substante chimice (fumuri) in
Modul Pirolitic.

+ Tnainte de a efectua o functie de auto-

curatare Pirolitica sau Prima utilizare
va rugam sa scoateti din interiorul
cuptorului:

— Toate reziduurile de alimente,
depunerile/resturile de ulei sau
grasimi.

— Toate obiectele detasabile
(inclusiv rafturile, sinele laterale
etc., furnizate impreuna cu
produsul) in special tigaile anti-
aderente, cratitele, tavile,
ustensilele etc.

Cititi cu atentie toate instructiunile
pentru Curatarea pirolitica.

Nu lasati copiii sa se apropie de
aparat atunci cand Curatarea
pirolitica este Tn functiune.

Aparatul devine foarte fierbinte, iar
aerul fierbinte este evacuat prin
orificiile frontale de racire.
Curatarea pirolitica este o operatie
efectuata la temperatura inalta care
poate degaja fum de la reziduurile
alimentare si materialele componente.

De aceea, consumatori sunt sfatuiti

sa respecte cu strictete urmatoarele:

— Sa asigure o ventilare buna in
timpul si dupa fiecare Curatare
pirolitica.

— Sa asigure o buna ventilatie pe
durata si dupa prima utilizare la
temperatura maxima.

Spre deosebire de oameni, unele
pasari si reptile pot fi foarte sensibile
la fumul potential emis pe durata
procesului de curatare pentru toate
cuptoarele pirolitice.

- Indepartati toate animalele de
companie (in special pasarile) din
vecinatatea aparatului in timpul si
dupé Curatarea pirolitica si
utilizati prima data functionarea la
temperatura maxima intr-o zona
bine ventilata.



Animalele mici de companie pot fi, de
asemenea, foarte sensibile la
modificarile de temperatura punctuale
din vecinatatea cuptoarelor pirolitice
atunci cand programul de curatare
automata este in functiune.
Suprafetele anti-aderente de pe tigai,
oale, tavi, ustensile etc. pot fi
deteriorate de temperatura inalta din
timpul Curatarii pirolitice pentru toate
cuptoarele pirolitice si, de asemenea,
pot fi o sursa pentru fumuri care
deranjeaza putin.

Fumurile eliberate de toate cuptoarele
pirolitice / reziduurile de la gatit
conform celor prezentate anterior nu
sunt periculoase pentru oameni,
inclusiv pentru bebelusi sau persoane
cu probleme medicale.

2.7 Becul interior

Tipul de bec sau de lampa cu halogen
utilizat pentru acest aparat este
destinat exclusiv aparatelor
electrocasnice. Nu il utilizati Tn alte
scopuri.

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala
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AVERTIZARE!
Pericol de electrocutare.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica Tnainte de a
nlocui becul.

» Folositi doar becuri cu aceleasi
specificatii.

2.8 Gestionarea deseurilor
dupa incheierea ciclului de
viata al aparatului

AVERTIZARE!
Pericol de vatamare sau
sufocare.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

» Taiati cablul electric si indepartati-I.

» Scoateti dispozitivul de blocare a usii
pentru a preveni inchiderea copiilor
sau a animalelor de companie in
aparat.

Panou de comanda

Buton de selectare pentru functiile
cuptorului

Dispozitiv de programare electronic

Buton de selectare pentru
temperatura

Sertar pentru apa

Element de Tncalzire

Priza pentru senzor

Bec

Ventilator

Suport pentru raft, detasabil
Teava de evacuare
Supapa de evacuare a apei
Pozitii rafturi

Alimentare cu abur

RE

[~ )

(o] o] ~fofor
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3.2 Accesorii

+ Raft de sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri,
fripturi.

+ Tava de gatit
Pentru prajituri si fursecuri.

» Cratita adanca

Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.

+ Senzor
Pentru a masura cat de bine sunt
facute alimentele.

* Ghidaje telescopice
Pentru rafturi si tavi.

4. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

AVERTIZARE!
Consultati capitolele privind
siguranta.

4.1 Prima curatare

Scoateti din aparat toate accesoriile si
suporturile pentru raftul mobil.

Consultati capitolul ,ingrijirea
Si curatarea”.

1. Curatati aparatul Thainte de prima
utilizare.

2. Puneti accesoriile si suporturile
pentru raftul mobil inapoi in pozitia
lor initiala.

4.2 Setarea orei

Dupa prima conectare la priza, toate
simbolurile de pe afisaj se aprind pentru
cateva secunde. In urmatoarele cateva
secunde afisajul indica versiunea
software.

Dupa ce versiunea de software dispare,

pe display este afisat hr si"12:00". "12"
se aprinde intermitent.

1. Pentru reglarea orei curente apasati
+ sau .

2. Apasati O pentru a confirma. Acest
lucru este necesar doar atunci cand
setati timpul pentru prima data. La
urmatoarele setari noul timp va fi
salvat automat dupa 5 secunde.

Pe afisaj este indicat MIN si ora setats.
"00" se aprinde intermitent.

3. Pentru setarea minutelor curente
apasati + sau—.

4. Apasati Q) pentru a confirma. Acest
lucru este necesar doar atunci cand
setati timpul pentru prima data. La
urmatoarele setari noul timp va fi
salvat automat dupa 5 secunde.

Afisajul indica noul timp.

4.3 Modificarea orei

Puteti modifica timpul numai cand
cuptorul este oprit.

Apasati .

Pe display se aprind intermitent timpul

setat si simbolul .
Pentru setarea unei alt timp, consultati
LSetarea timpului”.

4.4 Preincalzirea

Preincalziti aparatul gol pentru a arde
grasimile ramase.

1. Setati functia (| si temperatura

maxima.

2. Lasati aparatul sa functioneze timp
de 1 ora.

3. Setati functia & si temperatura
maxima.

4. Lasati aparatul sa functioneze timp
de 15 de minute.

Accesoriile pot deveni mai fierbinti decat

de obicei. Aparatul poate emite un miros

si fum. Acest lucru este normal. Aerisiti

bine incaperea.
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AVERTIZARE! 1. Rotiti butonul pentru functiile .
Consultati capitolele privind cuptgrglw pentru a selecta o functie
p p
siguranté de gatit.
o 2. Pentru a selecta o temperatura rotiti
butonul de selectare corespunzator.
5.1 Butoane de selectare 3. Pentru a dezactiva aparatul, rotiti
retractabile butoanele de selectare pentru
. L functiile si temperatura cuptorului in
Pentru a utlllza aparatul, apasati li)gtonul pozitia oprit.
de comanda. Butonul de comanda iese ’
in afara.
5.2 Activarea si dezactivarea
aparatului
in functie de modelul
aparatului, acesta are
simboluri la butoanele de
selectare, indicatoare sau
becuri:
* Indicatorul se aprinde cand
cuptorul se incalzeste.
» Becul se aprinde cand
aparatul functioneaza.
» Simbolul arata daca
butonul controleaza una
dintre zonele de gatit,
functiile cuptorului sau
temperatura.
5.3 Functiile cuptorului
Functia cuptorului Aplicatie
0 Pozitia Oprit Aparatul este oprit.
; Incalzire rapida  Pentru reducerea timpului de incalzire.
Aer cald Pentru a coace simultan pe pana la 3 pozitii ale raf-
tului si pentru a deshidrata alimentele.Setati tem-
peratura cu 20 - 40°C mai jos decat pentru Caldura
de sus + jos.
(V) Pizza Pentru coacerea pe 1 raft a mancarurilor care nec-
— esitd o rumenire mai intensa si o baza crocanta. Se-

tati temperatura cu 20 - 40°C mai jos decat pentru
Caldura de sus + jos.

+ jos tului.

— Caldura de sus  Pentru a coace si a praji alimente pe 1 pozitie a raf-
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Functia cuptorului

Aplicatie

Incalzire jos

Pentru a coace prajituri cu coaja crocanta si pentru
a conserva alimentele.

Decongelare

Pentru a dezgheta alimente congelate.

Grill

Pentru frigerea la gratar a alimentelor plate si pentru
paine prajita.

Gatire intensiva

Pentru a frige bucati mai mari de carne rosie sau de
gaina cu os pe 1 nivel al raftului. De asemenea,
pentru gratinare si rumenire.

Aer cald + Abur

Pentru prepararea cu abur.

o Pirolitica Pentru a activa curatarea pirolitica automata a cup-
ann torului. Aceasta functie arde resturile de murdarie
din cuptor. Cuptorul se incalzeste la aproximativ
500°C.
5.4 Functia Incalzire rapida Cand aparatul ajunge la temperatura

setata, este emis un semnal acustic.

Functia de incélzire rapida micsoreaza
timpul necesar pentru incalzire.

1. Setati functia de incalzire rapida.
Consultati tabelul cu Functiile

cuptorul

2. Rotiti butonul pentru temperatura

ui.

pentru a seta temperatura.

Functia de incalzire rapida nu
este dezactivata dupa
semnalul acustic. Trebuie sa
dezactivati functia manual.

3. Setati o functie a cuptorului.

A) Temporizator

B) Indicator de incalzire si caldura
reziduala

C) Sertar pentru apa (doar pentru
anumite modele)

D) Senzor (doar pentru anumite modele)

5.5 Afisaj
A B C
I —
amm) gmm) gmm)emm A |=m
l_)l _)l Lhr m'“l E : /I?
F b

E) Blocare electronica a usii (doar
pentru anumite modele)

F) Ore/ minute

G) Functiile ceasului
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5.6 Butoane
Buton Functie Descriere
D CEAS Pentru a seta o functie ceas.
—_ MINUS Pentru a seta timpul.
Q CRONOMETRU Pentru a seta CRONOMETRUL. Tineti
apasat butonul pentru mai mult de 3
secunde pentru a activa sau dezactiva
becul cuptorului.
+ PLUS Pentru a seta timpul.
°C TEMPERATURA Pentru a verifica temperatura cuptoru-

lui sau temperatura senzorului (daca
exista). Folositi doar cu o functie a
cuptorului in functiune.

5.7 Indicatorul de incalzire

Cand activati o functie a cuptorului,

segmentele de pe afisaj 7 se aprind pe
rand. Segmentele indica cresterea sau
reducerea temperaturii cuptorului.

5.8 Gatirea cu abur

1. Setati functia @]

2. Apasati capacul pentru a deschide
sertarul pentru apa. Umpleti sertarul
pentru apa pana la aprinderea
indicatorului Rezervor plin.
Capacitatea maxima a rezervorului
este de 900 ml. Este suficienta
pentru aproximativ 55 - 60 de minute
de gatit.

Utilizati numai apa in
forma sa normala. Nu
utilizati apa filtrata
(demineralizata) sau
distilata. Nu utilizati alte
lichide. Nu turnati lichide
inflamabile sau pe baza
de alcool (grappa, whisky,
coniac, etc.) in sertarul
pentru apa.
3. Tmpingeti sertarul pentru apé la loc in
pozitia sa initiala.
4. Preparati mancarea in vasul corect.
5. Setati temperatura intre 130°C si
230°C.

Gatirea cu abur nu ofera rezultate
bune la temperaturi peste 230°C.

AVERTIZARE!

Asteptati cel putin 60 de
minute dupa fiecare utilizare a
functiei abur pentru a nu lasa
apa fierbinte sa iasa din
supapa de evacuare a apei.

Goliti rezervorul de apa dupa ce s-a
terminat gatirea cu abur.

5.9 Indicator pentru rezervorul
de apa

Cand functioneaza gatitul la abur,
afisajul prezinta indicatorul pentru
rezervorul de apa. Indicatorul pentru
rezervorul de apa prezinta nivelul de apa
din rezervor.

. |E| - Rezervorul de apa este plin.
Cand rezervorul este plin este emis
un semnal acustic. Pentru a opri
semnalul apasati orice buton.

. |=| - Rezervorul de apa este la
jumatate.

. |_| - Rezervorul de apa este gol.
Cand rezervorul trebuie umplut din
nou este emis un semnal acustic.
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3. Deschideti usa cuptorului si
introduceti conectorul (B) in supapa
de evacuare (A).

Impingeti conectorul in mod repetat
pana cand goliti rezervorul de apa.

Daca turnati prea multa apa in
rezervor, o supapa de
siguranta muta apa in exces 4
in partea de jos a cuptorului. ’
Scoateti apa cu un burete sau

o carpa. Rezervorul poate avea
putina apa atunci cand
5.10 Golirea rezervorului de afisajul indica simbolul
apa [} Asteptati pana cand
nu mai curge apa din
ATENTIE! supapa de evacuare a
Lasati aparatul sa se apei.
raceasca inainte de a incepe 5. Cand apa nu mai curge, scoateti
golirea rezervorului de apa. conectorul din supapa.
1. Pregatiti teava de evacuare (C), Nu folositi apa evacuata
inclusa n acelasi pachet cu manualul pentru a umple din nou
utilizatorului. Puneti conectorul (B) la rezervorul de apa.

unul din capetele tevii de evacuare.
2. Puneti celalalt capat al tevii de
evacuare (C) intr-un recipient.
Asezati-l intr-o pozitie mai joasa
decat supapa de evacuare (A).

6. FUNCTIILE CEASULUI

6.1 Tabelul cu functiile ceasului

Functia ceasului Aplicatie

@ ORA CURENTA  Pentru a seta, modifica sau verifica timpul. Consul-
tati "Setarea timpului".

A\ CRONOMETRU  Utilizati pentru a seta durata unei numaratori inverse
(maxim 23 h 59 min). Aceasta functie nu are nicio
influenta asupra functionarii aparatului. Puteti seta
CRONOMETRU oricand, chiar daca aparatul este
oprit.
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Functia ceasului

Aplicatie

|>|  DURATA

Pentru a seta durata de functionare a aparatului. A

se utiliza numai cand a fost setata o functie a cup-

torului.

-S| SFARSIT

Pentru a seta ora de dezactivare a aparatului. A se

utiliza numai cand a fost setata o functie a cuptoru-
lui. Puteti utiliza Durata si Sfarsit in acelasi timp
(Temporizare), daca aparatul trebuie sa fie pornit si
oprit automat mai tarziu.

@ Pentru a alterna functiile
ceasului apasati in mod

repetat @

@ Pentru confirmarea setarii

functiilor ceasului, apasati O
sau asteptati 5 secunde
pentru confirmarea automata.

6.2 Setarea DURATA si
SFARSIT

1. Apasati pe € in mod repetat pana
cand afisajul indica 12| sau 2.

[=1 sau =l se aprinde intermitent pe

afisaj.

2. Apasati + sau — pentru a seta
valorile si apasati O pentru
confirmare.

Pentru Durata || setati mai intai

minutele dupa care setati orele, pentru

Sfarsit ! setati mai intai orele si dupa

aceea minutele.

Se va aude un sunet timp de 2 minute

dupa expirarea timpului. Simbolul |_)|

sau | si setarea timpului se vor aprinde

intermitent pe afisaj. Cuptorul se opreste.

3. Rotiti butonul pentru functiile
cuptorului Tn pozitia oprit.

4. Pentru a opri sunetul apasati orice
buton sau deschideti usa cuptorului.

@ Daca apasati €D in momentul
n care alegeti orele pentru

DURATA [P, aparatul trece
la setérile pentru functia

SFARSIT .

6.3 Setarea
CRONOMETRULUI

1. Apasati L.

Q si ,00” se aprind intermitent pe afisaj.

2. Apasati T sau— pentru a seta
CRONOMETRUL.
Prima data setati secundele, urmate
de minute si de ore.
La inceput, timpul este calculat in
minute si secunde. Cand timpul setat
de dvs. este mai mare de 60 de

minute, simbolul hr apare pe afisaj.
Aparatul calculeaza acum timpul in ore si
minute.
3. CRONOMETRUL porneste automat
dupa cinci secunde.
Dupa trecerea a 90% din timp este
emis un semnal sonor.
4. La sfarsitul duratei setate este emis
un semnal acustic timp de doua

minute. "00:00” §iﬂ se aprind
intermitent pe afisaj. Apasati orice
buton sau deschideti usa cuptorului
pentru a opri semnalul acustic.

Daca setati CRONOMETRUL
cand functia DURATA sau
SFARSIT este activa, simbolul

Q apare pe afisaj.

6.4 Cronometrul de
numaratoare directa

Utilizati Cronometrul de numaratoare
directa pentru a monitoriza durata de
functionare a cuptorului. Cronometrul
este activat simultan cu incalzirea
cuptorului.
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Pentru a reseta Cronometrul de
numaratoare directa, apasati lung + Si

—. Cronometrul incepe numaratoarea
directa din nou.

7. UTILIZAREA ACCESORIILOR

AVERTIZARE!
Consultati capitolele privind
siguranta.

7.1 Modul de utilizare a
senzorului

Senzorul masoara temperatura zonei de
mijloc a carnii. Cand carnea este la
temperatura setata, aparatul este
dezactivat.

Trebuie setate doua temperaturi:

» Temperatura cuptorului. Consultati
tabelul pentru coacere.

» Temperatura zonei de mijloc a carnii.
Consultati tabelul pentru senzor.

ATENTIE!

Utilizati doar senzorul furnizat
cu aparatul sau piese de
schimb originale.

1. Setati functia si temperatura
cuptorului.

2. Introduceti varful senzorului
temperaturii zonei de mijloc (cu

simbolul Vli pe maner) in zona de
mijloc a carnii.

Cronometrul de numaratoare
directa nu poate fi folosit cu

aceste functii: Durata |_)|
Sfarsit - senzor.

3. Introduceti fisa senzorului Tn priza din
partea de sus a cavitatii.

&7 /N

In timpul procesului de gétire,
senzorul trebuie sa ramana introdus
in carne si in priza aferenta.

Cand utilizati senzorul pentru prima
data, temperatura implicita pentru
zona de mijloc este de 60°C. In timp

ce Vel se aprinde intermitent, puteti
utiliza butonul de temperatura pentru
a modifica temperatura implicita a
zonei de mijloc.
Afisajul prezinta simbolul senzorului si
temperatura optima implicita.

4. Apasati Q) pentru a salva noua
temperatura a zonei de mijloc sau
asteptati 10 secunde pentru ca
setarea sa fie salvata automat.

Noua temperatura implicita a zonei de

mijloc este afisata la urmatoarea utilizare

a senzorului.

Cand carnea este la temperatura setata

pentru zona de mijloc, simbolul pentru

senzor /*? Si temperatura zonei de
mijloc se aprind intermitent. Un semnal
acustic este emis timp de doua minute.
5. Pentru a opri sunetul apasati orice
buton sau deschideti usa cuptorului.
6. Scoateti conectorul senzorului din
priza. Scoateti carnea din aparat.



7. Dezactivati aparatul.

AVERTIZARE!

Procedati cu atentie la
extragerea varfului si a
conectorului senzorului.
Senzorul este fierbinte. Pericol
de arsuri.

@ De fiecare data cand

conectati senzorul la priza
trebuie sa setati din nou
durata pentru temperatura
zonei de mijloc. Nu puteti
selecta durata si sfarsit la.

@ Cand aparatul calculeaza
durata provizorie pentru prima

data, simbolul = se aprinde
intermitent pe afisaj. La
terminarea calcului, afisajul
prezinta durata pentru gatit.
Calculele se fac pe toata
durata gatirii iar valoarea
duratei de pe afisaj este
actualizata, daca este cazul.

Pe durata gatirii puteti modifica in orice
moment temperatura:

1. Apasati °C.

* 0 singura data - afisajul prezinta
temperatura setata pentru zona
de mijloc care se schimba la
fiecare 10 secunde cu
temperatura curenta a zonei de
mijloc.

» de doua ori - afisajul prezinta
temperatura curenta a cuptorului
care se schimba la fiecare 10
secunde cu temperatura setata a
cuptorului.

+ de trei ori - afisajul prezinta
temperatura setata a cuptorului.

2. Folositi butonul pentru temperatura
pentru a seta temperatura.

7.2 Ghidajele telescopice

Pastrati instructiunile de
instalare de la ghidajele
telescopice pentru utilizarea
lor ulterioara.
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Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti
monta sau scoate rafturile cu usurinta.

ATENTIE!

Nu curéatati ghidajele
telescopice in masina de
spalat vase. Nu lubrifiati
ghidajele telescopice.

1. Trageti complet in afara ghidajele
telescopice din stanga si dreapta.

2. Puneti gratarul pe ghidajele
telescopice, apoi impingeti-l cu
atentie in interiorul aparatului.

Tnainte de a inchide usa cuptorului,
verificati daca ati impins ghidajele
telescopice complet in aparat.

7.3 Accesorii pentru gatirea cu
abur

Accesoriile din setul pentru
abur nu sunt furnizate cu
aparatul. Pentru mai multe
informatii, va rugam sa
contactati furnizorul dvs.



16

www.electrolux.com

Vasul pentru gatit meniu dietetic la
functiile de gatire cu abur

Vasul pentru gatit contine un vas de
sticla, un capac cu un orificiu pentru
tubul injector (C) si o sita de inox care
poate fi pusa la baza ansamblului.

Vas de sticla (A)

Capac (B)

Injectorul si tubul injector

C D/

,C” este tubul injector pentru gatitul la
abur, iar ,D” este injectorul pentru gatitul
la abur direct.

Tub injector (C)

=)

Injector pentru gatirea cu abur direct

(D)

Sita de inox (E)

* Nu puneti vasul pentru gatit pe
suprafete reci/ude cand acesta este
fierbinte.

* Nu puneti lichide reci in vasul pentru
gatit cand acesta este fierbinte.

ey

* Nu utilizati vasul pentru gatit pe o
suprafata de gatit fierbinte.
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* Nu curatati vasul pentru gatit cu
agenti abrazivi, degresanti si
detergenti pudra.

7.4 Gatitul cu abur la un vas
pentru gatit meniu dietetic

Puneti alimentele pe sita de inox din
vasul pentru gatit si puneti capacul pe
vas.

1. Puneti tubul injector in orificiul

special din capacul vasului pentru
gatit meniuri dietetice.

2. Puneti vasul pentru gatit pe cel de-al
doilea nivel al cuptorului, numarat de
jos.

3. Puneti celalalt capat al tubul injector
in alimentarea cu abur.

Nu striviti tubul injector si nu il puneti in

contact cu un element de incalzire din

partea superioara a cuptorului.

4. Setati cuptorul la functia de gatire cu
abur.

7.5 Gatirea directa cu abur

Puneti alimentele pe sita de inox aflata in
vasul pentru gatit. Adaugati putina apa.

ATENTIE!
Nu utilizati capacul vasului.

AVERTIZARE!

Manevrati cu atentie injectorul
atunci cand cuptorul este in
functiune. Cand manipulati
injectorul, iar cuptorul este
fierbinte, purtati intotdeauna
manusi de bucatarie. Scoateti
intotdeauna injectorul din
cuptor cand nu utilizati o
functie cu abur.

@ Tubul injector este proiectat

special pentru procesul de
gatire si nu contine substante
periculoase.

1. Puneti injectorul (D) Tn tubul injector
(C). Conectati celalalt capat la
alimentarea cu abur.
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2. Puneti vasul pentru gatit pe primul
sau pe al doilea nivel al cuptorului,
numarat de jos.

Nu striviti tubul injector si nu il puneti in

contact cu un element de incalzire din

partea superioara a cuptorului.

3. Setati cuptorul la functia de gatire cu
abur.

8. FUNCTII SUPLIMENTARE

8.1 Utilizarea Blocare acces
copii

Functia Blocare acces copii impiedica
utilizarea accidentala a aparatului.

Daca functia Pirolitica este
activa, usa este blocata.
SAFE se aprinde pe afisaj
cand rotiti un buton de
selectare sau apasati un
buton.

1. Nu setati o functie a cuptorului.

2. Tineti apasat simultan O Si + timp
de 2 secunde.

Este emis un semna acustic. SAFE

apare pe afisaj.

Pentru a dezactiva Blocare acces copii,

repetati pasul 2.

8.2 Utilizarea Blocarii

Puteti activa functia Blocare numai
atunci cand aparatul functioneaza.

Blocarea impiedica modificarea
accidentala a setarilor de temperatura si
durata pentru o functie activa a
cuptorului.

Cand gatiti alimente cum ar fi pui, rata,
curcan, ied sau peste mare, introduceti
injectorul (D) direct in partea goala a
carnii. Procedati cu atentie pentru a nu
bloca orificiile.

Pentru informatii suplimentare privind
gatirea la abur, consultati tabelele pentru
gatitul cu abur din capitolul ,Sfaturi utile”.

1. Selectati o functie a cuptorului si
setati-o conform cu preferintele dvs.

2. Tineti apasat simultan O Si + timp
de 2 secunde.

Este emis un semna acustic. Loc apare

pe afisaj.

Pentru a dezactiva Blocarea, repetati

pasul 2.

Daca functia Pirolitica este

activa, usa este blocata si B
apare pe afisaj.

@ Loc se aprinde pe afisaj cand

rotiti butonul de selectare a
temperaturii sau apasati un
buton. Aparatul se
dezactiveaza cand rotiti
butonul de selectare pentru
functiile cuptorului.

@ Céand dezactivati aparatul in

timp ce Blocarea este activa,
Blocarea trece automat la
Blocare acces copii.
Consultati sectiunea
,2Utilizarea Blocare acces
copii”.



8.3 Indicator pentru caldura
reziduala

Céand dezactivati aparatul, afisajul

prezinta indicatorul caldurii reziduale
daca temperatura este mai mare de
40°C. Rotiti butonul de selectare a
temperaturii spre stdnga sau dreapta
pentru a afisa temperatura cuptorului.

an

8.4 Oprirea automata

Din motive de siguranta, aparatul se
dezactiveaza automat dupa o perioada
daca o functie a cuptorului este activa si
nu modificati nicio setare.

Temperatura (°C) Durata de oprire

(h)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maxim &

Dupa o dezactivare automata, pentru a
utiliza din nou aparatul apasati orice
buton.

9. INFORMATII SI SFATURI

AVERTIZARE!
Consultati capitolele privind
siguranta.

@ Temperatura si duratele de

coacere din tabele au rol
consultativ. Acestea depind de
retete si de calitatea si
cantitatea ingredientelor
utilizate.

9.1 Informatii cu caracter
general

= Aparatul are cinci pozitii pentru raft.
Numarati pozitiile rafturilor din partea
de jos a podelei aparatului.

« Aparatul are un sistem special care
produce o circulatie naturald a aerului
si o reciclare constanta a aburului. Cu
acest sistem puteti gati intr-un mediu
cu aburi si puteti pastra preparatele
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Oprirea automata nu
functioneaza cu aceste
functii: senzor, lluminare
cuptor, Durata, Sfarsit.

8.5 Suflanta cu aer rece

Cand aparatul functioneaza, suflanta cu
aer rece porneste automat pentru a
mentine reci suprafetele aparatului.
Daca opriti aparatul, suflanta cu aer rece
continua sa functioneze pana cand
aparatul se raceste.

8.6 Termostatul de siguranta

Functionarea incorecta a aparatului sau
componentele defecte pot sa cauzeze
supraincalzirea periculoasa. Pentru a
preveni acest lucru, cuptorul are un
termostat de siguranta care intrerupe
alimentarea cu curent. In momentul in
care temperatura scade, cuptorul se
activeaza din nou in mod automat.

moi in interior si crocante la exterior.
Reduce la minimum durata de gatire
si consumul de energie.

* Umezeala poate produce condens in
aparat sau pe panourile de sticla ale
usii. Acest lucru este normal.
Utilizatorul trebuie sa se indeparteze
intotdeauna de aparat atunci cand
deschide usa aparatului pe durata
gatirii. Pentru a reduce condensul,
lasati aparatul sa functioneze timp de
10 minute Tnainte de gatire.

» Curatati umezeala ramasa dupa
fiecare utilizare a aparatului.

* Nu puneti obiecte direct pe podeaua
aparatului si nu puneti folie din
aluminiu pe componente atunci cand
gatiti. Tn caz contrar este posibila
modificarea rezultatelor obtinute si se
poate cauza deteriorarea stratului de
email.
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9.2 Coacerea prajiturilor

* Nu deschideti usa cuptorului inainte
ca 3/4 din durata de coacere sa fi
trecut.

» Daca utilizati doua tavi de coacere in
acelasi timp, lasati un nivel liber intre
ele.

9.3 Gatirea carnii si a pestelui

» Utilizati o cratita adanca pentru
alimentele foarte grase pentru a evita
patarea permanenta a cuptorului.

» Lasati carnea aproximativ 15 minute
inainte de a o taia, astfel incat sucul
sa nu se prelinga afara.

» Pentru a impiedica formarea de prea
mult fum Tn cuptor pe durata frigerii,

se recomanda adaugarea de putina
apa in cratita adanca. Pentru a
preveni condensarea fumului,
adaugati apa de fiecare data dupa ce
se evapora.

9.4 Durate de gatit

Duratele de gatit depind de tipul de
alimente, de consistenta si volumul lor.

La inceput, monitorizati performanta
cand gatiti. Gasiti cele mai bune setari
(setarea caldurii, durata de gatit, etc.)
pentru vasele, retetele si cantitatile dvs.
cand utilizati acest aparat.

9.5 Tabele pentru coacere si frigere

Prajituri
Aliment  Caldura de sus + jos Aer cald Durata Comen-
- - (min) tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)

Retete cu 170 2 160 3(2si4) 45-60 intr-o

compo- forma

zitie pentru

batuta cu prajituri

telul

Aluat frag- 170 2 160 3(2si4) 20-30 intr-o

ed forma
pentru
prajituri

Prajitura 170 1 165 2 80-100 intro

cu branza forma

Si lapte pentru

batut prajituri de
26 cm

Prajitura 170 2 160 2 (stanga 80-100 Tndoua

cu mere Si dreapta) forme

(placinta pentru

cu mere) prajituri de
20 cm pe
un raft de
sarma

Strudel 175 3 150 2 60 - 80 Intr-o tava
de coac-

ere
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Aliment  Caldura de sus + jos Aer cald Durata Comen-
; » (min) tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)

Tarta cu 170 2 165 2 (stanga 30 -40 intr-o

gem Si dreapta) forma
pentru
prajituri de
26 cm

Pandispan 170 2 150 2 40 -50 intr-o
forma
pentru
prajituri de
26 cm

Tort de 160 2 150 2 90-120 intro

Craciun / forma

Tort bogat pentru

in fructe prajituri de
20 cm

Prajitura 175 1 160 2 50 - 60 Intr-o

Cu prune forma de
paine

Prajituri 170 3 150-160 3 20-30 Intr-o tava

mici - pe de coac-

un nivel ere

Prajituri - - 140-150 2si4 25-35 Intr-o tava

mici - pe de coac-

doua nive- ere

luri

Prajituri - - 140-150 1,3si5 30-45 Intr-o tava

mici - pe de coac-

trei nive- ere

luri

Biscuiti/ 140 3 140-150 3 25-45 Intr-o tava

patiserie - de coac-

pe un ni- ere

vel

Biscuiti / - - 140-150 2si4 35-40 Intr-o tava

patiserie - de coac-

pe doua ere

niveluri

Biscuiti / - - 140-150 1,3si5 35-45 Intr-o tava

patiserie - de coac-

pe trei ni- ere

veluri




22  www.electrolux.com

Aliment Caldura de sus + jos Aer cald Durata Comen-
- ; (min) tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)
Bezele - 120 3 120 3 80-100 intr-otava
pe un ni- de coac-
vel ere
Bezele- - - 120 2si4 80-100 Intr-otava
pe doua de coac-
niveluri ere
Chifle dul- 190 8 190 3 12-20 Intr-o tava
ci de coac-
ere
Eclere - 190 3 170 3 25-35 intr-o tava
pe un ni- de coac-
vel ere
Eclere- - - 170 2si4 35-45 Intr-o tava
pe doua de coac-
niveluri ere
Tarte 180 2 170 2 45-70 Intr-o
forma
pentru
prajituri de
20 cm
Tort cu 160 1 150 2 110-120 TIntr-o
multe forma
fructe pentru
prajituri de
24 cm
Sandvis 170 1 160 2 30-50  Intr-o
Victoria forma
pentru
prajituri de
20 cm
Paine si pizza
Aliment  Caldura de sus + jos Aer cald Durata Comen-
. - (min) tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)
Paine alba 190 1 190 1 60 - 70 1-2
bucati,
500 g per

bucata
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Aliment  Caldura de sus + jos Aer cald Durata Comen-
- » (min) tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)
Paine de 190 1 180 1 30-45 intr-o
secara forma de
paine
Chifle 190 2 180 2(2si4) 25-40 6 - 8 role
intr-o tava
de coac-
ere
Pizza 230-250 1 230-250 1 10 - 20 Intr-o tava
de coac-
ere sau
cratita
adanca
Pateuri 200 3 190 3 10 - 20 Intr-o tava
de coac-
ere
Tarte
Aliment  Caldura de sus + jos Aer cald Durata Comen-
. - (min) tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)
Tartecu 200 2 180 2 40 -50 Intr-o
paste forma
Tartecu 200 2 175 2 45 -60 Intr-o
legume forma
Tarte tip 180 1 180 1 50 - 60 Intr-o
Quiche forma
Lasagne 180-190 2 180-190 2 25-40 Intr-o
forma
Paste 180-190 2 180-190 2 25 - 40 Intr-o
Cannelloni forma
Carne
Aliment  Caldura de sus + jos Aer cald Durata Comen-
- - (min) tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)
Vita 200 2 190 2 50-70 Pe un raft
de sarma
Carne de 180 2 180 2 90 -120 Pe un raft
porc de sarma
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Aliment Caldura de sus + jos Aer cald Durata Comen-
; ; (min) tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)

Vitel 190 2 175 2 90-120  Pe un raft
de sarma

Friptura 210 2 200 2 50 - 60 Pe un raft

de vita de sarma

engle-

zeasca, in

sange

Friptura 210 2 200 2 60 - 70 Pe un raft

de vita de sarma

engle-

zeasca,

gatita

mediu

Friptura 210 2 200 2 70-75 Pe un raft

de vita de sarma

engle-

zeasca,

bine

facuta

Ceafade 180 2 170 2 120 - 150 Cu sorici

porc

Piciorde 180 2 160 2 100-120 2 bucati

porc

Miel 190 2 175 2 110-130 Rasol

Pui 220 2 200 2 70 -85 intreg

Curcan 180 2 160 2 210-240 ntreg

Rata 175 2 220 2 120- 150 Intreaga

Gasca 175 2 160 1 150 - 200 Intreaga

lepure 190 2 175 2 60 - 80 Bucati

lepure de 190 2 175 2 150 -200 Bucati

camp

Fazan 190 2 175 2 90-120 Intreg




ROMANA 25

Peste
Aliment  Caldura de sus + jos Aer cald Durata Comen-
» 5 (min) tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)
Pastrav/ 190 2 175 2 40-55 3 - 4 pesti
Dorada
Ton/So- 190 2 175 2 35-60 4 - 6 fileuri
mon
9.6 Grill
Preincalziti cuptorul gol timp
de 3 minute Tnainte de gatire.
Aliment  Cantitate Tempera- Durata (min) Nivel raft
tura (°C
Bucati (9) ura (°C) Pe o Pe cea-
parte lalta parte
File bucati 4 800 max. 12-15 12-14 4
Fripturide 4 600 max. 10-12 6-8 4
vita
Carnati 8 - max. 12-15 10 - 12
Cotletde 4 600 max. 12-16 12-14
porc
Pui (taiat 2 1000 max. 30-35 25-30 4
in doua)
Kebab - max. 10-15 10 - 12
Piept de 400 max. 12-15 12-14
pui
Hambur- 6 600 max. 20-30 - 4
ger
File de 4 400 max. 12-14 10 - 12 4
peste
Sandvis 4-6 - max. 5-7 - 4
cu paine
prajita
Paine 4-6 - max. 2-4 2-3 4

prajita
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9.7 Gatire intensiva

Vita
Aliment Cantitate Temperatura Durata (min) Nivel raft
(°C)
Friptura de vita pentru fiecare 190 - 200 5-6 1sau 2
sau file, In sange  cm de grosime
Friptura de vita pentru fiecare 180 - 190 6-8 1sau 2
sau file, gatita cm de grosime
mediu
Friptura de vita pentru fiecare 170 - 180 8-10 1 sau 2
sau file, bine cm de grosime
facuta
Carne de porc
Aliment Cantitate (kg) Temperatura Durata (min) Nivel raft
(°C)
Spata, ceafa, 1-15 160 - 180 90 - 120 1sau 2
pulpa
Cotlet, antricot 1-15 170 - 180 60 - 90 1 sau 2
Bucata de carne  0.75 -1 160 - 170 50 - 60 1sau?2
Picior de porc 0.75-1 150 - 170 90 - 120 1 sau 2
(semipreparat)
Vitel
Aliment Cantitate (kg) Temperatura Durata (min) Nivel raft
(°C)
Friptura de vitel 1 160 - 180 90 - 120 1sau 2
Picior de vitel  1.5-2 160 - 180 120 - 150 1sau 2
Miel
Aliment Cantitate (kg) Temperatura Durata (min) Nivel raft
(°C)
Pulpa de miel, 1-1.5 150 - 170 100 - 120 1sau?2
friptura de miel
Spata de miel 1-1.5 160 - 180 40 - 60 1sau 2
Gaina
Aliment Cantitate (kg) Temperatura Durata (min) Nivel raft
(°C)
Portii de pui 0,2 - 0,25 fie- 200 - 220 30 -50 1sau 2
care
Pui, jumatate 0,4 - 0,5 fiecare 190 - 210 35-50 1sau 2
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Aliment Cantitate (kg) Temperatura Durata (min) Nivel raft
(°C)

Pui, pasarein- 1-1.5 190 - 210 50-70 1 sau 2

dopata

Rata 1.5-2 180 - 200 80-100 1 sau 2

Gasca 35-5 160 - 180 120 - 180 1 sau 2

Curcan 25-35 160 - 180 120 - 150 1sau 2

Curcan 4-6 140 - 160 150 - 240 1sau?2

Peste
Aliment Cantitate (kg) Temperatura Durata (min)  Nivel raft
(°C)
Peste intreg 1-15 210 - 220 40 - 60 1sau 2
9.8 Decongelare
Aliment Cantitate Timp de de- Timp suplimen- Comentarii
(9) congelare tar de deconge-
(min) lare (min)

Pui 1000 100 - 140 20-30 Puneti puiul pe platanul
inferior intors, pe o far-
furie mare. Intoarceti la
jumatatea duratei de
gatit.

Carne 1000 100 - 140 20-30 Intoarceti la juméatatea
duratei de gatit.

Carne 500 90-120 20 - 30 Tntoarceti la jumatatea
duratei de gatit.

Pastrav 150 25-35 10-15 -

Capsuni 300 30-40 10-20 -

Unt 250 30-40 10-15 -

Frisca 2 x 200 80 - 100 10-15 Frisca se poate bate
chiar daca au mai
ramas unele parti usor
inghetate.

Prajitura 1400 60 60 -

9.9 Uscare - Aer cald

» Acoperiti tavile cu hartie cerata sau

cu pergament.

uscare, deschideti usa si lasati sa se
raceasca peste noapte pentru

* Pentru rezultate mai bune, opriti
cuptorul la jumatatea duratei de

terminarea uscarii.
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Legume
Aliment Temperatura Durata (h) Nivel raft

(C) 1 pozitie 2 poazitii
Fasole 60-70 6-8 3 1/4
Ardei 60 - 70 5-6 3 1/4
Leggme pentru 60 - 70 5-6 3 1/4
supa
Ciuperci 50 - 60 6-8 S 1/4
lerburi 40-50 2-3 3 1/4
Fructe
Aliment Temperatura Durata (h) Nivel raft

€ 1 pozitie 2 poazitii
Prune 60-70 8-10 8 1/4
Caise 60 -70 8-10 3 1/4
Felii de mar 60 -70 6-8 8 174
Pere 60 - 70 6-9 3 1/4

9.10 Aer cald + Abur

Prajituri si produse de patiserie

Aliment Tempera- Durata Nivel raft Comentarii
tura (°C) (min)

Prajitura cu 160 60 - 80 2 Intr-o form& pentru préji-

merel) turi de 20 cm

Tarte 175 30-40 2 intr-o form& pentru praji-
turi de 26 cm

Prajitura cu fructe 160 80 -90 2 Intr-o form& pentru préji-
turi de 26 cm

Pandispan 160 35-45 2 Intr-o forma pentru préji-
turi de 26 cm

Panettone?) 150 - 160 70-100 2 Intr-o form& pentru praji-
turi de 20 cm

Prajitura cu 160 40 - 50 2 intr-o forma de paine

prune)

Prajituri mici 150 - 160 25-30 3(2si4) Intr-otava de coacere

Biscuiti 150 20 - 35 3(2si4) Intr-otava de coacere
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Aliment Tempera- Durata Nivel raft Comentarii
tura (°C) (min)
Gogosi cu droj- 180 - 200 12-20 2 intr-o tava de coacere
diel)
Briosel) 180 15-20 3(2si4) Intr-otava de coacere
1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.
Tarte
Aliment Tempera- Durata Nivel raft Comentarii
tura (°C) (min)
Legume umplute 170 - 180 30-40 1 intr-o forma
Lasagne 170-180  40-50 2 Intr-o forma
Cartofi gratinati 160 - 170 50 - 60 1(2si4) Intr-oforma
Carne
Aliment Cantitate () Temper- Durata Nivel raft Comentarii
atura (min)
(°C)
Friptura de 1000 180 90-110 2 Pe un raft de
porc sarma
Vitel 1000 180 90-110 2 Pe un raft de
sarma
Friptura de vita 1000 210 45-50 2 Pe un raft de
- in sénge sarma
Friptura de vita 1000 200 55-65 2 Pe un raft de
- medie sarma
Friptura de vita 1000 190 65-75 2 Pe un raft de
- bine facuta sarma
Miel 1000 175 110-130 2 Rasol
Pui 1000 200 55-65 2 intreg
Curcan 4000 170 180 - 240 2 intreg
Rata 2000-2500 170-180 120-150 2 Intreagé
Gasca 3000 160-170 150-200 1 Intreaga
lepure - 170-180 60-90 2 Bucati
Peste
Aliment Canti- Tempera- Durata Nivel raft Comentarii
tate (g) tura (°C)  (min)
Pastrav 1500 180 25-35 2 3 - 4 pesti
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Aliment Canti- Tempera- Durata Nivel raft Comentarii
tate (g) tura (°C) (min)

Ton 1200 175 35-50 2 4 - 6 fileuri

Merluciu Hake - 200 20-30 2 -

9.11 Gatitul intr-un vas pentru
gatit meniu dietetic

Utilizati functia Aer cald + Abur.

Legume

Aliment Temperatura (°C) Durata (min) Nivel raft
Buchetele de broc- 130 20-25 2

coli

Vinete 130 15 - 20 2
Buchetele de cono- 130 25-30 2

pida

Rosii 130 15 2
Sparanghel alb 130 25-35 2
Sparanghel verde 130 35-45 2
Dovlecel taiat 130 20-25 2
Morcovi 130 35-40 2

Chimen dulce 130 30 -35 2
Kohlrabi 130 25-30 2

Fasii de ardei 130 20-25 2

Telina feliata 130 30-35 2
Carne

Aliment Temperatura (°C) Durata (min) Nivel raft
Sunca gatita 130 55 - 65 2

Piept de pui fiert 130 25-35 2

Cotlet ,Kasseler” 130 80 - 100 2

(file afumat de porc)
Peste

Aliment Temperatura (°C) Durata (min) Nivel raft
Pastrav 130 25-30 2

File de somon 130 25-30 2
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Feluri de mancare

Aliment Temperatura (°C) Durata (min) Nivel raft
Orez 130 35-40 2

Cartofi necajiti, 130 50 - 60 2

mediu

Cartofi fierti, sferturi 130 35-45 2
Mamaliga 130 40 - 45 2

9.12 Tabel pentru senzor

Aliment Temperatura zonei de mijloc
a alimentelor (°C)

Friptura de vitel 75-80

Picior de vitel 85-90

Friptura de vita englezeasca, in sange 45 - 50

Friptura de vita englezeasca, gatita mediu 60 - 65

Friptura de vita englezeasca, bine facuta 70-75

Ceafa de porc 80 - 82

Picior de porc 75 -80

Miel 70-75

Pui 98

lepure de camp 70-75

Pastrav / Dorada 65-70

Ton / Somon 65-70

10. INGRIJIREA S| CURATAREA
AVERTIZARE! Riscul este mai mare pentru tava

pentru gratar.
» Curatati murdaria rezistenta cu
produs special de curatat cuptorul.
. o » Curatati toate accesoriile dupa
10.1 Note cu privire la curatare fiecare utilizare si uscati-le. Folositi o
laveta moale cu apa calda si un agent
de curatare.
Daca aveti accesorii anti-aderente, nu
le curatati utilizand agenti agresivi,
obiecte cu margini ascutite sau in
masina de spalat vase. Stratul anti-
aderent poate fi deteriorat.

Consultati capitolele privind
siguranta.

« Curatati partea din fata a cuptorului
cu o carpa moale, apa calda si agent
de curatare.

« Utilizati un agent de curatare obisnuit
pentru a curata suprafetele metalice.

« Curatati interiorul aparatului dupa
fiecare utilizare. Acumularea de
grasimi sau de orice alte resturi
alimentare poate provoca un incendiu.
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10.2 Pentru modelele din inox
sau aluminiu

Curatati usa cuptorului numai
cu un burete ud. Uscati-o cu o
laveta moale. A nu se folosi
bureti din sdrma, acizi sau
produse abrazive, deoarece
pot deteriora suprafata
cuptorului. Curatati panoul de
comanda al cuptorului cu
aceeasi precautie.

10.3 Scoaterea suporturilor
raftului

Pentru a curata cuptorul, scoateti
suporturile raftului.

1.

Trageti partea din fata a suportului
pentru raft si indepartati-o de
peretele lateral.

2. Trageti partea din spate a suportului

pentru raft si indepartati-o de

peretele lateral si scoateti-o in afara.

T
\J

W

9

71713

/s

Instalati suporturile pentru raft in ordine
inversa.

Pinii de retinere de pe
ghidajele rafturilor telescopice
trebuie sa fie orientati catre
fnainte.

10.4 Pirolitica

Scoateti toate accesoriile si suporturile
pentru raftul mobil.

Nu porniti Pirolitica daca nu
ati inchis complet usa
cuptorului. La unele modele,
afisajul indica ,C3” cand apare
aceasta eroare.

& AVERTIZARE!
Aparatul devine foarte
fierbinte. Pericol de arsuri.

& ATENTIE!
Nu utilizati plita simultan cu

utilizarea functiei Pirolitica.
Aparatul se poate deteriora.

1. Murdaria cea mai mare trebuie
curatata manual.

2. Curatati interiorul usii cu apa
fierbinte pentru ca reziduurile sa nu
arda de la aerul fierbinte.

3. Setati functia Pirolitica. Consultati
sectiunea ,Functiile cuptorului”.

4. Cand |_)| se aprinde, apasati + sau

— pentru a seta procedura
necesara:

Optiune Descriere

P1 Daca cuptor-
ul nu este
foarte mur-
dar. Durata
procedurii: 1
ora 30 min.

P2 Daca nu
puteti elimi-
na usor
murdaria.
Durata pro-
cedurii: 2 ore
30 min.

Puteti utiliza functia Sfarsit pentru

pornirea cu intarziere a procedurii de

curatare.

In timpul Pirolitica, becul este stins.
5. Cand cuptorul este la temperatura

prestabilita usa se blocheaza.



Afisajul indica simbolul [ si barele
indicatorului de caldura pana la
deblocarea usii.
Pentru a opri Pirolitica inainte de
terminarea ei, rotiti butonul pentru
functiile cuptorului in pozitia oprit.
6. Dupa terminarea Pirolitica, afisajul
indica ora zilei. Usa cuptorului
ramane blocata.
7. Cand aparatul este din nou rece, se
va auzi un semnal acustic si usa de
va debloca.

10.5 Semnal de curatare

Pentru a va reaminti ca trebuie sa
efectuati Pirolitica, PYR se aprinde
intermitent pe afisaj timp de 10 secunde
dupa fiecare activare si dezactivare a
aparatului.

Semnalul de curatare se

stinge:

» dupa terminarea functiei
Pirolitica.

» daca apéasati simultan +

si— intimp ce PYR
clipeste pe afisaj.

10.6 Curatarea rezervorului de
apa

AVERTIZARE!

Nu puneti apa in rezervorul de
apa pe durata procedurii de
curatare.
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Pe durata procedurii de
curatare poate sa curga apa
din supapa de alimentare cu
abur in interiorul cuptorului.
Puneti o tava de colectare pe
nivelul raftului aflat direct sub
alimentarea cu abur pentru a
impiedica apa sa ajunga la
baza interiorului cuptorului.

Dupa o anumita perioada de timp puteti
avea depuneri de calcar in interiorul
cuptorului. Pentru a preveni acest lucru,
curatati componentele cuptorului care
genereaza abur. Goliti rezervorul dupa
fiecare gatire cu abur.

Tipuri de apa

Apa putin dura cu continut redus
de oxid de calciu - producatorul
recomanda acest tip deoarece reduce
numarul procedurilor de curatare.
Apa de la robinet - o puteti folosi
daca alimentarea cu apa a locuintei
este prevazuta cu purificator sau
dedurizator al apei.

Apa dura cu continut mare de oxid
de calciu - nu are niciun efect asupra
performantei aparatului, dar mareste
numarul procedurilor de curatare.

TABELUL CU CANTITATILE DE CALCIU RECOMANDATE DE O.M.S. (Organizatia

Mondiala a Sanatatii)

Depunere de  Duritate apa Clasificarea Efectuati de-
Ici i Icifi 1
calelu (Grade fran- (Grade ger- =t ;2:;::@5\ a
ceze) mane)

0 -60 mgl/l 0-6 0-3 Potabila sau 75 de cicluri -
putin dura 2,5 luni

60 - 120 mg/l 6-12 3-7 Duritate medie 50 de cicluri - 2

luni

120- 180 mg/l 12-18 8-10 Dura sau cal- 40 de cicluri -
caroasa 1,5 luni

peste 180 mg/l peste 18 peste 10 Foarte dura 30 de cicluri - 1

luna
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1. Umpleti recipientul pentru apa cu
850 ml de apa si 50 ml de acid citric
(cinci lingurite). Dezactivati cuptorul

si asteptati aproximativ 60 de minute.

2. Activati cuptorul si setati functia Aer
cald + Abur. Setati temperatura la
230°C. Dezactivati cuptorul dupa 25
de minute si lasati-| sa se raceasca
timp de 15 minute.

3. Activati cuptorul si setati functia Aer
cald + Abur. Setati temperatura in
130°C si 230°C. Dezactivati-l dupa
10 minute.

Lasati-l sa se raceasca si continuati cu

indepartarea continutului rezervorului.

Consultati ,Golirea rezervorului de apa”.

4. Clatiti rezervorul de apa si curatati
ramasitele depunerilor de calcar din
cuptor cu o laveta.

5. Curatati manual teava de evacuare
cu apa calda si sapun. Nu utilizati
acizi, pulverizatoare sau agenti
similari de curatare pentru a evita
deteriorarea.

10.7 Curatarea usii cuptorului

Usa cuptorului are patru panouri de
sticla.Puteti scoate usa cuptorului
panourile de sticla de la interior pentru a
le curata.

Usa cuptorului se poate
inchide daca incercati sa
scoateti panourile de sticla
fnainte de a scoate usa
cuptorului.

ATENTIE!
Nu utilizati aparatul fara
panourile de sticla.

1. Deschideti complet usa si tineti cele
doua balamale.

2. Ridicati si rotiti parghiile de pe cele
doué balamale.

3. TInchideti pe jumatate usa cuptorului
pana la prima pozitie de deschidere.
Dupa aceea impingeti si scoateti usa

4. Puneti usa pe o laveta moale, pe o
suprafata stabila.
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Dupa terminarea curateniei, montati
panourile de sticla si usa cuptorului.
Urmati pasii de mai sus in ordine
inversa.

Verificati daca ati pus la loc panourile de
/ sticla (A, B si C) in ordinea corecta.
Panoul din mijloc (B) are un cadru
? decorativ. Zona serigrafiata trebuie
indreptata cu fata spre partea interioara
a usii. Dupa instalare, asigurati-va ca
suprafata cadrului panoului de sticla (B)

de pe zonele serigrafiate nu prezinta
asperitati la atingere.

5. Eliberati sistemul de inchidere pentru
a scoate panourile interne de sticla.

= AB C

~\

6. Rotiti cele 2 dispozitive de fixare la
90° si scoateti-le din locasurile lor.

Asigurati-va ca ati montat corect in
ocasul sau panoul de sticla din mijloc.

7. Mai intéi ridicati cu atentie, dupa
care scoateti panourile de sticla, unul
cate unul. Incepeti cu panoul de sus.

10.8 Inlocuirea becului

Asezati o laveta pe partea de jos din
interiorul cuptorului. Aceasta previne
deteriorarea cavitatii si a capacului din
sticla al becului.

8. Curatati panourile de sticla cu apa si
sapun. Uscati cu atentie panourile
de sticla.
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AVERTIZARE!

Pericol de electrocutare!
Deconectati siguranta Tnhainte
de a nlocui becul. Este posibil
ca becul cuptorului si capacul

1.

Dezactivati aparatul.

2. Decuplati sigurantele din tablou sau

dezactivati intrerupatorul.

Becul din spate

din sticla al becului sa fie 1.
fierbinti.

& ATENTIE! 3.
Intotdeauna tineti becul
halogen cu ajutorul unei carpe 4.

Rotiti capacul din sticla al becului la

stanga si scoateti-I.
2. Curatati capacul de sticla.

pentru a preveni arderea
reziduurilor de grasime pe

bec.

11. DEPANARE

AVERTIZARE!

Consultati capitolele privind

siguranta.

11.1 Ce trebuie facut daca...

Tnlocuiti becul cu un bec adecvat
rezistent la o caldura de 300°C.
Montati capacul de sticla.

Problema

Cauza posibila

Solutie

Cuptorul nu se incalzeste.

Cuptorul este oprit.

Activati cuptorul.

Cuptorul nu se incalzeste.

Ceasul nu este setat.

Setati ceasul.

Cuptorul nu se incalzeste.

Nu au fost efectuate
setarile necesare.

Verificati daca setarile sunt
corecte.

Cuptorul nu se incalzeste.

Oprirea automata este ac-
tiva.

Consultati ,Oprirea auto-

mata”.

Cuptorul nu se incalzeste.

Dispozitivul Blocare acces
copii este activat.

Consultati sectiunea ,Uti-
lizarea Blocare acces co-

pii”.

Cuptorul nu se incalzeste.

Siguranta s-a declansat.

Verificati daca siguranta
este cauza defectiunii.
Daca sigurantele se de-
clanseaza in mod repetat,
adresati-va unui electrician
calificat.

Becul nu functioneaza.

Becul este defect.

Tnlocuiti becul.

Senzorul nu functioneaza.

Conectorul senzorului nu
este introdus corect in
priza.

Introduceti conectorul sen-
zorului cat mai adanc in
priza.

Exista apa in interiorul
cuptorului.

Este prea multa apa in re-
zervor.

Dezactivati cuptorul si
stergeti apa cu o laveta
sau un burete.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Gatirea cu abur nu
functioneaza.

Calcarul obstructioneaza
orificiul.

Verificati orificiul de intrare
a aburului. Indepartati dep-
unerile de calcar.

Gatirea cu abur nu
functioneaza.

Nu este apa in rezervor.

Umpleti rezervorul.

Golirea rezervorului de apa
dureaza mai mult de trei
minute sau apa curge din
orificiul de alimentare cu
abur.

Exista depuneri de calcar
in cuptor.

Curatati rezervorul de apa.
Consultati ,Curatarea re-
zervorului de apa”.

Gatirea alimentelor du-
reaza prea mult sau prea
putin.

Temperatura este prea
scazuta sau prea ridicata.

Reglati temperatura daca
este necesar. Urmati sfa-
turile din manualul utiliza-
torului.

Aburul si condensul se
depun pe alimente si in
cavitatea cuptorului.

Ati lasat vasul cu mancare
prea mult timp in cuptor.

Nu lasati vasele cu man-

care in cuptor pentru mai

mult de 15 - 20 de minute
dupa terminarea procesu-
lui de gatit.

Afisajul indica ,C2".

Doriti sa porniti functia Pir-
oliza sau Decongelare, dar
nu ati scos conectorul sen-
zorului din priza.

Scoateti conectorul sen-
zorului din priza.

Afisajul indica ,C3".

Functia de curatare nu se
activeaza. Nu ati inchis
bine usa sau blocarea
electronica a usii este de-
fecta.

Inchideti usa complet.

Afisajul indica ,F102”.

* Nu ati inchis bine usa.
* Blocarea electronica a
usii este defecta.

+ Inchideti usa complet.

+  Opriti si porniti din nou
cuptorul prin intermediul
sigurantei casnice sau
a intrerupatorului de si-
guranta din cutia cu si-
gurante.

* Incazul in care ,F102”
apare din nou pe afisaj,
contactati departamen-
tul de asistenta pentru
clienti.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Afisajul indica un cod de
eroare care nu este in ac-
est tabel.

Exista o defectiune elec-
trica.

Opriti si porniti din nou
cuptorul prin intermediul
sigurantei casnice sau
a intrerupatorului de si-
guranta din cutia cu si-
gurante.

In cazul in care codul
de eroare apare din nou
pe display, contactati
departamentul de relatii
cu clientii.

Aparatul este activat dar
nu se incalzeste. Ventila-
torul nu functioneaza.
Afisajul indica "Demo".

Modul demo este activat.

—

Dezactivati cuptorul.
Tineti apasat butonul

Cand este emis un
semnal acustic, rotiti
butonul pentru functiile
cuptorului la prima
functie. "Demo" se
aprinde intermitent pe
afisaj.

Rotiti butonul pentru
functiile cuptorului in
pozitia oprit.

Eliberati butonul .
Rotiti butonul de selec-
tare pentru tempera-
tura in sens orar si
mentineti timp de trei
secunde. Semnalul
acustic este emis de
trei ori. Modul demo
este dezactivat.

11.2 Date pentru service

Daca nu puteti gasi singur o solutie la
problema, adresati-va comerciantului

Aceasta este amplasata pe cadrul frontal

din interiorul aparatului. Nu scoateti

sau unui centru de service autorizat.

Datele necesare centrului de service se
gasesc pe placuta cu date tehnice.

placuta cu date tehnice din interiorul
aparatului.

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.)

Codul numeric al produsului (PNC)

Numarul de serie (S.N.)




12. INSTALAREA

AVERTIZARE!
Consultati capitolele privind
siguranta.

12.1 Incorporarea in mobilier
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12.2 Fixarea aparatului de
mobilier

12.3 Conectarea la alimentarea
electrica

Producatorul nu este
responsabil daca nu
respectati masurile de
siguranta descrise n
capitolele privind Siguranta.

Acest aparat este livrat cu fisa si cablu
de conectare electrica.

12.4 Cablul

Tipurile de cabluri adecvate pentru
instalare sau inlocuire: HO7 RN-F, H05
RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5 V2V2-F
(T90), HO5 BB-F.

Pentru sectiunea cablului consultati
puterea totald consumata de pe placuta
cu date tehnice si tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablu-

lui (mm?)
maxim 1380 3x0,75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1,5

Cablul de masa (cablul verde/galben)
fi cu 2 cm mai lung decét cele de faza
de nul (cablurile albastru si maro).

va
$i
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13. PROTEJAREA MEDIULUI INCONJURATOR

Reciclati materialele marcate cu simbolul

C). Pentru a recicla ambalajele, acestea
trebuie puse in containerele
corespunzatoare. Ajutati la protejarea
mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele
electrice si electrocasnice. Nu aruncati

aparatele marcate cu acest simbol :E
impreuna cu deseurile menajere.
Returnati produsul la centrul local de
reciclare sau contactati administratia
orasului dvs.
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MISLIMO NA VAS

Zahvaljujemo se vam za nakup Electroluxove naprave. Izbrali ste izdelek, ki
vklju€uje desetletja profesionalnih izkuSenj in izboljSav. Inovativen in eleganten je
bil zasnovan z mislijo na vas. Kadarkoli ga boste uporabili, ste lahko prepri¢ani v
zagotovitev odli¢nih rezultatov.

Dobrodosli pri Electroluxu.

Obiscite nase spletno mesto za:

=

Nasvete glede uporabe, broSure, odpravljanje motenj, servisne informacije:
www.electrolux.com

Registrirajte vas izdelek za boljsi servis:
www.registerelectrolux.com

Kupite dodatke, potro$ni material in originalne nadomestne dele za va$ aparat:
www.electrolux.com/shop

POMOC STRANKAM IN SERVIS

Priporo¢amo uporabo originalnih nadomestnih delov.

Ko kli¢ete servis, imejte pri roki naslednje podatke: model, Stevilko izdelka,
serijsko Stevilko.

Podatke najdete na ploscici s tehni¢nimi podatki.

& Opozorilo / Pozor - Varnostne informacije

@ Splosne informacije in nasveti
@ Okoljske informacije.
Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. /A NAVODILA ZA VARNO UPORABO

Pred namestitvijo in uporabo naprave natan¢no
preberite prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren
za poskodbe in Skodo, nastalo zaradi napacCne
namestitve in uporabe. Navodila shranite skupaj z
napravo za poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivin oseb

- To napravo lahko uporabljajo otroci od osmega leta
naprej ter osebe z zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali
razumskimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem
izkuSenj ter znanja le pod nadzorom ali ¢e so dobili
ustrezna navodila glede varne uporabe naprave in Ce
se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.

- Preprecite, da bi se otroci igrali z napravo.

- Vse dele embalaze hranite zunaj dosega otrok.

- Ko naprava deluje ali se ohlaja, poskrbite, da bodo
otroci in hiSni ljubljencki dovolj oddaljeni od nje.
Dostopni deli so vroci.

- Ce ima naprava varovalo za otroke, priporoamo, da
ga vklopite.

- CiSCenja in uporabniSkega vzdrzevanja ne smejo
izvajati otroci brez nadzora.

- Otroci, mlajSi od treh let, se ne smejo priblizevati, Ce
niso pod nenehnim nadzorom.

1.2 Splosna varnostna navodila

- NamesScanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi
le strokovno usposobljena oseba.

- Naprava se v notranjosti med delovanjem segreje. Ne
dotikajte se grelcev v napravi. Pripomocke ali posodo
vedno odstranjujte iz pecice ali postavljajte vanjo z
zascitnimi rokavicami.

- Pred vzdrzevalnimi deli prekinite napajanje.

- Pred zamenjavo zarnice mora biti naprava izklopljena,
da preprecite moznost udara elektricnega toka.

- Naprave ne Cistite s paro.
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. Za CisCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih
Cistilnih sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne
poskodujete stekla.

- Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenijati
predstavnik proizvajalca, pooblas€enega servisnega
centra ali druga strokovno usposobljena oseba, da se
izognete nevarnosti.

- Pred piroliticnim Cis€enjem je treba odstraniti razlito
tekocCino. 1z pecice odstranite vse dele.

. Za odstranitev nosilcev reSetk najprej povlecite
spredniji del nosilcev resetk in nato zadnjega od
stranskih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem

zaporedju.
- Uporabite le sondo za meso, priporocljivo za to
napravo.
2. VARNOSTNE INFORMACIJE
2.1 Namestitev 2.2 Prikljucitev na elektri¢no
OPOZORILO! hapetost
To napravo lahko namesti le OPOZORILO!
strokovno usposobljena Nevarnost pozara in
oseba. elektricnega udara.
+ Odstranite vso embalazo. « Elektri¢no prikljucitev mora opraviti
* Ne namescajte ali uporabljajte usposobljen elektrigar.
poskodovane naprave. ) + Naprava mora biti ozemljena.
* Upostevajte navodila za namestitev, + Preverite, ali so elektri¢ni podatki na
prilozena napravi. ) ploscici za tehniéne navedbe skladni z
+  Pri premikanju naprave bodite elektri¢no napeljavo. Ce niso, se
previdni, ker je tezka. Vedno nosite posvetujte z elektricarjem.
zascitne rokavice. L + Vedno uporabite pravilno nameséeno
» Naprave ne vlecite za rocaj. varnostno vti¢nico.
* Upostevajte predpisano najmanjso « Ne uporabljajte razdelilnikov in
razdaljo do drugih naprav in enot. podaljskov.
+ Poskrbite, da bo naprava namescena + Pazite, da ne poskodujete vti¢a in
pod in v blizino trdnih konstrukcij. kabla. Ce je treba kabel zamenjati,
+ Stranice naprave morajo biti mora to storiti osebje pooblas¢enega
namescene ob napravah ali enotah z servisnega centra.
isto visino. + Napajalni kabli ne smejo priti v stik z
vrati naprave, $e posebej, ko so
vroca.

» Zascita pred udarom elektricnega
toka izoliranih delov in delov pod
elektricno napetostjo mora biti
pritrjena tako, da je ni mogoce
odstraniti brez orodja.
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» Vi€ vtaknite v vtiCnico Sele ob koncu
namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

+ Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni
kabel, ¢e zZelite izkljuciti napravo.
Vedno povlecite za vtic.

» Uporabite le prave izolacijske
naprave: odklopnike, varovalke
(talilne varovalke odvijte iz nosilca),
zascitne naprave na diferencni tok in
kontaktorje.

+ Elektricna napeljava mora imeti
izolacijsko napravo, ki omogoca
odklop naprave z omrezja na vseh
polih. Izolacijska naprava mora imeti
med posameznimi kontakti minimalno
razdaljo 3 mm.

» Preden vtaknete vti¢ v vtiCnico,
povsem zaprite vrata naprave.

* Naprava je izdelana v skladu z
direktivami EGS.

2.3 Uporaba

OPOZORILO!

Nevarnost poskodbe, opeklin
in elektricnega udara ali
eksplozije.

» To napravo uporabljajte samo v
gospodinjstvu.

* Ne spreminjajte specifikacij te
naprave.

» Prepricajte se, da prezraCevalne
odprtine niso blokirane.

* Med delovanjem naprave ne puscajte
brez nadzora.

» Napravo po vsaki uporabi izklopite.

» Pri odpiranju vrat naprave med njenim
delovanjem bodite previdni. Iz
naprave lahko puhne vro¢ zrak.

* Naprave ne upravljajte z mokrimi
rokami ali ko je v stiku z vodo.

* Na odprta vrata ne pritiskajte s silo.

» Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali za odlaganje.

* Vrata naprave odpirajte previdno.
Uporaba sestavin z alkoholom lahko
povzroCi mesanico alkohola in zraka.

» Pri odpiranju vrat naprava ne sme priti
v stik z iskrami ali odprtim ognjem.

* V napravo, njeno blizino ali nanjo ne
postavljajte vnetljivih izdelkov ali
mokrih predmetov z vnetljivimi izdelki.

OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na
napravi.

» Da bi preprecili poskodbo ali
spreminjanje barve emajla:

— Ne postavljajte posode ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne postavljajte aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne dajajte vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne puscajte mokre posode in
hrane v napravi, ko koncate s
pripravo hrane.

— Bodite pri odstranjevanju ali
namescanju pripomockov
previdni.

+ Sprememba barve emajla ne vpliva
na zmogljivost naprave. Garancija
tega ne vrednoti kot pomanijkljivost.

» Za socCne torte uporabite globok
pekac. Sadni sokovi povzrocajo
madeze, ki so lahko trajni.

* Naprava je namenjena le kuhanju. Ni
je dovoljeno uporabljati za druge
namene, npr. ogrevanje prostora.

» Jedi v pecici vedno pripravljajte pri
zaprtih vratih.

2.4 Kuhanje v sopari

OPOZORILO!
Nevarnost opeklin in poSkodb
naprave.

* Med pripravo jedi s paro ne odpirajte
vrat naprave. Para lahko puhne ven.

2.5 Vzdrzevanije in CisCenje
OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poskodb,
pozara ali poSkodb naprave.

* Pred vzdrzevanjem izklopite napravo
in iztaknite vti¢ iz vticnice.

» Prepricajte se, da je naprava hladna.
VrocCe steklene ploS¢e lahko pocijo.

» Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte.
Obrnite se na servis.

» Ob odstranjevanju vrat z naprave
bodite previdni. Vrata so tezka!



Napravo redno Cistite, da preprecite
poSkodbe materiala na povrsini.
Preostala mas¢oba ali hrana v
napravi lahko povzro¢i pozar.
Napravo ocistite z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna Cistilna
sredstva. Za ¢iS€enje ne uporabljajte
abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali
kovinskih predmetov.

Ce uporabljate razprsilo za ¢iscenje
pecice, upostevaijte varnostna
navodila z embalaze.

Kataliticnega emaijla (Ce obstaja) ne
Cistite s Cistilnimi sredstvi.

2.6 Piroliticno ciscenje

Nevarnost poskodb / Pozara /
Kemi¢nih emisij (hlapov) v
nacinu Piroliza.

Pred izvajanjem funkcije
samodejnega Cis€enja s pirolizo ali
pred prvo uporabo iz pecice
odstranite:

— Vse odvecne ostanke hrane,
razlito olje ali mas€obo / obloge.

— Vse odstranljive predmete
(vkljuéno z reSetkami, stranskimi
vodili itd., ki so prilozeni izdelku),
Se posebej lonce, ponve, pekace,
posode s premazom proti
prijemaniju itd.

Pazljivo preberite vsa navodila za
piroliticno Ciscenje.

Med piroliti¢nim ¢iS€enjem naj se
otroci ne zadrzujejo v blizini naprave.
Naprava se mocno segreje, iz
sprednijih hladilnih odprtin pa se
sprosca vroc€ zrak.

Pri piroliti€nem ciS€enju so prisotne

visoke temperature, zaradi katerih se
lahko iz ostankov hrane in
konstrukcijskega materiala kadi, takrat
uporabniku moc¢no priporo¢amo, da
naredi naslednje:

— Med in po vsakem piroliticnem
¢is€enju poskrbi za dobro
prezracevanje.

— Med prvo uporabo pri najvisji
temperaturi in po njej zagotovi
dobro prezraCevanje.

Za razliko od ljudi so nekateri ptici in
plazilci lahko izredno obcutljivi na
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morebitne hlape, ki se sproS¢ajo med
¢iS¢enjem pirolitinih pecic.

— Med in po piroliticnem cis¢enju
odstranite zivali (Se posebej ptice)
iz okolice naprave in delovanje pri
najvisji temperaturi uporabite v
dobro prezracevanem prostoru.

Majhne domace zivali so prav tako

lahko obdcutljive na krajevne

temperaturne spremembe v blizini
vseh piroliti¢nih pecic med izvajanjem
programa samodejnega piroliticnega
CisCenja.

Povrsine proti prijemanju na loncih,

ponvah, pekacih, posodah itd. lahko

poskodujejo visoke temperature pri
piroliti€nem ¢iscenju vseh piroliticnih
pecic in so lahko tudi vir nizke stopnje

Skodljivih hlapov.

Hlapi, ki se sprosc¢ajo iz piroliticnih

pecic/ostankov hrane, kot je opisano,

niso skodljivi za ljudi, vklju¢no z

dojencki ali osebami z zdravstvenimi

tezavami.

2.7 Notranja lu¢ka

Zarnica ali halogenska Zarnica,
uporabljena za to napravo, je
prilagojena le gospodinjskim
aparatom. Ne uporabljajte je za hiSno
razsvetljavo.

OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

Pred zamenjavo Zarnice izkljuCite
napravo iz napajanja.

Uporabite le Zarnice z istimi
specifikacijami.

2.8 Odstranjevanje

OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe ali
zadusitve.

Napravo izkljucite iz napajanja.
Odrezite elektri¢ni prikljucni kabel in
ga zavrzite.

QOdstranite zapah in na ta nacin
preprecite, da bi se otroci in zZivali
zaprli v napravo.
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3. OPIS IZDELKA

3.1 Splosni pregled
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3.2 Pripomocki

* ResSetka

Za posodo, modele, pe€enke.
* Pekac¢

Za kolace in piskote.
* Posoda za zar / pekac¢

4. PRED PRVO UPORABO

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

4.1 Prvo CisCenje
Iz naprave odstranite vse pripomocke in
odstranljive nosilce resetk.

Oglejte si poglavje »

Vzdrzevanje in CiS€enje«.

1. Pred prvo uporabo napravo ocistite.

2. Pripomocke in odstranljive nosilce
reSetk namestite nazaj v prvotni
polozaj.

Upravljalna plos¢a

Gumb za funkcije pecice
Elektronski programator

Gumb za nastavitev temperature
Predal za vodo

Grelec

Vti¢nica sonde za meso

EREDENES

El Ventilator

Nosilci resetk, odstranljivi
Odtoéna cev

Ventil za odvod vode
Polozaji reSetk

Dovod za paro

Za peko in pecenje ali kot posoda za
zbiranje mascobe.
+ Sonda za meso
Za merjenje pecenosti zivil.
* Teleskopska vodila
Za reSetke in pladnje.

4.2 Nastavitev ¢asa

Po prvi priklju€itvi na elektricno omrezje
se za nekaj sekund vklopijo vsi simboli
na prikazovalniku. Naslednjih nekaj
sekund je na prikazovalniku prikazana
razliCica programske opreme.

Ko $tevilka razliice programske opreme
izgine, se na prikazovalniku prikazeta
hr in »12:00«. "12« utripa.

1. Pritisnite + ali =, da nastavite uro.

2. Za potrditev pritisnite . Toje
potrebno le ob prvem nastavljanju
Casa. Pozneje se nov ¢as samodejno
shrani po petih sekundah.

Na prikazovalniku sta prikazana minin
nastavljena ura. "00« utripa.



3. Pritisnite T ali —, da nastavite
minute.

4. Za potrditev pritisnite . Toje
potrebno le ob prvem nastavljanju
Casa. Pozneje se nov ¢as samodejno
shrani po petih sekundah.

Na prikazovalniku se prikaze nov Cas.

4.3 Spreminjanje Casa

Nastavljen €as lahko spremenite le, ko je
pecica izklopljena.

Pritisnite @

Na prikazovalniku utripata nastavljen ¢as
in simbol @

Za nastavitev novega Casa si oglejte »
Nastavitev Casa«.

5. VSAKODNEVNA UPORABA

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

5.1 Gumbi, ki jih lahko
potisnete nazaj

Za uporabo naprave pritisnite upravljalni
gumb. Upravljalni gumb izsko¢i.

5.2 Vklop in izklop naprave

Od modela je odvisno, ali

ima naprava simbole,

indikatorje ali lucke tipk:

» Indikator zasveti, ko se
pecica segreje.

» Lucka zasveti, ko naprava
deluje.

» Simbol prikazuje, ali je z
gumbom izbrano eno
izmed kuhaliS¢, katera
izmed funkcij pecice ali
temperatura.

5.3 Funkcije pecice
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4.4 Predgrevanje

Prazno napravo predhodno ogrevajte, da
zazgete preostalo mascobo.

1. Nastavite funkcijo |:| in najvisjo
temperaturo.
2. Naprava naj deluje eno uro.

3. Nastavite funkcijo &I in najvisjo
temperaturo.

Naprava naj deluje 15 minut.
Prlpomockl se lahko segrejejo bolj kot
obic¢ajno. Naprava lahko oddaja
neprijetne vonjave in dim. To je obicajno.
Poskrbite za zadostno zracenje.

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.

2. Obrnite gumb za nastavitev
temperature, da izberete zeleno
temperaturo.

3. Ce Zzelite izklopiti napravo, obrnite
gumba za funkcije pecice in
nastavitev temperature v polozaj za
izklop.

Funkcija pecice

Uporaba

Polozaj za iz-
0 klop

Naprava je izklopljena.
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Funkcija pecice

Uporaba

—_— Hitro segrevanje Za skrajSanje Casa segrevanja.
2 pecice
Vroc€i zrak Za soCasno pecenje na do treh visinah pecice in

susenje zivil. Temperaturo nastavite za 20 - 40 °C
nizje kot pri funkciji Gretje zgoraj in spodaj.

(?) Program za piz- Za pecenje na eni viSini za jedi, katere zelite bolj za-

s o) pecene in hrustljave. Temperaturo nastavite za 20 -
40 °C nizje kot pri funkciji Gretje zgoraj in spodaj.

—_— Gretje zgorajin  Za peko in pecenje jedi na eni visini pecice.

—_— spodaj

Gretje spodaj Za peko tort s hrustljavim dnom ter za vlaganje

— hrane.

V2 Odtaljevanje Za odtaljevanje zamrznjene hrane.

204

v Mali zar Za pecenje ploskih zivil na Zaru in popekanje kruha.

vvv Infra pecenje Za pecenje vecjih kosov mesa ali perutnine s kostmi

¥ na eni visini. Primerno tudi za gratiniranje in dodat-
no zapecenost.

(n) Vroci zrak + Za pripravo jedi v sopari.

\I/ Parno

S Piroliza Za vklop samodejnega piroliticnega CisCenja pecice.

HH S pomocjo te funkcije zgori preostala umazanija v

pecici. Pecica se segreje na priblizno 500 °C.

5.4 Funkcija hitrega segrevanja Ko naprava doseZe nastavljeno

temperaturo, se oglasi zvocni signal.

Funkcija hitrega segrevanja skrajSa ¢as

Funkcija hitrega segrevanja se

segrevanja. h . 2 .
) L . ne izklopi po zvo¢nem signalu.
1. Nastavite funkcijo hitrega segrevanja. Funkcijo morate izklopiti
Oglejte si razpredelnico funkcij roéno.
pecice.

2. Obrnite gumb za nastavitev
temperature, da nastavite
temperaturo.

3. Nastavite funkcijo pecice.



5.5 Prikazovalnik
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A B C A) Programska ura
| — B) Indikator segrevanja in akumulirane
T — toplote
H HH H — =) C) Predal za vodo (le izbrani modeli)
=TT om D) Sonda za meso (le izbrani modeli)
> > i
l l | chr_min, E v /? E) Zapora vrat (le izbrani modeli)
| | | F) Ure/minute
F E D G) Casovne funkcije
5.6 Tipke
Tipka Funkcija Opis
D URA Za nastavitev ¢asovne funkcije.
— MINUS Za nastavitev Casa.
Q ODSTEVALNA URA  Za nastavitev ODSTEVALNE URE.
Tipko drzite ve¢ kot tri sekunde, da
vklopite ali izklopite lu¢ v pecici.
—+ PLUS Za nastavitev Casa.
OC TEMPERATURA Za preverjanje temperature pecice ali

temperature sonde za meso (Ce obsta-
ja). Uporabite le med izvajanjem funk-
cije pecice.

5.7 Indikator segrevanja

Ko vklopite funkcijo pecice, ena za drugo

zasvetijo Crtice na prikazovalniku .
Crtice prikazujejo narasS€anje ali padanje
temperature pecice.

5.8 Kuhanje v sopari

1. Nastavite funkcijo .

2. Pritisnite pokrov predala za vodo, da
ga odprete. Predal za vodo polnite z
vodo, dokler ne zasveti indikator
polne posode za vodo.

V posodo lahko natocite najvec¢ 900
ml. Koli¢ina zadostuje za priblizno 55
- 60 minut priprave hrane v pecici.

Za tekocino uporabite
samo vodo. Ne
uporabljajte filtrirane
(demineralizirane) ali
destilirane vode. Ne
uporabljajte drugih
tekocin. V predal za vodo
ne nalivajte vnetljivih ali
alkoholnih tekoc€in (zganja,
viskija, konjaka itd.).
3. Predal za vodo potisnite v prvotni
polozaj.
4. Hrano pripravite v pravi posodi.
5. Nastavite temperaturo med 130 °C in
230 °C.
Rezultati kuhanja v sopari niso dobri
pri temperaturah nad 230 °C.
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OPOZORILO!

Po vsaki uporabi funkcije pare
pocakajte najmanj 60 minut
ter na ta nacin preprecite, da
bi vro¢a voda pritekla iz
ventila za odvod vode.

Po kon€anem kuhanju v sopari izpraznite
posodo za vodo.

5.9 Indikator posode za vodo

Med delovanjem funkcije Kuhanje v
sopari je na prikazovalniku prikazan
indikator posode za vodo. Indikator
posode za vodo prikazuje raven vode v
posodi.

. |E| - Posoda za vodo je polna. Ko je
posoda polna, se oglasi zvocni signal.
Zvocni signal lahko izklopite s
pritiskom poljubne tipke.

. |=| - Posoda za vodo je napolnjena
do polovice.

. |_| - Posoda za vodo je prazna. Ko je
posodo treba napolniti, se oglasi
zvocni signal.

Ce v posodo nalijete preved
vode, varnostni odvod
pomakne odvecéno vodo na
dno pecice. Odstranite vodo z
gobo ali krpo.

5.10 Praznjenje posode za
vodo

POZOR!

Preden zacnete prazniti
posodo za vodo, se
prepriCajte, da je naprava
hladna.

1. Pripravite odto¢no cev (C), ki je
prilozena navodilom za uporabo.
Prikljucek (B) namestite na enega
izmed koncev odto¢ne cevi.

2. Drugi konec odtoc¢ne cevi (C) speljite
v posodo. Namestite ga nizje od
ventila za odvod vode (A).

3. Odprite vrata pecice in vstavite
priklju¢ek (B) v ventil za odvod vode

4. Méd praznjenjem posode za vodo
potiskajte prikljucek.

V posodi je lahko nekaj
vode, ko se na
prikazovalniku prikaze

simbol L Pocakajte, da
voda preneha teci iz
ventila za odvod vode.
5. Prikljucek odstranite iz ventila, ko
voda preneha tedi.

Iz&rpane vode ne uporabljajte
za ponovno polnjenje posode
za vodo.

6. CASOVNE FUNKCIJE

6.1 Razpredelnica ¢asovnih funkcij

Casovna funkcija Uporaba

@ CAS Za nastavitev, spreminjanje ali preverjanje ¢asa.

Oglejte si »Nastavitev Casa«.
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Casovna funkcija

Uporaba

ja) ODSTEVALNA
URA

Uporabite za nastavljanje odStevalnega ¢asa (naj-
ve€ 23 ur in 59 min.). Ta funkcija ne vpliva na delo-
vanje naprave. ODSTEVALNO URO lahko nastavite
kadarkoli, tudi ko je naprava izklopljena.

g

TRAJANJE

Za dolocanje trajanja delovanja naprave. Uporabl-
jajte le, ko je nastavljena funkcija pecice.

KONEC

Za doloc¢anje ¢asa, ko se mora naprava izklopiti. Up-

-

orabljajte le, ko je nastavljena funkcija pecice. So-
¢asno lahko uporabite funkciji Trajanje in Konec
(Zamik vklopa), e se bo naprava pozneje samodej-
no vklopila in izklopila.

Pritiskajte €D, &e Zelite
preklopiti med ¢asovnimi
funkcijami.

(i)
(1)

Za potrditev nastavitev

€asovnih funkcij pritisnite O
ali pocCakajte pet sekund za
samodejno potrditev.

6.2 Nastavljanje funkcije
TRAJANJE ali KONEC

1. Pritiskajte @ dokler se na
prikazovalniku ne prikaze 2| ali =1

Na prikazovalniku utripa [ ali =1,

2. Pritisnite -+ ali — za nastavitev
vrednosti, nato pa O za potrditev.

Za funkcijo Trajanje |_)| najprej nastavite

minute in nato ure, za funkcijo Konec =
pa najprej nastavite ure in nato minute.
Po poteku Casa se za dve minuti oglasi
zvocni signal. Na prikazovalniku utripata

simbol [ ali | in ¢asovna nastavitev.

Pecica se izklopi.

3. Gumb za funkcije pecice obrnite v
polozaj za izklop.

4. Pritisnite katerokoli tipko ali odprite
vrata pecice, da izklopite zvocni
signal.

Ce boste med nastavljanjem
ur za TRAJANJE 2| pritisnili

@, bo naprava presla v
nastavitev funkcije KONEC

!

6.3 Nastavljanje ODSTEVALNE
URE

1. Pritisnite L.
Na prikazovalniku utripata Q in »00«.

2. Pritisnite 7+ ali —, da nastavite
ODSTEVALNO URO.
Najprej nastavite sekunde, potem
minute in na koncu ure.
Najprej se €as izraCuna v minutah in
sekundah. Ko je ¢as, ki ga nastavite,
daljSi od 60 minut, se na

prikazovalniku prikaze simbol hr.
Naprava sedaj izraCuna ¢as v urah in
minutah.
3. ODSTEVALNA URA se samodejno
zazene po petih sekundah.
Po prete€enih 90 % nastavljenega
Casa se oglasi zvocni signal.
4. Ko se nastavljeni ¢as konc¢a, zvocni
signal deluje dve minuti. "Na

prikazovalniku utripata 00:00« in L2\,
Pritisnite katerokoli tipko ali odprite
vrata pecice, da izklopite zvocni
signal.
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Za ponastavitev Stevca Casa pritisnite in

Ce funkcijo ODSTEVALNA
URA nastavite, ko je izbrana drzite + in —. Programska ura za¢ne
funkcija TRAJANJE ali znova pristevati.

KONEC, se na prikazovalniku & .
Stevca Casa ne morete

prikaze simbol . uporabiti pri naslednjih
* . funkcijah: Trajanje [, konec
6.4 Stevec Casa | Sonda za meso.

Stevec ¢asa uporabite za nastavitev
Casa delovanja pecice. Vklopi se ob
zaCetku segrevanja pecice.

7. UPORABA DODATNE OPREME

3. Vti¢ sonde za meso vtaknite v

OPOZORILO! e o
vti¢nico na vrhu pecice.

Oglejte si poglavja o varnosti.

7.1 Uporaba sonde za meso

Sonda za meso meri temperaturo jedra
mesa. Ko temperatura mesa doseze
nastavljeno temperaturo, se naprava
izklopi.

Nastaviti je treba dve temperaturi:

*  Temperaturo pecice. Oglejte si
razpredelnico za pecenje.

» Temperaturo jedra. Oglejte si
razpredelnico za sondo za meso.

POZOR!

Uporabite le napravi prilozeno
sondo za meso ali originalne
nadomestne dele.

Med pecenjem mora sonda za meso
ostati v mesu in biti prikljuc¢ena na

vtiénico.
1. Nastavite funkcijo pecice in Pri prvi uporabi sonde za meso je
temperaturo pecice. privzeta temperatura jedra 60 °C.
2. Konico sonde za meso (s simbolom Med utripanjem simbola Vi lahko z
/'? na ro¢aju) potisnite v sredino gumbom za temperaturo spremenite
mesa. privzeto temperaturo jedra.

Na prikazovalniku se prikazeta simbol
sonde za meso in privzeta temperatura
jedra.

4. Pritisnite @ da shranite novo
temperaturo jedra, ali poc¢akajte 10
sekund, da se nastavitev samodejno
shrani.

Nova privzeta temperatura jedra se

prikaze med naslednjo uporabo sonde za

meso.

Ko meso doseze nastavljeno

temperaturo jedra, utripata simbol sonde

zameso 2 in privzeta temperatura



jedra. Za dve minuti se oglasi zvocni

signal.

5. Pritisnite katerokoli tipko ali odprite
vrata pecice, da izklopite zvocni
signal.

6. Iz vtiCnice iztaknite vtiC sonde za
meso. |z naprave odstranite meso.

7. lzklopite napravo.

OPOZORILO!

Ko odstranjujete konico in vti¢
sonde za meso, bodite
previdni. Sonda za meso je
vroc¢a. Obstaja nevarnost
opeklin.

Ob vsaki vstavitvi vtica sonde
za meso v vtiénico morate
ponovno nastaviti Cas sonde
za meso. Trajanja in konca ne
morete izbrati.

Ko naprava prvi¢ racuna
okvirni ¢as trajanja, na
prikazovalniku utripa simbol

—. Ko je ra¢unanje konc¢ano,
se na prikazovalniku prikaze
trajanje pecenja. Racunanje
poteka v ozadju med
pecenjem, vrednost trajanja
na prikazovalniku pa se po
potrebi posodobi.

Temperaturo lahko med pecenjem
kadarkoli spremenite:

1. Pritisnite OC:

» Enkrat - na prikazovalniku se
prikaze nastavljena temperatura
jedra, ki se vsakih 10 sekund
preklopi na trenutno temperaturo
jedra.

» Dvakrat - na prikazovalniku se
prikaze trenutna temperatura
pecice, ki se vsakih 10 sekund
preklopi na nastavljeno
temperaturo pecice.

» Trikrat - na prikazovalniku se
prikaze nastavljena temperatura
pecice.

2. Z gumbom za temperaturo
spremenite temperaturo.

SLOVENSCINA
7.2 Teleskopska vodila

Navodila za namestitev
teleskopskih vodil shranite za
poznej$o uporabo.

Teleskopska vodila omogocajo lazje
vstavljanje in odstranjevanje resetk.

POZOR!

Teleskopskih vodil ne
pomivajte v pomivalnem
stroju. Teleskopskih vodil ne
podmazuijte.

1. lzvlecite desno in levo teleskopsko
vodilo.

2. Na teleskopski vodili namestite
reSetko ter ju previdno potisnite v
napravo.

Preden zaprete vrata pecice, preverite,
ali ste teleskopski vodili popolnoma
potisnili v notranjost pecice.

53
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7.3 Pripomocki za kuhanje v Cevka za injektor (C)
sopari

Komplet pripomockov za
kuhanje v sopari ni prilozen

napravi. Za dodatne M
informacije se obrnite na

krajevnega dobavitelja.

Model za peko dieteticnih jedi za
funkcije kuhanja v sopari.

Injektor za kuhanje z neposredno paro

Model sestoji iz steklene posode, (D)

pokrova z odprtino za cevko za injektor
(C) in jeklenega podstavka za na dno
modela.

Steklena posoda (A)

Jeklen podstavek (E)

Pokrov (B)

+ VroCega modela za peko ne
postavljajte na hladne / mokre
povrsine.

Injektor in cevka za injektor.

C D/

* Ne zlivajte hladnih teko€in v model za
peko, ko je ta vroc.

»C« je cevka za injektor za kuhanje v
sopari, »D« je injektor za kuhanje z
neposredno paro.
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* Modela za peko ne uporabljajte na
vrocih kuhalnih povrsinah.

* Modela za peko ne Cistite z abrazivi,
Cistilnimi sredstvi in praski.

7.4 Kuhanje v sopari v modelu
za peko dieteti¢nih jedi

Zivilo polozite na jeklen pladenj v modelu
in model pokrijte s pokrovom.

1. Vstavite cevko za injektor v posebno
odprtino v pokrovu modela za peko
dieteticnih jedi.

2. Model za peko postavite na drugi
polozaj reSetk od spodaj navzgor.

3. Drugi konec cevke za injektor
vstavite v dovodno odprtino za paro.

Pazite, da ne stisnete cevke za injektor

ali da se ta ne dotakne grelca na vrhu

pecice.

4. Nastavite pecico za funkcijo kuhanja
v sopari.

7.5 Kuhanje z neposredno paro

Zivilo poloZite na jeklen podstavek v
modelu za peko. Dodajte malo vode.

POZOR!
Ne uporabljajte pokrova.
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OPOZORILO!

Pri uporabi injektorja med
delovanjem pecice bodite
pazljivi. Za dotikanje injektorja,
ko je pecica vroca, vedno
uporabljajte zascitne rokavice.
Ko ne uporabljate funkcije
pare, injektor vedno odstranite
iz pecice.

@ Cevka za injektor je izdelana
posebej za kuhanje in ne
vsebuje nevarnih materialov.

1. Vstavite injektor (D) v cevko za
injektor (C). Drugi konec vstavite v
dovodno odprtino za paro.

8. DODATNE FUNKCIJE

8.1 Uporaba varovala za otroke

Varovalo za otroke preprecuje
nenameren vklop naprave.

Ce deluje funkcija Piroliza, so
vrata zaklenjena. Ko obrnete
gumb ali pritisnete tipko, se na
prikazovalniku prikaze SAFE.

1. Ne nastavite funkcije pecice.
2. Socasno za dve sekundi pritisnite in

drzite @ in +

Oglasi se zvocni signal. Na
prikazovalniku se prikaze SAFE.

Za izklop varovala za otroke ponovite 2.
korak.

2. Model za peko postavite na prvi ali
drugi polozaj reSetk od spodaj
navzgor.

Pazite, da ne stisnete cevke za injektor

ali da se ta ne dotakne grelca na vrhu

pecice.

3. Nastavite pecico za funkcijo kuhanja
v sopari.

Ko pripravljate jedi, kot je piS¢anec, raca,

puran, kozlicek ali velika riba, vstavite

injektor (D) neposredno v odprtino v

mesu. Pazite, da ne blokirate odprtin.

Za dodatne informacije o kuhanju v
sopari si oglejte razpredelnice za
kuhanje v sopari v poglavju »Namigi in
nasveti«.

8.2 Uporaba funkcije
zaklepanija tipk

Funkcijo zaklepanja tipk lahko vklopite
samo takrat, ko naprava deluje.

Funkcija zaklepanja tipk preprecuje
nenamerno spreminjanje temperature in
nastavitev ¢asa delujoCe funkcije pecice.

1. lzberite funkcijo pecice in jo nastavite
glede na svoje Zelje.
2. Socasno pritisnite in dve sekundi

drzite O in +.

Oglasi se zvocni signal. Na
prikazovalniku se prikaze Loc.
Za izklop funkcije zaklepanja tipk
ponovite 2. korak.



Ce deluje funkcija Piroliza, so
vrata zaklenjena, na
prikazovalniku pa se prikaze

B.

@ Ko obrnete gumb za

nastavitev temperature ali
pritisnete tipko, se na
prikazovalniku prikaze Loc. Ko
obrnete gumb za funkcije
pecice, se naprava izklopi.

@ Ko napravo izklopite, medtem
ko je vklopljena funkcija
zaklepanja tipk, se funkcija
zaklepanja tipk samodejno
preklopi na varovalo za
otroke. Oglejte si »Uporaba
varovala za otroke«.

8.3 Indikator akumulirane
toplote

Ko izklopite napravo, se na
prikazovalniku prikaze indikator

akumulirane toplote %, ¢e je
temperatura v pecici visja od 40 °C.
Obrnite gumb za nastavitev temperature
levo ali desno za prikaz temperature
pecice.

8.4 Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se naprava po
dolo¢enem ¢asu samodejno izklopi, ¢e

9. NAMIGI IN NASVETI

& OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

@ Temperature in ¢asi pec¢enja v

razpredelnicah so le smernice.
Odvisni so od recepta,
kakovosti in koli¢ine
uporabljenih sestavin.

9.1 Splosne informacije

* Naprava ima pet polozajev resetk.
Polozaje resetk Stejte od spodaj
navzgor.

* Naprava ima poseben sistem
krozenja zraka, ki neprestano
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deluje funkcija pecice in ne spremenite
nastavitev.

Temperatura (°C) Cas izklopa (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - najvec 3

Za vklop naprave po samodejnem
izklopu pritisnite katerokoli tipko.

Samodejni izklop ne deluje pri
naslednjih funkcijah: Sonda za
meso, Osvetlitev, Trajanje,
Konec.

8.5 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, ki ohranja povrsine
naprave hladne. Ce napravo izklopite,
ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.

8.6 Varnostni termostat

Nepravilno delovanje naprave ali
okvarjeni deli lahko povzrocijo nevarno
pregrevanje. Za preprecitev tega ima
pecica varnostni termostat, ki prekine
dovod napajalne napetosti. Ko se
temperatura zniza, se pecica ponovno
samodejno vklopi.

obnavlja paro. To omogoca pripravo
jedi v vlaznem okolju, zato ostanejo
zivila so¢na v notranjosti in hrustljava
navzven. SkrajSa ¢as pec€enja in
zmanj$a porabo energije na
najmanj$o mogoco raven.

* Vlaga lahko v napravi ali na steklenih
vratih kondenzira. To je obi¢ajno. Ce
med pripravo hrane odpirate vrata, se
vedno umaknite stran od naprave. Ce
zelite zmanjSati kondenzacijo, vklopite
napravo 10 minut pred zacetkom
priprave hrane.

Po vsaki uporabi naprave ocistite
vlago.
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» Med pripravo hrane ne postavljajte
predmetov neposredno na dno
naprave in jih ne prekrivajte z
aluminijasto folijo. To lahko spremeni
rezultate pe€enja in poSkoduje emajl.

9.2 Peka tort

» Vrat pecice ne odpirajte pred iztekom
3/4 Casa pecenja.

» Ce uporabljate dva pekaca socasno,
med njima pustite en nivo prazen.

9.3 Peka mesa in rib

« Ce peéete hrano z veliko masé¢obe,
uporabite globok pekac, da prepredite
nastanek madezev, ki jih ni mogoce
odstraniti.

* Preden meso razrezete, poCakajte
priblizno 15 minut, da sok ne izteCe.

+ Ce zelite med pecenjem mesa
prepreciti nastanek prevelike koli¢ine
dima, v globok pekac nalijte nekaj
vode. Za preprecitev kondenzacije
dima dolijte vodo vsakokrat, ko izpari.

9.4 Cas priprave

Cas priprave je odvisen od vrste hrane,
njene strukture in koli¢ine.

V zacetku med pripravo opazujte potek.
Pri uporabi te naprave poiscite nastavitve
(nastavitev gretja, ¢as priprave itd.), ki
najbolj ustrezajo vasi posodi, receptom in
koli¢inam.

9.5 Razpredelnica za peko peciva in peCenje mesa

Pecivo
Jed Gretje zgoraj in spo- Vroéi zrak Cas Opombe
daj (min.)
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) resetk tura (°C) resetk
Receptiza 170 2 160 3(2in4) 45-60 V tortnem
umesano modelu
testo
Kola¢ iz 170 2 160 3(2in4) 20-30 V tortnem
krhkega modelu
testa
Smetano- 170 1 165 2 80-100 V tortnem
va ali skut- modelu 26
na torta cm
Jaboléna 170 2 160 2 (levoin 80-100 Vdveh
torta (ja- desno) tortnih
bol¢na modelih
pita) 20 cm na
reSetki
Zavitek 175 3 150 2 60 - 80 V pekacu
za pecivo
Kola¢ z 170 2 165 2 (levoin  30-40 V tortnem
marmela- desno) modelu 26
do cm
Biskvit 170 2 150 2 40 - 50 V tortnem
modelu 26

cm
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Jed Gretje zgoraj in spo- Vroci zrak Cas Opombe
daj (min.)
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) resetk tura (°C) resetk
Bozi¢ni 160 2 150 2 90-120 V tortnem
kolac/ modelu 20
bogata cm
sadna tor-
ta
Cespliev 175 1 160 2 50 - 60 V pekacu
kola¢ za kruh
Drobno 170 3 150-160 3 20-30 V pekacu
pecivo - Za pecivo
en nivo
Drobno - - 140-150 2in4 25-35 V pekacu
pecivo - Za pecivo
dva nivoja
Drobno - - 140-150 1,3in5 30 -45 V pekacu
pecivo - za pecivo
trije nivoji
Piskoti/ 140 8 140-150 3 25-45 V pekacu
pecivo iz za pecivo
krhkega
testa - en
nivo
Piskoti/ - - 140-150 2in4 35-40 V pekacu
pecivo iz za pecivo
krhkega
testa - dva
nivoja
Piskoti/ - - 140-150 1,3in5 35-45 V pekacu
pecivo iz za pecivo
krhkega
testa - trije
nivoji
Poljubcki - 120 8 120 8 80-100 V pekacu
en nivo za pecivo
Poljubcki- - - 120 2in4 80-100 V pekadu
dva nivoja za pecivo
Zemlje 190 B 190 8 12 -20 V pekacu
za pecivo
Eclair-en 190 3 170 3 25-35 V pekadu

nivo za pecivo
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Jed Gretje zgoraj in spo- Vro€i zrak Cas Opombe
daj (min.)
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) reSetk tura (°C) resSetk
Eclair - - - 170 2in4 35-45 V pekadu
dva nivoja za pecivo
Pite 180 2 170 2 45-70 V tortnem
modelu 20
cm
Bogata 160 1 150 2 110-120 V tortnem
sadna tor- modelu 24
ta cm
Viktorijin 170 1 160 2 30-50 V tortnem
kola¢ modelu 20
cm
Kruh in pizza
Jed Gretje zgoraj in spo- Vroéi zrak Cas Opombe
daj (min.)
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) resetk tura (°C) resetk
Beli kruh 190 1 190 1 60 -70 1 -2 kosa,
500 g na
kos
Rzeni kruh 190 1 180 1 30 - 45 V pekacu
za kruh
Zemlje 190 2 180 2(2in4) 25-40 6 - 8 Ze-
melj v pe-
kacu za
pecivo
Pizza 230-250 1 230-250 1 10-20 V pekacu
za pecivo
ali globo-
kem peka-
¢u
Cajni ko- 200 3 190 & 10-20 V pekacu
lacki za pecivo
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Sadni kola¢i
Jed Gretje zgoraj in spo- Vro¢i zrak Cas Opombe
daj (min.)
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) reSetk tura (°C) reSetk
Narastek s 200 2 180 2 40 - 50 V modelu
testenina-
mi
Zelenjavni 200 2 175 2 45 - 60 V modelu
narastek
Pite (qui- 180 1 180 1 50 - 60 V modelu
che)
Lazanja 180-190 2 180-190 2 25-40 V modelu
Kaneloni 180-190 2 180-190 2 25-40 V modelu
Meso
Jed Gretje zgoraj in spo- Vro¢i zrak Cas Opombe
daj (min.)
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) reSetk tura (°C) reSetk
Govedina 200 2 190 2 50-70 Na resetki
Svinjina 180 2 180 2 90-120 NareSetki
Teletina 190 2 175 2 90 -120 Na resetki
Goveja 210 2 200 2 50 - 60 Na reSetki
pecenka
po angle-
Sko, manj
zapecena
Goveja 210 2 200 2 60-70 Na reSetki
pecenka
po angle-
Sko,
srednje
zapecena
Goveja 210 2 200 2 70-75 Na reSetki
pecenka
po angle-
sko, dobro
zapecena
Svinjsko 180 2 170 2 120 - 150 S kozo
plece
Svinjska 180 2 160 2 100- 120 2 kosa

kraca
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Jed Gretje zgoraj in spo- Vro€i zrak Cas Opombe
daj (min.)
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) reSetk tura (°C) resSetk
Jagnjetina 190 2 175 2 110-130 Stegno
PiS¢anec 220 2 200 2 70 -85 Cel
Puran 180 2 160 2 210-240 Cel
Raca 175 2 220 2 120- 150 Cela
Gos 175 2 160 1 150-200 Cela
Zajec 190 2 175 2 60 - 80 Razkosan
Zajec 190 2 175 2 150-200 Razkosan
Fazan 190 2 175 2 90 - 120 Cel
Riba
Jed Gretje zgoraj in spo- Vro€i zrak Cas Opombe
daj (min.)
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) reSetk tura (°C) reSetk
Postrv/ 190 2 175 2 40 - 55 3 - 4 ribe
orada
Tuna/ 190 2 175 2 35-60 4 - 6 file-
losos jev
9.6 Mali zar
Prazno pecico segrevaijte tri
minute pred vstavljanjem Zivil.
Jed Kolic¢ina Tempera- Cas (min.) Polozaj
t °C Setk
Kosov (9) ura (*C) 1. stran 2. stran rese
Goveji 4 800 maks. 12-15 12-14 4
zrezki
Biftki 4 600 maks. 10-12 6-8 4
Klobase 8 - maks. 12-15 10-12 4
Svinjski 4 600 maks. 12-16 12-14 4
kotleti
PiSéanec 2 1000 maks. 30-35 25-30 4
(prepolovl-

jen)
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Jed Koli¢ina Tempera- Cas (min.) Polozaj
t °C Setk
Kosov (9) ura (°C) 1. stran 2. stran rese
Kebab 4 - maks. 10-15 10-12 4
Pis¢ancje 4 400 maks. 12 -15 12-14 4
prsi
Hambur- 6 600 maks. 20-30 - 4
ger
Ribji file 400 maks. 12-14 10-12 4
Popeceni 4-6 - maks. 5-7 -
oblozeni
kruhki
Popecen 4-6 - maks. 2-4 2-3 4
kruh
9.7 Infra pecenje
Govedina
Jed Koli¢ina Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Goveja pecenka nacmdebe- 190 - 200 5-6 1ali2
ali file, manj zape- line
cen
Goveja pecenka na cm debe- 180 - 190 6-8 1ali2
ali file, srednje za- line
pecen
Goveja pecenka na cm debe- 170 - 180 8-10 1ali2
ali file, dobro za-  line
pecen
Svinjina
Jed Koli¢ina (kg) Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Plece, vrat, Sunka 1-1.5 160 - 180 90 - 120 1ali2
Kotlet, rebrca 1-15 170 - 180 60 - 90 1ali2
Mesna Struca 0.75-1 160 - 170 50 - 60 1ali2
Svinjska kraca 0.75-1 150 - 170 90 - 120 1ali2

(predhodno kuha-
na)
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Teletina

Jed Koli¢ina (kg) '(I;%Tperatura Cas (min.) Polozaj resetk
Pecena teletina 1 160 - 180 90 - 120 1ali2

TeleGja kracéa 1.5-2 160 - 180 120 - 150 1ali2
Jagnjetina

Jed Kolic¢ina (kg) '(I;%r;\peratura Cas (min.) Polozaj resetk
Jagnje-stegno, 1-15 150 - 170 100 - 120 1ali2

pecena jagnje-

tina

Jagnjecji hrbet  1-1.5 160 - 180 40 - 60 1ali2
Perutnina

Jed Kolic¢ina (kg) '(I;ecr;mperatura Cas (min.) Polozaj resetk
Porcije perut-  0,2-0,25 vsa- 200 - 220 30 -50 1ali2

nine ka

Pis¢anec, po- 0,4-0,5vsaka 190 -210 35-50 1ali2

lovica

Pis€anec, pita- 1-1.5 190 - 210 50-70 1ali2

nec

Raca 1.5-2 180 - 200 80-100 1ali2

Gos 35-5 160 - 180 120 - 180 1ali2

Puran 25-35 160 - 180 120 - 150 1ali2

Puran 4-6 140 - 160 150 - 240 1ali2

Riba

Jed Kolic¢ina (kg) '(I;t(e:r;lperatura Cas (min.) Polozaj resetk
Pecena riba, 1-1.5 210 - 220 40 - 60 1ali2

cela




9.8 Odtaljevanje
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Jed Koli¢ina Cas odtalje- Dodatni éas od- Opombe
(9) vanja (min.) taljevanja (min.)

PiS¢anec 1000 100 - 140 20- 30 PiS¢anca polozite na
obrnjen kroznik, post-
avljen na velik kroznik.
Obrnite po polovici ¢asa
priprave.

Meso 1000 100 - 140 20-30 Obrnite po polovici ¢asa
priprave.

Meso 500 90 - 120 20-30 Obrnite po polovici Casa
priprave.

Postrv 150 25-35 10-15 -

Jagode 300 30-40 10- 20 -

Maslo 250 30 - 40 10-15 -

Smetana 2 x 200 80 - 100 10-15 Smetano lahko stepete
tudi, ko Se vedno vse-
buje zmrznjene delce.

Torta 1400 60 60 -

9.9 SuSenje - Vroc€i zrak

« Pekac prekrijte s proti mascobi
odpornim papirjem ali papirjem za

» Za boljSe rezultate pecico izklopite po
polovici ¢asa suSenja, odprite vrata in
za dokoncanje suSenja pustite, da se
ohlaja ¢ez noc.

peko.

Zelenjava
Jed Temperatura  Cas (h) Polozaj resetk

) 1 polozaj 2 polozaja
Fizol 60-70 - 3 1/4
Paprika 60-70 - 3 1/4
Jusna zelenja- 60 - 70 - 8 1/4
va
Gobe 50 - 60 - 1/4
Zelisca 40 - 50 2- 8 1/4
Sadje
Jed Temperatura  Cas (h) Polozaj resetk

(€) 1 polozaj 2 polozaja
Slive 60 - 70 8-10 8 1/4
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Jed Temperatura Cas (h) Polozaj resSetk
€ 1 polozaj 2 polozaja

Marelice 60-70 8-10 3 1/4

Jabol¢ni krhlji 60 - 70 6-8 3 1/4

Hruske 60-70 6-9 3 1/4

9.10 Vrodi zrak + Parno

Kolaci in pecivo

Jed Tempera- Cas (min.) Polozaj Opombe

tura (°C) reSetk

Jaboléni kolag!) 160 60 - 80 2 V tortnem modelu 20 cm
Pite 175 30 -40 2 V tortnem modelu 26 cm
Angleski sadni 160 80 -90 2 V tortnem modelu 26 cm
kola¢

Biskvit 160 35 -45 2 V tortnem modelu 26 cm
Panettonel) 150 - 160 70-100 2 V tortnem modelu 20 cm
Cespliev kolagl) 160 40-50 2 V pekacu za kruh
Drobno pecivo 150 - 160 25-30 3(2in4) V pekacu za pecivo
Drobno pecivo 150 20-35 3(2in4) V pekacu za pecivo
Pekovsko peci- 180 - 200 12-20 2 V pekacu za pecivo
vol)

Brios (sladki 180 15-20 3(2in4) V pekacu za pecivo
kruh)1)

1) Predgretje pecice za 10 minut.
Sadni kolagi

Jed Tempera- Cas Polozaj re- Opombe

tura (°C) (min.) Setk

Polnjena zelenja- 170 - 180 30 -40 1 V modelu

va

Lazanja 170 - 180 40 - 50 2 V modelu

Gratiniran krom- 160 - 170 50 - 60 1(2in4) V modelu

pir
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Meso
Jed Koli¢ina(g) Temper- Cas Polozaj re- Opombe
atura (min.) Setk
(°C)
Pecena svinji- 1000 180 90-110 2 Na resetki
na
Teletina 1000 180 90-110 2 Na reSetki
Goveja pecen- 1000 210 45 - 50 2 Na reSetki
ka - manj za-
pecena
Goveja pecen- 1000 200 55 -65 2 Na reSetki
ka - srednje
zapecena
Goveja pecen- 1000 190 65-75 2 Na reSetki
ka - dobro za-
pecena
Jagnjetina 1000 175 110-130 2 Stegno
Piscanec 1000 200 55 - 65 2 Cel
Puran 4000 170 180-240 2
Raca 2000-2500 170-180 120-150 2 Cela
Gos 3000 160-170 150-200 1 Cela
Zajec - 170-180 60 -90 2 Razkosan
Riba
Jed Koli¢i- Tempera- Cas Polozaj Opombe
na(g) tura(°C) (min.) resetk
Postrv 1500 180 25-35 2 3 -4 ribe
Tuna 1200 175 35-50 2 4 - 6 filejev
Osli¢ - 200 20 - 30 2 -

9.11 Priprava v modelu za peko
dieteticnih jedi

Uporabite funkcijo Vroci zrak + Para.

Zelenjava

Jed Temperatura (°C)  Cas (min.) Polozaj resetk
Brokoli, cvetki 130 20-25 2

Jajcevci 130 15-20 2

Cvetaca, cvetki 130 25-30 2
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Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj resetk
Paradiznik 130 15 2

Beli belusi 130 25-35 2

Zeleni belusi 130 35-45 2

Bucka, narezana 130 20-25 2

Korenje 130 35-40 2

Koromac 130 30-35 2

Koleraba 130 25-30 2

Trakovi paprike 130 20-25 2

Rezine zelene 130 30 - 35 2
Meso

Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj resetk
Kuhana Sunka 130 55 - 65 2

Poé?irane pis¢an¢je 130 25-35 2

prsi

Kasseler (prekajena 130 80 -100 2

svinjska zarebrnica)
Riba

Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj resSetk
Postrv 130 25-30 2

Lososov file 130 25-30 2
Priloge

Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj resetk
Riz 130 35-40 2

Neolupljen krompir, 130 50 - 60 2

srednje velik

Kuhan krompir, nar- 130 35-45 2

ezan na Cetrtine

Polenta 130 40 - 45 2

9.12 Razpredelnica za sondo za meso

Jed Temperatura jedra zivila (°C)

Pecena teletina 75 - 80
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Jed

Temperatura jedra zivila (°C)

Telecja kraca

85-90

Goveja pecenka po anglesko, manj zapecena 45 - 50
Goveja pecenka po anglesko, srednje zapecena 60 - 65
Goveja pecenka po anglesko, dobro zapecena 70-75
Svinjsko plece 80 - 82
Svinjska kraca 75-80
Jagnjetina 70-75
PiS¢anec 98

Zajec 70-75
Postrv/orada 65-70
Tuna/losos 65-70

10. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

OPOZORILO! .
Oglejte si poglavja o varnosti. jek
10.1 Opombe glede ¢€iS¢enja

Sprednji del naprave o istite z mehko
krpo, toplo vodo in Cistilom.

Za cisCenje kovinskih povrsin
uporabite obic¢ajno Cistilo.

Notranjost naprave po vsaki uporabi
ocistite. Nakopic¢ena mascoba ali
drugi ostanki hrane se lahko vzgejo.
Pri ponvi za Zar je nevarnost vecja.
TrdovratnejSo umazanijo ocCistite s
posebnim Cistilom za pecice.

Vso opremo ocistite po vsaki uporabi
in pustite, da se posusi. Uporabite
mehko krpo s toplo vodo in Cistilno
sredstvo.

1.

10.

10.
reSetk

2 Pripomocki iz nerjavnega
la ali aluminija

Vrata pecice Cistite le z mokro
gobico. Posusite z mehko
krpo. Nikoli ne uporabljajte
jeklene volne, kislin ali
abrazivnih sredstev, ki bi
lahko poSkodovala povrsino
pecice. Na enak nacin ocistite
upravljalno plos¢o na pecici.

3 Odstranjevanje nosilcev

Preden zacnete s CiS€enjem pecice,
odstranite nosilce resetk.

Sprednji del nosilca reSetke povlecite
stran od stranske stene.

Ce imate pribor z zascito proti
prijemanju, ga ne Cistite z agresivnimi
Cistili, ostrimi predmeti ali v
pomivalnem stroju. To lahko
poskoduje premaz proti prijemanju.
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2. Zadnji del nosilca reSetke potegnite s

stranskih sten in ga odstranite.

AL

9 ° 2

I /i
\

i
T

AT

Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

Zadrzevalni zati¢i na
teleskopskih vodilih morajo biti
obrnjeni naprej.

10.4 Piroliza

Odstranite vse pripomocke in odstranljive

nosilce resetk.

Funkcije Piroliza ne zacnite,
¢e niste povsem zaprli vrat
pecice. Pri nekaterih modelih
se ob pojavu te napake na
prikazovalniku prikaze »C3«.

& OPOZORILO!
Naprava se moc¢no segreje.
Obstaja nevarnost opeklin.

& POZOR!
Kuhalne plosce ne

uporabljajte so¢asno s

o

Funkcija Opis

P1 Ce pecica ni
zelo umaza-
na. Trajanje
postopka: 1
ura in 30
min..

P2 Ce umaza-
nije ne mor-
ete zlahka
odstraniti.
Trajanje
postopka: 2
uri in 30
min..

Za zamik zacCetka postopka CiS¢enja
lahko uporabite funkcijo Konec.
Med pirolizo Iu¢ ne sveti.

Ko pecica doseze nastavljeno
temperaturo, se vrata zaklenejo. Na

prikazovalniku so prikazani simbol &
in stolpci prikaza gretja, dokler se
vrata ne odklenejo.

Ce zelite ustaviti pirolizo, preden se
zakljuci, obrnite gumb za funkcije
pecice v polozaj za izklop.

Po zakljucku pirolize se na
prikazovalniku prikaze ura. Vrata
pecice ostanejo zaklenjena.

Ko se naprava ponovno ohladi, se
oglasi zvocni signal in vrata se
odklenejo.

funkcijo Piroliza. To lahko
poskoduje napravo.

NajhujSo umazanijo odstranite rocno.
Notranjo stran vrat odistite z vro¢o
vodo, da se nanjo zaradi vrocega
zraka ne bi prizgali ostanki hrane.
Nastavite funkcijo Piroliza. Oglejte

si »Funkcije pecice«.

Ko utripa =, pritisnite +ai—, da
nastavite potreben postopek:

10.5 Opomnik za Cis€enje

Kot opomnik na potrebno pirolizo na
prikazovalniku 10 sekund po vsakem
vklopu in izklopu naprave utripa PYR.
Opomnik za ¢iS¢enje
ugasne:
* Po koncu funkcije Piroliza.

« Ce socasno pritisnete +in

—, medtem ko na
prikazovalniku utripa PYR.



10.6 Ciscenje posode za vodo

OPOZORILO!
Vode ne zlivajte v posodo za
vodo med cis¢enjem.

@ Med ¢is¢enjem lahko nekaj
vode kapne iz dovoda za paro
v pecico. Na nivo reSetke

neposredno pod dovod za
paro postavite prestrezno
posodo, da preprecite
kapljanje vode na dno pecice.

Po doloCenem Casu lahko v pecici
nastane vodni kamen. Ce Zelite to
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prepreciti, oCistite dele pecice, ki
ustvarjajo paro. Posodo izpraznite po
vsakem kuhanju v sopari.

Vrste vode

Meha voda z nizko vsebnostjo
apnenca - proizvajalec jo priporoca,
ker zmanjsa Stevilo CiSCen).

Voda iz pipe - lahko jo uporabite, ¢e
je dovod vode v vaSem gospodinjstvu
opremljen s filtrom ali meh¢alcem
vode.

Trda voda z visoko vsebnostjo
apnenca - ne vpliva na delovanje
naprave, a poveca Stevilo Ciscen;.

RAZPREDELNICA KOLICINE KALCIJA, KI JO NAVAJA SZO (Svetovna

zdravstvena organizacija)

Kalcijeve Trdota vode Klasifikacija  Zazenite post-
usedline = vode opek odstran-
(francoske (nemske sto- jevanja vodne-
stopinje) pinje) ga kamna na
0 - 60 mg/l 0-6 0-3 Mehka 75 ciklov - 2,5
meseca
60 - 120 mg/I 6-12 3-7 Srednja trdota 50 ciklov - 2
meseca
120-180mg/l 12-18 8-10 Trda ali apnen- 40 ciklov - 1,5
Casta meseca
preko 180 mg/l preko 18 preko 10 Zelo trda 30 ciklov - 1
mesec

1. Posodo za vodo napolnite z 850 ml
vode in 50 ml citronske kisline (pet
¢ajnih zlick). 1zklopite pecico in
pocakaijte priblizno 60 minut.

2. Vklopite pecico in nastavite funkcijo
Vro¢i zrak + Parno. Nastavite

temperaturo 230 °C. Pecico izklopite
po 25 minutah in pustite, da se ohlaja

15 minut.

3. Vklopite pecico in nastavite funkcijo
Vroci zrak + Parno. Nastavite
temperaturo med 130 in 230 °C.
Pecico izklopite po 10 minutah.

Pustite, da se ohladi, in nadaljujte z

odstranjevanjem vsebine iz posode.

Oglejte si »Praznjenje posode za vodo«.

4. |zperite posodo za vodo in s krpo
ocistite ostanke vodnega kamna v
pecici.

5. Ocistite odtoc¢no cev v topli vodi z

milom. Da bi preprecili poskodbe, ne
uporabljajte kislin, razprsil ali
podobnih Cistil.

10.7 Cis&enje vrat pecice
Vrata pecice so sestavljena iz Stirih
steklenih plos¢.Za CiS€enje lahko
snamete vrata pecice in notranje
steklene plosce.

Ce poskus$ate odstraniti
steklene plosce, preden
odstranite vrata pecice, se
lahko vrata zaprejo.



72  www.electrolux.com

POZOR!
Naprave ne uporabljajte brez
steklenih ploS¢.

1. Vrata odprite do konca in primite
te€aja vrat.

4. Vrata polozite na mehko krpo na
trdno povrsino.

2. Dvignite in zavrtite vzvoda na obeh
tecajih.

5. Sprostite sistem zapiranja, da boste
lahko odstranili steklene plo$ce.

\
\y
7
3. Vrata pecice zaprite do polovice do

prvega polozaja odpiranja. Potem jih 4)\

potegnite naprej in snemite s tecajev.

6. Obrnite zaponki za 90° in ju snemite
Z njunega mesta.




7. Najprej previdno dvignite in nato
odstranite steklene ploS¢e eno za
drugo. Zacnite z zgornjo plosco.

—

1/2\

8. Steklene plosce odistite z vodo in
milom. Steklene plos¢e temeljito
osusite.

Ko kon¢ate s CiS¢enjem, namestite

steklene plosce in vrata pecice. Ponovite

zgornje korake v obratnem zaporedju.

Pazite, da steklene plosce (A, B in C)
namestite nazaj v pravem zaporedju.
Srednja plosca (B) ima okrasni okvir.
PovrSina natisa mora biti obrnjena proti
notranjosti vrat. Po namestitvi se
prepriCajte, da povrsini natisov na okvirjih
steklenih plos¢ (B) nista hrapavi na dotik.

Poskrbite, da bo srednja steklena plos¢a
vstavljena na pravo mesto.

11. ODPRAVLJANJE TEZAV

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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10.8 Zamenjava zarnice

Na dno notranjosti naprave postavite
krpo. To preprecuje Skodo na steklenem
pokrovu zarnice in na pecici.

OPOZORILO!

Nevarnost smrti zaradi
elektricnega udara! Pred
zamenjavo zarnice odklopite
varovalko. Zarnica in steklen
pokrov zarnice sta lahko
vroca.

& POZOR!
Halogensko Zarnico vedno

prijemajte s krpo, da se
ostanki mascobe ne bi zapekli
nanjo.

1. Izklopite napravo.
2. Odstranite varovalke iz omarice z
varovalkami ali odklopite odklopnik.

Lu€ zadaj

1. Steklen pokrov Zarnice obrnite v
nasprotni smeri urnega kazalca in ga
snemite.

2. Ocistite steklen pokrov.

3. Zarnico zamenjajte z ustrezno
zarnico, odporno proti visoki
temperaturi 300 °C.

4. Namestite steklen pokrov.
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11.1 Kaj storite v primeru ...

Tezava

Mozen vzrok

Resitev

Pecica se ne segreje.

Pecica je izklopljena.

Vklopite pecico.

Pedica se ne segreje.

Ura ni nastavljena.

Nastavite uro.

Pecica se ne segreje.

Potrebne nastavitve niso
nastavljene.

Prepri¢ajte se, da so nas-
tavitve pravilne.

Pedica se ne segreje.

Vklopljen je samodejni iz-
klop.

Oglejte si »Samodejni iz-
klop«.

Pecica se ne segreje.

Funkcija Varovalo za
otroke je vklopljena.

Oglejte si »Uporaba varo-
vala za otroke«.

Pecica se ne segreje.

Sprozena je varovalka.

Preverite, ali je varovalka
vzrok za motnjo. Ce se
varovalka sproza vedno
znova, se obrnite na elek-
tricarja.

Lu¢ ne sveti.

Luc je okvarjena.

Zamenjajte zarnico.

Sonda za meso ne deluje.

Vti€¢ sonde za meso ni pra-
vilno vtaknjen v vti¢nico.

Vtaknite vti¢ sonde za
meso ¢im globlje v vti¢nico.

V pecici je voda.

V posodi za vodo je prevec
vode.

Izklopite pecico in obriSite
vodo s krpo ali gobo.

Kuhanje v sopari ne deluje.

Vodni kamen zapira odprti-
no.

Preverite dovodno odprtino
za paro. Odstranite vodni
kamen.

Kuhanje v sopari ne deluje.

V posodi za vodo ni vode.

Napolnite posodo za vodo.

Posoda za vodo se prazni

vec kot tri minute ali pa vo-
da izteka iz dovodne odpr-
tine za paro.

V pecici so obloge iz vod-
nega kamna.

Ocistite posodo za vodo.
Oglejte si »Ciscenje pos-
ode za vodo«.

Jedi se pecejo prepocasi
ali prehitro.

Temperatura je prenizka ali
previsoka.

Po potrebi prilagodite tem-
peraturo. Upostevajte na-
vodila za uporabo.

Na zivilih in v notranjosti
pecice se nabirata para in
kondenz.

Hrano ste predolgo pustili
v pecici.

Po zakljuc¢ku peke jedi ne
puscajte stati v pecici dlje
kot 15 - 20 minut.

Na prikazovalniku se pri-
kaze »C2«.

Zelite vklopiti funkcijo piro-
lize ali odtaljevanja, vendar
iz vtinice niste iztaknili vti-
¢a sonde za meso.

Iztaknite vtic sonde za
meso iz vticnice.

Na prikazovalniku se pri-
kaze »C3«.

Funkcija ¢iS¢enja ne de-
luje. Niste povsem zaprli
vrat ali pa je okvarjena za-
pora vrat.

Povsem zaprite vrata.
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Tezava

Mozen vzrok

Resitev

Na prikazovalniku se pri-
kaze »F102«.

» Vrat niste povsem zapr-
li.

» Zapora vrat je okvarje-
na.

» Povsem zaprite vrata.

» lzklopite pecico z glav-
no varovalko ali zascit-
nim stikalom v omarici z
varovalkami in jo po-
novno vklopite.

« Ce se na prikazovalniku
ponovno prikaze »F102
«, se obrnite na oddelek
za pomo¢ strankam.

Na prikazovalniku se pri-
kaze koda napake, ki je ni
v razpredelnici.

Elektronska okvara.

* |zklopite pecico z glav-
no varovalko ali zas¢it-
nim stikalom v omarici z
varovalkami in jo po-
novno vklopite.

+ Ce se na prikazovalniku
ponovno prikaze koda
napake, se obrnite na
oddelek za pomo¢
strankam.

Naprava je vklopljena in se
ne segreje. Ventilator ne
deluje. Na prikazovalniku
se prikaze "Demo".

Vklopljen je predstavitveni
nacin.

1. lzklopite pecico.
2. Pritisnite in drzite tipko

+

3. Ko se oglasi zvocni
signal, obrnite gumb za
funkcije pecice na prvo
funkcijo. Na prikazoval-
niku utripa "Demo™.

4. Gumb za funkcije pe-
cice obrnite v polozaj
za izklop.

5. Spustite tipko +

6. Gumb za nastavitev
temperature obrnite v
smeri urnega kazalca
in drzite tri sekunde.
Trikrat se oglasi zvocni
signal. Predstavitveni
nacin je izklopljen.

11.2 Servisni podatki

Ce resitve teZave ne morete naijti sami,
se obrnite na prodajalca ali pooblaséen

servisni center.

navedbe. PloS¢ica za tehni¢ne navedbe

naprave.

Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na plosc€ici za tehni¢ne

se nahaja na sprednjem okviru
notranjosti naprave. Ploscice za tehni¢ne
navedbe ne odstranjujte iz notranjosti



76  www.electrolux.com

Priporo¢amo, da podatke zapiSete sem:

Ime modela (MOD.) e
Stevilka izdelka (PNC) s
Serijska Stevilka (S.N.) s

12. NAMESTITEV

OPOZORILO! 12.2 Pritrditev naprave na
Oglejte si poglavja o varnosti. omarico

12.1 Vgradnja

12.3 Elektricna namestitev

Ce ne upostevate varnostnih
navodil iz poglavij o varnosti,
proizvajalec ne prevzema
odgovornosti.

Naprava je dostavljena z vticem in
napajalnim kablom.

12.4 Kabel

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev
ali zamenjavo: HO7 RN-F, HO5 RN-F,
HO05 RRF, HO5 VV-F, HO5 V2V2-F (T90),
HO5 BB-F.

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢
na ploscici za tehni¢ne navedbe in
razpredelnico:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla

(mm?)
najve¢ 1380 3x0,75
najve¢ 2300 3x1

najve¢ 3680 3x1,5
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Ozemljitveni vodnik (zeleno-rumen kabel)  nevtralnega vodnika (moder in rjav
mora biti 2 cm dalj$i od faznega in kabel).

13. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje

simbol L/:) Embalazo odlozite v ustrezne
zabojnike za reciklazo. Pomagajte
za$cititi okolje in zdravje ljudi ter
reciklirati odpadke elektri¢nih in
elektronskih naprav. Naprav, oznacenih

s simbolom E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiraliS¢e za recikliranje ali se
obrnite na ob¢&inski urad.
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