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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
Mixer de mana
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Va rugam cititi cu atentie aceste intructiuni inainte de utilizarea aparatului.

Unic importator in Romania : s.c. ZASS Romania s.r.l. (CUI RO15328988)
Str. Cosbuc nr. 4, cod 540120, Tg. Mures, jud. Mures
Telefon/Fax : 0265-262870, 0265-269209, Fax: 0265-307670, 0265-307671
www.zassromania.ro, e-mail: office@zass.ro, office@sero.ro



Felicitari pentru cumpararea acestui produs ZASS. Ca toate produsele ZASS, si acesta a fost conceput pe baza celor
mai noi cunostinte tehnice si s-au utilizat in fabricatie cele mai fiabile si moderne componente electrice/electronice.
Inainte de a pune aparatul in functiune, va rugam sa acordati cateva minute citirii instructiunilor de utilizare care

urmeaza.
Va mulfumim !
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DESCRIERE PRODUS

1 — Buton pornire/oprire trepte viteza si
scoatere accesorii

2 — Buton ‘TURBO’

3 — Accesorii malaxor — 2 buc.

4 — Accesorii batator — 2 buc.

5 — Mixer cu unitatea motor




ATENTIE ! - MASURI DE SIGURANTA

Va rugam pastrati instructiunile de utilizare, certificatul de garantie, chitanta de cumparare si ambalajul produsului.
Asigurati-va ca tensiunea si frecventa corespund cu cele inscrise pe eticheta aparatului.

Pentru a preveni pericolul de electrocutare nu introduceti cordonul, stecherul sau mixerul in apa sau in alte lichide.

Este necesara o atenta supraveghere cand aparatul este folosit in preajma copiilor.

Stecherul trebuie scos din priza atunci cand aparatul nu se utilizeaza, se curata, se monteza sau se demonteaza accesoriile.
Nu spalati sau curatati accesoriile (batatoarele sau malaxoarele) atat timp cat acestea sunt cuplate la mixer.

Aveti grija ca in timpul utilizarii accesoriile (batatoarele sau malaxoarele) sa nu atinga cablul de alimentare. De asemenea
avetli grija ca parul lung, baticul, etc. sa nu atarne peste accesorii cand acestea sunt in functiune.

Nu folositi accesoriile pentru a mixa ingrediente dure, cum ar fi unt inghetat, paine intarita, carne congelata, etc.

Nu folositi acessorii combinate (de ex.: un malaxor si un batator).

Nu folositi continuu mixerul. Motorul se poate supraincalzi. Dupa maximum 3 minute de utilizare faceti o pauza de circa 20
minute.

Verificati starea aparatului si a cablului de alimentare inainte de orice utilizare. Daca exista o problema de orice natura, nu
utilizati aparatul. Apelati la un Service autorizat ZASS pentru a va verifica si/sau repara aparatul. Nu reparati singuri aparatul.
Folosirea accesoriilor care nu sunt recomandate sau vandute de ZASS poate duce la accidente sau la distrugerea aparatului.
Nu folositi aparatul in exterior.

Nu atingeti partile in migcare. Utilizati aparatul doar cu mainile uscate.

Nu lasati cordonul de alimentare sa atarne peste marginea mesei si nici sa atinga suprafete fierbinti.

Aparatul se scoate din priza tragand de stecher si nu de cordonul de alimentare; nu rasuciti cablul.

Acest aparat este destinat numai pentru utilizare casnica. Nu folositi aparatul pentru alte scopuri decat cele mentionate in
instructiuni.

Acest aparat nu trebuie utilizat de catre persoane (inclusiv copii) care au capacitati fizice, mentale sau senzoriale reduse sau
sunt lipsite de experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea
aparatului de catre o persoana responsabila pentru siguranta lor.

Nu utilizati aparatul in apropierea materialelor explozive sau inflamabile.

Firma producatoare nu este responsabila pentru pagube rezultate din utilizarea incorecta a aparatului.



ASAMBLARE

Inainte de asamblare, asigurati-va ca aparatul este oprit si scos din priza!

DESTINATIA ACCESORIILOR

Batatoarele se utilizeaza pentru a mixa si bate lichide sau amestecuri pentru creme si sosuri.

Malaxoarele se utilizeaza pentru a mixa si a framanta aluat.

1. Montati batatoarele sau malaxoarele

Opriti aparatul si scoateti-l din priza.

Introduceti tija batatorului in una din gaurile pentru accesorii ale mixerului. Apasati batatorul pana ce se fixeaza in lacasul sau.
Repetati operatia de mai sus si cu al doilea batator.

Pentru malaxoare: introduceti tija malaxorului in una din gaurile pentru accesorii ale mixerului. Apasati pana ce malaxorul se
fixeaza in lacasul sau. Procedati la fel si cu al doilea malaxor.

ATENTIE! Aveti grija sa potriviti tijele cu gaura corespunzatoare (in functie de semnele marcate pe mixer).

2. Puneti ingredientele intr-un bol.

3. Introduceti batatoarele sau malaxoarele in ingrediente.

4. Introduceti cordonul de alimentare in priza, porniti mixerul selectand viteza dorita de la 1 la 5. La pozitia O mixerul e oprit.

5. Daca doriti viteza mai mare, apasati butonul ‘TURBO’.

6. Demontarea batatoarelor sau a malaxoarelor

Opriti aparatul (comutatorul e pe pozitia 0) si scoateti stecherul din priza. Tineti apasat butonul de scoatere accesorii. Trageti si
scoateti batatoarele sau malaxoarele din mixer.

UTILIZARE si SFATURI

Pentru pornire, deplasati butonul treptelor de viteza intre pozitia 1 (viteza minima) si pozitia 5 (viteza maxima).
Este recomandat sa porniti cu viteza minima, dupa care daca este necesar selectati o viteza mai mare.
Pentru oprire, deplasati butonul treptelor de viteza pe pozitia 0.

Pentru a atinge instantaneu viteza maxima, utilizati butonul "'TURBO'.

Nu folositi mixerul continuu mai mult de 3 minute.

Cand lucrati cu lichide, folositi viteza minima pentru a evita stropirea.

e Tineti ferm vasele in care utilizati mixerul.

e Accesoriile se pot scoate doar cand butonul treptelor de viteza este pe pozitia 0.



Sfaturi pentru mixare

VITEZA DESCRIERE

1,2 (JOASA) Pentru amestecul alimentelor uscate ca faina, unt sau cartofi fierti

3 (MEDIE) Pentru amestecul ingredientelor lichide, cum ar fi sosurile pentru salate, bauturi
4 (MARE) Pentru amestecul aluatului de prajituri si paine, biscuiti

5 (F. MARE) Pentru creme cu unt si zahar, deserturi, albusuri de oua, etc.

TURBO Nu folositi functia turbo pentru faina! Poate fi folosita pentru un amestec instant.

NOTA: Accesoriile nu pot fi ejectate apasand pe butonul (1) daca butonul control viteza nu este pe pozitia 0.
Functia TURBO se activeaza numai cand butonul control viteza nu este pe pozitia 0.

CATEVA RETETE ORIENTATIVE

1. Reteta de prajitura:

Adaugati 300g faina, 550ml ulei de arahide, 120ml lapte, 100g zahar si 6 oua (fara coaja) intr-un vas. Mixati timp de 2 minute la
viteza maxima folosind accesoriul malaxor dupa care se poate turna in forme.

2. Reteta de aluat:

Adaugati 650g faina, 900ml apa intr-un vas incapator. Folosind accesoriul batator mixati timp de 30 de secunde pe treapta de
viteza 1 sau 2 (viteza joasa) dupa care treceti pe treapta 5 (viteza foarte mare) timp de inca 3 minute.

CURATIRE SI INTRETINERE

Inainte de a incepe operatia de curatire, asigurati-va ca aparatul este oprit si scos din priza.

Spalati accesoriile cu apa calduta cu sapun (sau detergent neutru), dupa care uscati-le si stergeti-le.
Curatati exteriorul cu o carpa usor umezita, dupa care stergeti cu o carpa uscata.

Nu folositi pentru curatare benzina, diluant, perii metalice, praf abraziv sau alte materiale similare.
Nu introduceti aparatul in apa sau in alte lichide.

GARANTIE

Perioada de garantie este de 2 ani de la data cumpararii. Conditiile valabilitatii garantiei sunt mentionate in certificatul de
garantie al produsului.



INFORMATII TEHNICE:

Tensiune: 220 - 240V, c.a., 50 Hz

Putere nominala: 300 W, 5 viteze + TURBO

Timp de utilizare: maxim 3 minute pornit, 20 minute oprit.
Nivel zgomot < 79 dB(A)

INFORMATII IMPORTANTE CU PRIVIRE LA DEZAFECTAREA CORECTA A PRODUSULUI IN
CONFORMITATE CU DIRECTIVA CE 2002/96/EC
Aparatele electrice uzate sunt materiale valoroase, motiv pentru care locul lor nu este la gunoiul menajer! Din
aceasta cauza, va rugam sa ne sprijiniti si s& participati la protejarea resurselor naturale si a mediului
- inconjurator, prin predarea acestui aparat la centrele de preluare a acestora sau la importatorul a carui adresa o
puteti gasi in acest manual sau in certificatul de garantie. Inlaturdnd separat dispozitivele electrocasnice, veti
evita eventualele consecinte negative pe care le-ar putea avea asupra mediului i s&natatii inlaturarea incorecta,
si veti permite valorificarea materialelor constituente pentru economisirea energiei si a resurselor. Detalii
suplimentare se pot solicita la administratia locald sau la cel mai apropiat punct de colectare. indepértarea
necorespunzatoare a degeurilor poate fi, in conformitate cu reglementarile nationale, amendata. Dezafectarea
separata a unui dispozitiv electrocasnic este specificata prin marcarea produsului cu imaginea unei pubele taiate.
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