INSTRUCTION MANUAL
UPUTSTVO ZA UPOTREBRU
HASZNALATI UTMUTATO
INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE




SINCE 1961

O




INSTRUCTION MANUAL

The instruction manual is intended for persons who will use and maintain the fruit distillation
pot still. The pot still is manufactured for the purpose of home-made brandy and other spirit
malking. Considering such purpose it is mandatory to observe the manufacturer's instructions
for the proper use and maintenance of the pot still. Only persons who have previously been fa-
miliarized with all the hazards involved can operate this product. When using the fruit distilla-
tion pot still it is also necessary to observe all cther applicable safety occupational medical and
sanitary regulations. Due observance of the said instructions shall ensure the proper operation
of the equipment and a long service life.

PRODUCT DESCRIPTION AND PURPOSE

The fruit distilling pot still is a distillation assembly designed for home-made brandy and
other spirit making. Through the distillation process an alccholic distillate is obtained from
the fermented mass of fruit mash (plums, pears, apricots, grapes, etc.). The distillation pot still
consists of a copper pot to which heat is applied that enables vaporization of the alcohol a
cooler in which alcohol 1s condensed and a connecting pipe that connects both of the vessels.
All the parts of the distillation pot still that get in contact with alcoholic distillate during the
distillation process are made of pure copper. During the distillation process copper binds ie.
neutralizes alarge portion of the acid and other chemical impurities that are generated during
fruit fermentation or distillation itself.




THE POT

The pot is the most important part of any distillation pot still. The pots with two-piece furnace
(tilted) are manufactured with a mixer.

1. Furmnace

2.Pot

3.Lid

4. Connecting pipe .
5. Cooler : A S
6. Condenser coil .o g
7.3-clamp connection
8. Water overflow pipe e
9, Fastening screw for -
stainless steel flange-6pcs
10. Mixer gears

1L Silicon rubber seal 10mm
12. Mixer crank

13. Mixer

14. Water inlet valve

15. Cooler legs

16. Shaft

17. Stainless steel flange 4mm Figure 1- tilted still - cooler 200/6
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The brandy making tilted type pot still consists of a furnace (1), with a mounted-on pot (2), on
top of which a lid (3) is placed and fastened by a stainless steel flange 4mm (17) and silicon
rubber seal 10mm (11) fastening the 6 screws (9) for the flange after the silicon rubber seal {11)
is placed correctly on the pot's inner edge. The pot is connected to a cooler (5) by a connect-
ing pipe (4} called a line arm. The cooler has a condenser coil (6} with alcohol vapor passing
through. The connecting pipe is placed into 3-clamyp connections (7} after the silicon rubber
seal for the 3-clamp connections is correctly places into the groove of the 3-clamp. A mixer
crank (12) connected to the shaft (16) transfers the rotation by gears (10). A mixer (13) is con-
nected to the shaft (16).The cooler (§) posses a condenser coil/spiral/worm {6} through which
alcohol steam passes and condenses. The mixer prevents the mash from buming during the
distillation process with simple and easy handling,
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1. Furnace 'j::‘_
2.Pot {10]
3.Lid -
4. Connection pipe -
5. Fastening screw for ‘3
stainless steel flange 6pcs =’
6. Mixer gears Lok
7. Mixer crank 18 )
8. Mixer A
9, Shaft w9y
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10. 3-clamp connection

11, Thermoineter

12. Over flow pipe for coocler
13. Cooler

14, Cooling pipes (4pcs)

15. Inlet valve for cooler iy
16. Final distillate outlet pipe -
17. Cocler legs

18. Stamless steel flange 4mim

19. Silicon rubber seal 10 mm Figure 2. Tilted still - cooler PH30
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The brandy making tilted type pot still consists of a furnace (3), with a mounted-on pot (2), on
top of which a lid (3} is placed and fastened by a stainless steel flange 4mm (18) and silicon
rubber seal 10mm (19) fastening the 6 screws (5) for the flange after the silicon rubber seal (19)
is placed correctly on the pot's inner edge. The still is connected to a cooler (13) by a connecting
pipe (4) called a line arm. The cooler has 4 copper cooling pipes (14) where alcohol vapor passes
through and is condensed. The connecting pipe is placed into 3-clamp connections (10) after
the silicon rubber seal for the 3-clamp (10) connections is correctly places into the groove of the
3-clamp. A mixer crank (7} connected to the shaft (9) transfers the rotation by the gears (6). A
mixer (8) is connected to the shaft (9). The mixer prevents the mash burning during the distilla-
tion process with simple and easy handling {Figure 3).

Figure 3. Mixer

The furnace consists of two parts. The bottom part (1) has got a fuel feed door opening (6), and
the upper part (2) has got a fuel gas exhaust (4) on the upper opposite side. The furnace comes
in two options adjusted for heating with gas or heating with solid fuel (wood, corncobs etc).
The bottom part has an opening for fuel feed or for fitting a suitable burner.

* Due to the presence of high temperatures, we recommend refractory bricklaying (fire brick) of
the furnace botiom part to extend the furnace service life,
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4, Fuel gas exhaust pipe { 9> RN =p ,/

5, Tilting lever = ol | W

6. Fuel feed door {7 1T {6}

7. Lalch =< !

8. Carrying handle {3

9, Fuel feed door lever —

Figure 4. Furnace

CONDENSER - COOLING VESSEL 200/6

The cooler or condenser is a vessel made of galvanized sheet metal and flled with cool water,
containing a copper condenser ecil, The coil lower part exits the vessel and the alcohol distil-
late drips through it, For complete alcohol distillate condensation, the ¢ooling water tempera-
ture shall not exceed 25°C; the recommended water temperature is 15-18°C. That is why it is
necessary to control the temperature during the brandy distillation process and add cold water
if required so distillate temperature does not exceed 20 “C. Simultaneously, hot water shall flow
out through the overflow pipe (3) on the cocler upper edge.




The coocler lower part has a filling/emptying valve (6), through which water is drained upon
completed brandy making. The cooler has got a three-legged base (7). -
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1. Cooler jacket

2. Condenser coil (final distillate flows)

3. Water overflow pipe

4, 3-clamp connection

5, Base hoop

G. Water inlet valve/cocler emptying valve
7. Legs

8. Condenser coil-input part

Figure 5, Cooler 200/6

If the cooling water is overheated, alcoholic distillate shall not be condensed entirely and it
shall evaporate into the air. This can be quickly ohserved due to the presence of brandy fra-
grance.

COOLING VESSEL PH30

1. Cooler jacket

2. Copper vertical cooling pipes

3. 3-clamp connection

4. Thermometer

5. Water overflow pipe

6. Water inlet valve/coocler emptying v
7.Leglatch

8. Legs

9. Final distillate outlet pipe

Figure 6 — cooler PH30

The coeler or condenser is a vessel made of a combination of stainless steel sheet and copper
pipes @ 15 mim, a total of 4 pipes (2).The cooler has a volume of 30 L, This embodiment provides
the most efficient cooling in a small velume due to the large contact area of copper cooling
pipes with water, and thus provides a saving of approximately 50% of the water needed for

a distillation cycle compared to the old type of cooler wit a capacity of 200 L. For complete
alcohel distiliate condensation, the cooling water temperature shall not exceed 25°C; the rec-
ommended water temperature is 15-18°C, That is why it is necessary io control the temperature
during the brandy distillation process and add cold water if required so distillate temperature
does not exceed 20 °C,




Therefore it is necessary in the process of distilling to control the temperature dispiayed on
the thermometer (4) and if necessary add cold water via the inlet valve (6) connecting it te a
standard garden hose (1/2").

At the same time through the over flow pipe (5) on the top edge of the cooling vessel hot water
will fiow out. The inlet valve has a dual function {6), after the distilling is complete, take off the
previously connected garden hose, open the valve, this way the container will be emplied, The
condenser has three legs (8).

if the cooling water is overheated, alcoholic distillate shall not he condensed entirely and it
shall evaporate into the air. This can be quickly observed due to the presence of brandy/alcchol
fragrance,

IMPORTANT WARNING!

The intense presence of brandy/alcohol fragrance at the distillation site means that a part of
vaporized alcohol exits the brandy distillate, This has to be within the limits from 15 and 17°C,
Utherwise, sealing of other pot still parts (lid, connecting pipe) is to be checked.

FRUIT PREPARATION FOR ALCOHOLIC FERMENTATION PROCESS

Leaves, twigs and dirt should be removed from harvested fruit. In case there is dirt or dust on
fruit, wash it immediately. This is the first step in making quality brandy. Only quality fruit
which is not rotten can be used. Certain beliefs that any fruit is good for brandy are not correct,
The taste of rotting, moldy and other contaminate fruit can easily be transferred into alcoholic
distillate and later remain in the brandy after the second distillation. The next condition for
the quality brandy is the right choice of the container for fruit preservation and subsequent
alcoholic fermentation.

PREPARATION OF FRUIT DISTILLATION POT STILL
Prior to commencing the distillation process, the following must be carried out:

-Place the furnace at the suitable location
-Connect the flue gas exhaust pipe to the stack.

While doing so, take into account all valid fize protection and other safety regulations, the same
applies for connecting stoves and any other heating devices using solid fuel,

-Add warm water - 30% of the still capacity, insert 2 bags (10 g baking soda), place the stilion a
heat source and let it run for 15 minutes, in order to clean it. Do not pour water into the cooler,
The steam must go out through the cooler pipe. When the first cleaning process is completed,
empty the still,

-Then fill again with 30% warm water, add 2 bag (10 g of citric acid) and repeat the process. Get
water to boil in the still at least 15 min. By this procedure, you cleaned the stil}, disinfected it
and now its ready it for use.

REPEAT THIS PROCESS AT THE BEGINNING AND ON THE END OF EACH DISTILLING SEASON.

NEVER START FIRE UNDER AN EMPTY POT! DO NOT KEEP AN EMPTY POT ON FIRE!

After that, pour the hot water out. Wait for a while and rinse the pot still with clean water sever-
al times and wipe off all the parts with a cloth. Fill the pot afterwards.

Pour the mash up to the appropriate level as indicated — never fill it up to the pot top edge.
Thus, the poi and mash ratio shall be as follows:
- 601 still = 50 1 mmash-optimal (minimal 36 1)

+ 801 still = 65 I mash-optimal (minimal 48]
=100 ] still = 80 | mash-optimal (minimal 60 1)




Figure 7. Sealing the pot

1. Fastening screw for stainless steel flange
2, Stainless steel flange 4mm

3. Silicon rubber seal 10 mm

4. Safety valve
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Figure 8. Proper placement of the silicone seal

Place the silicon rubber seal (3) on the stainless steel flange 4mm (2) so it sits firmly and evenly
without any wrinkles in it's place as seen below. Position the cap of the still and its flange on
the pot aligning the top and hottom holes, 6pes (1) on each flange, 12pcs in total, into place,
Fasten the flange screws 2 at time, one on each opposite side.

PAY ATTENTION HOT TO TIGHTEN TOO MUCH.

The lid shall be connected to the cooler by the means of the connecting pipe (2). Care must

be taken that both the pot and the cocler are at the same level. The connecting pipe shall be
positioned so that its shorter part is attached to the pot while the longer part is attacled to the
cooler. This way, the slope of the connecting pipe shall rise slightly upward towards the cooler.

The connection pipe is attached to the lid and the cooler by 3-clamp connection {1). Fill the
cooler with water up tc the overflow pipe level. Place a plastic hose or pipe on to the overflow
pipe and connect its loose end with the drainage.,

1. 3-clamp connection
2. Connection pipe

Figure 9, Connection pipe

BRANDY DISTILLATIGN PROCESS

Simply speaking, distillation means change in the state of aggregation by applying heat. Liguid
is turned into vapor when heated and then it is turned back into liquid again as it is cocled
dewn in the cooler. During the process of home-made brandy, the mash in the pot is heated
causing aicohol to evaporate from the mash.




Through the connection tube, the vaporized alcohol is extracted into the cooler where it chang-
es into the Hguid state again and becomes an alcoholic distillate, During the second distillation,
the home-made brandy is obtained from the alcoholic distillate.

When making brandy with our pot, pay attention to the following:

- Heating intensity — there is a risk of burning; in addition, a proper distillation process depends
greatly on the heating regime possible leakage

- Possible leakage - uncontrolled discharge of vaporized alcoholic distillate through the joints
of the pot still

» Once the alcoholic distiliate starts flowing, pay attention to its continuity since it must not be
internipted

* Pay attention to the measured temperature on a thermorneter placed on the upper part of the
cooling pipe, the mentioned thermometer measures the temperature of alcohol vapor which
should be beiween 75 — 85 0 C and we regulate it by reduced or increased heating of the still.

+ Pay attention to the flow intensity — in case of high flow rate, reduce the heating intensity

- Measure the percentage of alcohol in the distillate using an alcohol meter.

When the percentage drops down (below 12,5 vol %), stop the distillation process. In order to
make the quality home-made brandy for final use, it is required 1o boil the raw brandy cnce
more - the second distillation, Basically, this is the removal of impurities from the brandy
{methyl alcohol, aldehydes, esters, higher alcohols, etc ).

We recommmnend you consult an expert with regard 1o a suitable method of the second distilla-
tion.

POST-DISTILLATION PROCEDURE

Once it is confirmed that the percentage of the alcohol in the distillaie has dropped below

the minimum, the distillation process shall be ceased, i.e. adding heat under the pet shall be
stopped. If gas is used for heating, simply stop the gas supply. Do not empty the pot immediate-
ly afterwards. Wait for a few minutes for the hot mash in the pot to cool down. Then disassem-
ble the pot still in the reverse order. While disassembling, be careful and use perscnal protec-
tive equipment (gloves, shoes, clothes, etc.). Empty the pot and wash it with clean hot water.
After distillation, the remaining mash waste in the pot is hot, so one has to he excepticnally
careful when pouring it out, There is an increased risk of burnis due to uncontrolled pouring cut.
Pay attention to the presence of any third parties. Somewhat cooler water may dam-age the pot
due to thermal shock. Prepare the pot for new filling or wipe it o with a dry cloth and store in

a dry place. Only adults whoe are ff familiar with safety and operating instructions are allowed
to operate the distillation pot assembly. The presence of any third persons during the distilla-
tion process is not allowed due to burn hazards. In addition to the warnings contained in this
instructions manual, all other generally applicable safety regulations related to the operation
of distillation equipment must be followed. Special attention must be paid to the warnings con-
tained herein. You are instructed to strictly adhere 1o these warnings for your own safety and
salety of others. While operating the pot stil], attention must be paid {o all its hot parts (furnace,
copper part of the pot with the lid, connection tube). The temperature of these parts is extreme-
1y high, thus the risk of bums from touching them is very high.

If the operation of the distillation pot still is stopped due to occurrence of any problems what-
soever, do not disassemble or start with the repair immediately. Leave the pot stili until it has
cooled down, That way, the risk of burns shall be avoided. Operation of the pot still assembly

in the vicinity of flammahle or explosive objects is forbidden due to the presence of high
temperatures. In such cases, there is a risk of free or explosion. The foundation beneath the
furnace must be made of free resistant material. It is recommended to keep the dry powder free
extinguisher close to the operation siie. Place the distillation pot still at an appropriate location.
It has to be stable to prevent overturning. If the gas burner is used for heating, it is mandatory to
follow the gas burner safety instructions. Use only tested gas container.

Exposure to temperatures above 40°C or direct sunlight is not allowed,




POT STILL MAINTENANCE

The most imporiant thing fer proper maintenance of the distillation pot still is to clean all its
parts after cooling. This has to be done in such a manner that the copper parts are not damaged
either mechanically or chemically. For normal operation, it is sufficient to wash all the parts
which were in contact with the mash or distillate with clean warm water at least twice, i fruit
mash was burnt inside the pot during the operation, it shall be cleaned after cooling. We recom-
mend you use wet cloth and place small amount of the finest sand on it and rub the burnt parts
of the potlittle by little. Be careful so as not to scratch of the copper parts, Work slowly and take
longer time, Clean the pot to the metal shine, Then, wipe off the pot with a clean cloth soaked
in citric acid. The manufacturer shall not be liable for the damage of the product arising from
improper or negligent use or operation.
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UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Ovo uputstvo za upotrebu je namenjeno osobama koje ¢e upotrebljavati i odrzavati uredaj za
destilactju voca, Uredaj je izraden za namensku upotrebu peéenjz domade rakije 1 drugih alko-
holnih pi¢a. Obzirom na takvu namenu, cbavezno se freba pridrzavati uputstva proizvodaca, o
praviinoj upotrebi i odrzavanju uredaja, Sa njim smeju rukovati jedino osobe, koje su prethodno
bile upoznate sa svim opasnostima. Prilikom upotrebe proizvoda potrebno je uvazavati i druge
vazece, sigurnosne, radno medicinske i sanitarne propise, Sa doslednim uvaZavanjem ovih
uputstava osiguracete pravilan rad uredaja i dug period upotrebe.

OPIS I NAMENA PROIZVODA

Uredaj za destilaciju voca je destilacijska naprava za petenie domace rakije i drugih alkoholnih
pic¢a. Procesomn desiilacije iz akoholnog vrenja mase voca (8ljive, kruske, kajsiie, loze .} dobi-
jamo alkoholni destilat. Destilacijska naprava se sastoji od bakarnog kazana u kojem pomocéu
toplote alkohol isparava, rashladne posude u kojoj se alkohol kendenzuje i spojne cevi koja

obe naprave spaja. Svi delovi destilaciiske naprave, koji procesom destilacije imaju kontakt sa
atkoholnim destilatom su izradeni od ¢istog bakra. Bakar u procesu destilacije veZe odnosno
neutralide vedi deo kiseline i drugih kvarljivih hemijskih materijs, koje nastaju prilikom alko-
holnog vrenja vodéa ili prilikom same destilacije.




KAZAN - KOTAO
Kazan je najvazniji deo citave destilacijske naprave. Kazani koji imaju dvodelno loziste (prevr-
taci) suizradeni sa mesalicom.

1, LoZiste

2. Kazan

3. Kalpak

4, Spojna cev

5. Hladnjak

6. Bakarna spirala

7. 3-klamp spojnica

8. Prelivna cev

9. Navojni sratovi — 6 komada
10. Zupc¢anicl

11. Silikonski dihtung 10mm
12. Ruéica mesalice

13, Mesalica

14, Ulivna cev

15. Noseci profil hladnjaka

16. Osovina

17. Prohromska prirubnica 4mm Slika 1. Nagibni kazan - hladnjak 200/6

Nagibni uredaj za pe¢enje rakije, sastavlien je od lezista (1), na koji je nasaden bakarni kazan
{2), na koii se postavlja kalpak (3), koji se pomoé¢u dve prohromske prirubnice debljine 4mm

(17) i silikonskog dihtunga debljine 16 mm (11) spaja sa kazanom, i to adekvatnim zavrtanjem
navejnih srafova (9) nakon $to je silikonski dihtung (11) postavljen pravilno na rub kotla, Preko
spojne cevi (4), kazan se povezuje sa hladnjakom (5). Hladnjak poseduje bakarnu spiralu {(6)
kroz koju prolazi alkohalna para. Spojna cev (4} se nakon postavke silikonske dihtung gumice
fiksira na odgovarajuéi deo na kazanu i hladnjaku pomocu 3-klamp spojnice (7). Pomocu
mgice (12) koja je povezana sa osovinom (16}, prenosi obrtanje preko zupéanika (10). Megalica
(I3) je povezana sa osovinom (16). MeSalica sprecava zagorevanje koma prilikom pecenja (desti-
iacije) uz lako i jednostavno rukovanje.

o, _1n}
1. Loiste . p
2. Kazan o~ )
3. Kalpak e .y =
4. Spojna cev Ca i3}
5. Navojni grafovi - 6 e o
komada (34 )
6, Zupcanici T —
7. Rucica mesalice K o~
8. Mesalica e A8
9. Osovina iy "
10. 3-klamp spojnica ; ; RS
i1, Termometar b -
12, Prelivna cev (8 17

v

13, Hladnjak
14 Rashladne cevid komada 7 ——
15. Ulivra cev -

16, Izlazna cev finalnog desiilata

17. Nosedl profil hladnjaka

18, Prohromska prirubnica 4mm Shika 2. Nagibni kazan- hladnjak PH30

19, Silikenski dihtung 10mm




Nagibni uredaj za pecenje rakije, sastavljen je od loZista (1), na koji je nasaden kazan {2), na koji
se postavlja kalpak (3), koji se pomocu dve prohromske prirubnice debljine 4mm (18) i silikon-
skog dihtunga debljine 10 mum (19) spaja sa kazanom, 1 to adekvainim zavrtanjem navojnih dra-
fova [8) nakon $to je silikonski dihtung {19) postavljen pravilno na rub kotla. Preko spojne cevi
{4), kazan se povezuje sa hladnjakom (i3). Hladnjak poseduje rashladne 4 vertikalne bakarne
cevi (14) kroz koje prolazi i kondenzuje se alkoholna para. Spojna cev {4) se nakon postavie
silikonske dihtung gumice fiksira na odgovarajuci deo na kazanu 1 hladnjaku pomocu 3-klamp
spojnice (10). Pomocu rucice (7) koja je povezana sa osovinama {9), prenosi se obrtanje preko
zupcanika {6). Mesalica (8) je povezana sa osovinom (9). Mesalica spre¢ava zagorevanje koma
prilikem pecenja (destilacije) uz Iaka i iednostavno rakovanie {slika 3),

Slika 3. - Mesalica

Loziste je napravljeno iz dva dela. Na donjem delu (1} se nalazi otvor za loZenje ili za gasni gori-
onik (6), a na suprotnoj strani u gormnjem delu (2) nalazi se otvor za odvodenje dimnih gasova (4).
Loziste se proizvodi prilagodeno za grejanje na gasili za grejanje na &vrsto gorivo (drva, klipovi
kukuruza..).

* Zbog prisustva visoke temperature preporuéujemo, da se donji deo loZista oblozi Samotnom
ciglom, da bi se na taj nacin produzio vek trajanja lozista.

o
y " As) (4)
1. Donji deo lozista-otvor 2 {2 }
loZzenje il gasni gorionik = |
2. Gornji deo lozista (1) ™ ™ i
3. Otvor za vadenje pepele - N (i)
4. Otvor za izlaz dimnih {9 " S
gasova = L
5. Poluga za iskretanje {7 = )
6. Vrata lozZista ;—:\z\ 2 N
7. Zakacka {3} e
8. Rutica za nosenje ST

G, Rucica od viata
Slika 4. Loziste

RASHLADNA POSUDA - HLADNJAK 200/6

Rashiadnra posuda ili kondenzator Je posuda izradena od pocink lima, koja se punt hladnom
vodom i u kojoj se nalazi spiralna bakamna cev. Donji kraj cevi izlazi iz posude i kroz njega curi
alkoholni destilat, Za poipunu kondenzaciju altkoholneg destilata, temperatura rashladne vode
ne sme biti visa od 25°C; preporucena je temperature vode izmedju 15-18°C, Preporudena tem-
peratura izlazeceq destilata treba da bude do 20°C, a istu reguliSemo dolivanjem hladne vode




u hladnjak. Zbog toga je potrebnoe u toku procesa pecenja rakije kontrolisati temperaturu i po
potrebi doliti hiadnu vodu.

Istovremeno ¢e kroz cevéicu na gornjem rubu prelivna cev (3) rashladne posude isteéi topla
voda, U donjem delu hladnjak poseduje cev za doved vode (6), kroz koji se ispusta voda nakon
zavrseika pecenja rakije, Hladnjak poseduje tri nogice (7).

T

1. Piast rashladne posude

2.Izlazan deo spirale

3. Prelivna cev

4. 3-klamp spojnica

5, Noseci ghrut

6. Cev za uliv vode/praznjenje hladnjaka
7. Nosedi profil hladnjaka

8. Ulazni deo spirale

e
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Slika 5. Hladnjak 200/6

Ukeliko se voda u rashladnoj posudi previse zagreje, alkoholni destilat se ne kondenzuje potpu-
no i isparava u vazduh. To moZeme odmah primetiti zbog prisutnog mirisa rakije.

-
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RASHLADNA POSUDA ~PROTOCNI HLADNJAK PH30

Plast rashladne posude

Vertikalne bakarne cevi za hladenje destilata
3-klamnp spojnica

Termometar

Cev za odvod vode

Cev za uliv vode / ventil za prainjenje hladnjaka
Ojatanje .
Nosedi profl hladnjaka {8)
Cev za izlaz finalnog destilata T
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Slika 6. Protocni hladnjalk PH30

Rashladna posuda ili kondenzator je posuda izradena od kombinacije prohrom lima i bakarnih
cevi @15 mm, kojih imma 4 komada (2), zapremine 30 L. Ova izvedba pruza najefikasnije hladenje
umaloj zapremini zbog velike dodirne povrsine rashladnih cevi sa vodorn, 1 tako obezbeduie
ustedu od priblizno 50 % vode potrebne za jedan destilacioni ciklus u cdnosu na stari tip hlad-
njaka zapiemine 200 L, Za potpunu kondenzaciju alkoholnog destilata, temperatura rashladne
vode ne sme bitl visa od 25°C; preporucena je temperatura vode izmedu 15-18°C.




Preporutena temperatura izlazeceg destilata treba da bude do 20°C, a istu regulifemo poveca-
vanjem protoka hladne vode kroz hladnjak.

Zhog toga je potrebno u toku procesa pecenja rakije kontrolisati temperaturu prikazanu na ter-
mometru (4) 1 po potrebi doliti hladnu vodu preko ventila za uliv vode (6) spojivsi ga prethodno
sa standardnim basdtenskim crevom {1/2"). Istovremeno ¢e kroz prethodno otvoren izlivni ventil
na gornjem rubu (5) rashladne posude isteci topla voda, Ulivni ventil ima dvojnu funkciju (6),
nakon zavrsetka pecenja rakije, skine se prethodno spejeno hastensko crevo, ventil se otvara i
na ovaj nacin se posuda prazni, Hladnjak poseduje tri nogice (8). Rashladnu posudu napunite
vodom do visine prelivne cevl. Na cev stavite plasticnu/gumenu cev 1 njen slobodan kraj pov-
ezite sa odvodnim kanalom.

VAZNO UPOZORENJE!

Kontrolisite zaptivanje ostalih delova naprave {poklopac, cev), izlazedi destilat treba da se krace
u opsegu izmedu 15 - 17 °C.

PRIPREMA VOCA ZA PROCES ALKOHOLNOG VRENJA

Sa sakupljenog voca odstranite lisée, grancice 1 ostalu prljavétinu, Ako je voce prljavo il
zapra$eno odmah ga operite vodom. Gvo je prvi korak ka izradi kvalitetne rakije. Upotrebite
iskljuéivo kvalitetnng voce koje nije trulo. Uverenje nekih, da je za rakiju dobro svo voée, nije is-
pravno. Ukus trulog, plesnivog i drugog nekvalitetnog voda, vilo lako prelazi u alkoholni destilat
1 kasnije u drugem kuvanju ostaje u rakiji, Sledeci uslov za kvalitetiru rakiju je pravilni izbor
posude za alkoholno vrenje 1 kasnije odlezavanije destilata.

PRIPREMA UREDAJA ZA DESTILACIJU VOCA

Pre pocetka rada obavite sledece radnje:

+ Loziste postavite na primereno mesto

+ Izlaz za dimne gasove poveiile sa dimnjakom - pri tome vodite raduna o vaZzedim pro-
tivpoZarnim i ostalim sigurnesnim prepisima za prikljucenje Stednjaka ili bilo kojih drugih
grejnih naprava na ¢vrsto gorivo,

« Dodajte toplu vodu - 50% od kapaciteta kotla, ubacite 2 kesice {10 g sode bikarbone), zalozite
kazan ineka vri 15 minuta, kako bi se kazan proéistio, U hladnjak nemojte sipati vodu, Para
mora da izlazi kroz cev hladnjaka. Kad se zavrsio prvi proces ¢is¢enja isprazniti kotao.

» Zatim napunite ponovo 50% tople vode u kotae, dodajte 2 kesice (10 ¢ limunove kiseline) i
ponovite proces. Voda neka vri u kotlu najmanje 15 min. Ovim postupkom ste oéistili kazan,
dezinfikovaliispremili ga za upotrebu,

OVAJ PROCES PONOVITI NA POCETKU PECENJA I NA KRAJU KAD ZAVRSITE PECENJE U
SEZONI.

NIKAD NE LOZITI POD PRAZAN KOTAO! PRAZAN KOTAO NE DRZATI NA VATRI!

Nakon toga vrucu vodu izlijte, sacekajte neko vreme i napravu vise puta isperite ¢istom hilad-
nom vodom, zatim delove obridite krpom. Sada napunite kazan.

Masu sipajte do primerene visine - nikada do ruba kotla.

Na taj nadin u kotlove stane sledeca koli¢ina mase:

« 60 litara = 50 litara mase optimalno (minimalno 36 1)
+ 80 litara = 65 litara mase optimalno {minimalne 48 1)
+ 100 litara = 80 litara mase optimalno (minimalno 60 1)




Slika 7. Zaptivanje poklopca

Vijak 6 kom

Prohromska prirubnica 4mm
Silikonski dihtung 10mm
Sigurnosni ventil

W N

Slika 8. Pravilno postavljanje silikonske zaptivke

Postavite silikonski dihtung (3) na prohromsku prirubnicu (2) koja se nalaza na rubu kazana,
Silikonski dihtung treba dobre da nalegne na prirubnicu u svoj odgovarajuéi polozaj, kao na sli-
ciiznad. Kalpak uredaja i njegovu prirubnicu postavite na kazan i montiran silikonski dihtung,
pazeci da pogodite rupe, Nakon toga dve prirubnice pri¢vrstite adekvatnim navojnim srafovima
6 komada (1), zateZudl Srafove na suprotnoj strani, odgovarajuc¢om jaéinom (prikazano na slici
8).

OBRATITI PAZNJU NA PREJAKO ZATEZANJE,

Poklopac kazana spojite sa rashladnom posudom pomocéu spojne cevi (2), Pazite daikazani
rashladna posuda budu u istoj ravni-visini. Spojnu cev okrenite tako da njen kra¢i deo hude
spojen sa kazanom, duzi sa rashladnom posudom, Cev se na taj nacin blago vzdiZe prema
hladnjaku.

L 3-klamp spojnica
2, Spojna cev

Slika . Spoina cev
POSTUPAK DESTILACIJE ~ PECENJA RAKIJE
Destilacija pojednostavlieno znaci promenu agregatnog stanja pomocu zagrevanja, Tecnost

grejanjem isparava i naken toga hladenjem u rashladnoj posudi ponovo menja stanje u teénost,
Frilikom pec¢enja domace rakije 1 drugih alkoholnih pic¢a zhog grejanja mase u kkotlu iz mase




isparava alkohol. Preko spejne cevi ispareni alkohol ulazi u rashladnu pesuduy, gde ponovo
prelazi u te¢no stanje — alkolholni destiiat. Iz ovoga kasnije penovnim (drugim) kuvanjem dobi-
jamo domacu rakiju.

Prilikom pecenja rakije sa nasim kotlom, obratite paznju na stedece:

- Intenzitet grejanja - prisuina je cpasnost od zagaranja; pored toga pravilni proces destilacije
veoma zavisi od rezima grejanja

+ Eventualne pustanje - nekontrolisan izlaz isparencg alicoholnog destilata iz spojeva na desti-
lacijskoj napravi

- Kada procuri alkeoholni destilat, pazite na njegov kontinuitet isticanja - ne sme se prekidati

+ Pazite na intenzitet curenja - ako je jak smanjite intenzitet grejanja

- Pazite na izmerenu temperature na termometru postavljenom na gornjem delu rashladne
cevi, pomenuti termometar meri temperature alkohelne pare koja bi trebala da bude izmedu 75
- 85°C 1 istu reguliSemo smanjenim odnosno povecanim zagrevanjem kotla

+ Pomodu alkoholmetra izmerite ja¢inu alkohola u destilatu kad padne procenat (ispod 12,5
vol.%), prekinite sa procesom destilacije, Da bi dobili kvalitetnu domaéu rakiju za konaénu
upotrebuy, potrebno je sirovu rakiju jos jedanput prokuvati - druga destilacija, prepek. U susting,
to je prociscavanje rakije od stetnih materija (metil alkohol, aldehidi, estri, visi aikoholi...). Pre-
porucujemo da se u vezi pravilnog postupka druge destilacije savetujete sa struénom osobom.

POSTUPAK NAKON ZAVRSETKA DESTILACIJE

Kad se ustanovi da je procenat alkohola u destilatu pao ispod minimuma, proces destilacije
zaustavite, tako 3to cete prestati sa dodavanjem toplote ispod kotla. Prilikom grejanja sa plinom
jednostavno prekinite doved plina. Nemojte odmah pristupiti praznjenju kotla, Satekajte neko-
liko minuta, da se vrué¢a masa u ketlu ohladi. Nakon toga napravu rastavite obrnutim redosle-
dom. Prilikom rastavijanja naprave budite oprezni i koristite zastitna sredstva (rukavice, obucu,
odelo...). Kotao ispraznite 1 operite toplom ¢istom vodom. Masa u Kotlu, koja je ostala nakon
destilacije kao otpad je viuca, zato prilikom izlivanja budite posebno oprezni. Opasnost od ope-
kotina zbog nekontrolisancg izlivania je velika. Pazite na prisutnost tre¢ih oscba. Hladnija voda
moze zhog toplotnog udara ostetitl sam kotao. Kotao pripremite za novo punjenje ili ga obrisite
krpem i odlofite u suvu prostoriju. Rad sa destilacijskom napravom je dozvolien samo puno-
letnim osobama, koje su upoznate sa uputstvima za pravilan i siguran naéin rada. Direkina
prisutnost tre¢ih osoba za vieme destilacije zbog opasnosti od opekotina nije dozveljena. Pored
upozorenja iz ovog uputstva za upotrebu, uvazavajte druge opste vazece sigurnosne propise

za rad sa napravama. Posebnu paznju posvetite upozorenjima iz ovog uputstva, pa ih zbog
vlastite sigurnosti i sigurnosti drugih dosledno uvaZavajte, Za vreme rada sa napravomn pazite
na sve viuce delove naprave (loziste, bakarni deo kotla sa poklopeern, spojna cev), Temperatura
tih delova je jako visoka, zato je opasnost od opekotina na dodir jako velika, Ukoliko za vreme
rada dode do zasicja zbog bile kojih problema, nemojte odmah rastavliati napravu ili odmah
pristupitl popravcel. Pri¢ekajte da se naprava ohiadi. Talto ¢ete izbeéi opasnost od opekotina.
Zhog prisutnoesti visckih temperatura zabranjen je rad u blizini zapaliivih ili eksplozivnih
stvari. Prisutna je opasnost od poZara ili eksplozije. Podloga ispod lozidta mora bitl obavezno od
negorivog materijala. Preporucujemo, da za vreme rada imate u blizini aparal za suvo gadenje
pozara. Destilacijsku napravu postavite na primereno mesto. Mora biti postavljena stahilno, da
ne dode do prevrianja. Ukoliko za grejanje koristite plin-plingki plamenik, obavezno se pridrza-
vajte uputstva za siguran rad sa tom napravom. Koristite atestiranu posudu za plin. Nemojte je
1z]lozit] temperaturama vecim od 40°C ili direktnom uticaju suncevih zraka.

ODRZAVANJE NAPRAVE

Za pravilno odriavanje naprave najbiinije je da sve njene delove nakon hladenja dobro oéistite.
To morate obaviti tako da mehanicki i hemijski ne ostetite bakarne delove naprave. Za norma-
lan rad, dovoljno je da sve delove naprave koji su dosli u kontakt sa masom ili destilatom barem
dva puta operete sa toplom i ¢istom vodom. Ukoliko je prilikom destilacije doglo do zagaran)a
mase u kotlu morate ga nakon hladenja odistiti. Preporuéujemo, da to ohavite tako, da na vlaznu
krpu stavite malo najinijeg peska, pa male po malo obrusite prigorele delove kotla, Pri tome bu-
dite pazljivi da ne ogrebete bakame delove, Radite polako i duze vreme, O¢istite ga do visokog
sjaja. Nakon toga ga obrisite ¢istomn krpom natopljenom limunskom kiselinom. Proizvodac ne
odgovara za $tety, koja je nastala na proizvodu prilikom nepravilnog ili nemarmog rada sa njim.
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HASZNALATI UTMUTATO

A hasznalati Gtmutato az alabbi kisisti palinkafézdé hasznaloinak kesziilt. E kisiisti £6z6
otthoni palinkafézésre javasolt. A helyes hasznalat érdekében, a felhasznalas el6tt kételezd a
gyarto leirasat a palinkafézd gép hasznalatarol és karbantartasarél alaposan megismerni. Csak
a palinkaf6z6 gép lizemelteteési veszelyeinek megismerése utan hasznalhatd a berendezés.

A berendezés hasznalatakor legytink koriiltekintéek a vonatkozé biztonsagi €s egészségiigyi
szabalyozasokkal kapcsolathan. A hasznalati tmutatoban leirtak megismerése és megertése
biztositja a berendezés helyes hasznalatat és hosszi élettartamat.

TERMEK LEIRASA ES FUNKCIO!

A kististi palinkafdz6 eqy clyan leparlészerkezet, amelyet hazi palinka (parlat) es mas szesz-

es italok készitésére terveziek, A desztillécios eljaras soran alkoholos parlatot nyernek az
erjesztett gylimoles cefrébdl (szilva, kdrte, kajszibarack, szdlé stb.). A kisiisti palinkafézé egy
réz tisthdl (amely melegités hatasara lehetéve teszi az alkohol elparologtatasat) egy hiitéhal
(amelyben az alkoholos g6z kondenzalddik), illetve egy paracsébdl 8ll, (amely 6sszekoti az listdt
és a hitot). A desztillacios folyamat soran a réz megkdti a sav és mas kémiai szennyezddések
nagy részét, amelyek a gyluniles erjesziése soran keletkeznek.




AZFOZE
Az f6z46 minden desztillacios berendezés legfontosabb része. A két darabbdl all6 (buktathatd)

listoket olyan keverdvel keszitik, amely megakaddalyozza a cefre leegését a desztillacios folya-
mat soran.

1. Usthaz

2. Ust

3. Kupola

4, Paracsd

5. Hitd

B, Réz spiral

7. Clamp csatlakozd

8, Talfolyé csé

9. Régziidcsavar a
rozsdamentes karimahoz 6db
10. Keverd fogaskerekek

11. Szilikon tomités 10mm

12. Kevers kar

13. Keverd

14, Viz bettlto csap

15. Labak Abra 1- Ust — Hiité 200/6
16. Tengely

17. Rozsdamentes acél karima 4 mm

A palinkafézd egy Gsthazbael (1) all, amelyre 1a van épitve az Gist (2), amelynek kupolajat (3) 4
min-es rozsdamentes acél karimaval (17) és szilikon témitéssel 16 mun (11) menetes csavarok
rogzitik. Rogzitse a 6 db csavart (9) karimahoz, miutdn a szilikon t8mités (11) helyesen van
elhelyezve az list belsd peremeén, Az iistot a hitéhoz (5) a paracso (4) koti, A hité réz spiraljan
(6} kondenzalodik az alkoholgdz. A paracstvet clamp csatiakozokkal csatlakoztatjuk (7). A
tengelyhez (16) csatlakoztatott keverdkar (12} a fogaskerekek (10) altal tovabbitja a forgast. Egy
keverd (13) csatlakozik a tengelyhez (16). A hiité (5) réz hitd spirallal (6) rendelkezik, amelyen
keresztil az alkoholgoz athalad és kondenzaladik. A keverd egyszerd és kinnyi kezeléssel
megakadalyozza a cefre leégését a desztillacids folyamat sorén,

L Usthaz {4
2. Ust L

3. Kupola (LN
4, Paracsé

5. Rogziidcsavarck a
rozsdamentes acél
karimahoz 6db

. Keverd fogaskerekek
7. Keverdkar

8. Keverd

9, Tengely

10. Clamp csatlakozd ‘
11, H6méi6

12. Tulfolyé csd .
13, HGi6 ¢
14. Csdkéteg (4db) ]
15, Viz betolté csap {3y

16. Kifolyo csd

17, Labak

18, Rozsdamentes karima 4mm Abra 2. Ust — Hiité PH30
19. Szilikon tomités 10 mm
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A palinkaf6z6 egy tisthazhol (1) all dsttel (2), amelynek kupolajat (3) 4 mm-es rozsdamentes acél
karimaval (18) és szilikon 1&mitéssel 10 mm (19) menetes csavarok 10gzitik. Rogzitse a 6 csavart
(5} a karimahoz, miutén a szilikon tdmités (19) helyesen helyeztiik el az {ist belsé peremén. Az
Ustdt a hitéhoz (13) a paracsd (4) koti. A hits 4 réz hiitéesdvel (14) rendelkezik, ahol az allkohol-
gdz athalad és kondenzalédik. A paracsovet clamp csatlakozdkkal kapesoljuk a hitéhéz és a
kupolahoz (10). A tengelyhez (9) csatlakoztatott keverdkar (7) atviszi a forgast a fogaskerekek
(6) altal. Egy keverd (8) csatlakozik a tengelyhez (9). A keverd egyszert és konnyi kezeléssel
megakadalyozza a cefre égéseét a desztillacios folyamat soran (3. abra).

Abra 3. Keverd

Az Usthaz ket részbél all. Az alsé részen (1) van a tlizeléanyag hetdltd ajto (6), a felsd részén
(2) pedig a fiistgdz elvezets cs6 (4) a szemkozti felsd oldalon. Az isthaz kétféle valtozatban
kaphato: gazzal torténd fiitésre vagy szilard tiizeléanyaggal t6rténd fitésre (fa, kukoricac-
sutka sth.). Az alsé részen 1év6 tiizel6anyag betdltd ajto hasznathats egy megfelelé gazégo
felszereléséhez,

* Magas hémeérsekletek miatt javasoljuk az Uisthaz alsd részének tiizalld téglafalazasat (wiz /
samott tégla) az listhaz élettartamanak meghosszabbitasa éerdekében.

> )

1, Usthaz also része -~
2. Usthaz felsd része — A5 ) (
3. Hamutal { i -

4, Fiistgaz elvezetd kémeény
5. Billenté tad

6. Tiizelbanyag betdltd ajtéd
7. Retesz

8. Fogantyu

9. Tiizel6anyag betdltd

ajté fogantyu

Abra 4, Usthaz

HUTO TARTALY 200/6

A htid horganyzott lermnezbdl késziilt, hideg vizzel t6ltétt tartaly, amely egy réz spiralt tartal-
maz. A rézspiral alsé része kilép az edénybdi, és az alkoholparlat itt folyik ki rajla, A teljes
alkoholparlat kondenzacidja esetén a belépd hiidviz hémérséklete nem haladhatjamega25°
C-ot; az ajanlott vizhémeérséklet 15-18 ° C. Ezért szilkséges a hiité himerseklei szahalyozasa a
palinka leparlasa soran, és szitkseq esetén hideq vizel kell hozzaadni, igy a parlat hémersékiete
nem haladja meq a 20 ® C-ot, Ezzel egyidejileg meleq viznelk kell kifolynia a tulfolyd cstvin (3)
keresztiil a hiito felsd szelen.

.




A huvosebb alsd részen van a viz betdlid / ivitd csap (6), amelyen keresztil a vizet leereszthet-
Jik a lepérlas utan. A hatd haromlabon all {7). -

L. Hiitd tartaly

2. Kifolyd csé

3. Tutfolyo cs6

4. Clamp csatlakozo
5. Labtarto .
6. Viz bet8lid és leeresztd csap te
7. Labak

8. Réz spiral csatlakozas

Abra 5. Hiité 200/6

Ha a hiitéviz tilmelegszik, az alkoholtartalmu desztillatum nem kondenzalodik teljesen, és
elparolog a levegdbe. Ez érezhetd a palinkaillat jelenléte miatt.

HUTG PH20 {3 ). S~

1. H{16 tartaly -
2. Réz fliggbleges csbkiteq

3. Clamp csatlakozas

4, Homero

5. Talfolyé cs6

6. Viz betdltd és leengedd csap

7.Lab tartéd

8. Labak N
9. Kifolyd ¢sd (s ‘)\

Abra 6. HGtS PH30

Az atfolyos hitd rozsdamentes acéllemezhél es @ 15 min-es rézcsbvekbdl &ll, Gsszesen 4 ¢séhol
(2). A hiité térfogata 30 L. Ez a kivitel a leghatékonyabb hiitést biztositja kis méretd tériogat
esetén, a réz hiitécsovek nagy, vizzel valo érintkezési feliilete miatt. igy a desztillaciés ciklus-
hoz szitkséges viz hozzavetdlegesen 50% -4t takaritja meg a Yégi tipusu, 200 L kapacitasu
hiitével 8sszehasonlitva, A hiitéviz homeérséklete nem haladhatja meg a 25 * C-ot; az ajanlott
vizhémérséklet 15-18 * C. Ezért szitkséges a hamérseklet szabalyozasa a desztillacios folyamat
soran, es szilkség esetén hideg vizel kell hozzaadni, igy a parlat homérséklete nem haladja meg
a 20 ° C-ol. Ezéxrl a leparlas soran elienérizni kell a hémérdn (4) megjelenitelt hémérsékleiet, és
szuliseg esetén hideg vizet kell hozzaadni a viz betdltd csapon (6} keresztiil, amely egy stan-
dard ketti tomlohoz (1/2 ") csatlakozik.




Ezzel egyidejileg a httétartaly felsé szélen lévé tulfoly6 csovon (5) keresztill meleg viz folyik
ki. A viz betdli6 csap kettds funkeidoval rendelkezik (6), miutan a desztillalas befejezdditt, vegye
le az elézdleq csatlakoztatott kerti témlét, nyissa ki a szelepet, igy a tartaly kifiriil. A hitdnek
harom laba van (8).

Ha a hitéviz talmelegszik, az alkoholtartalmu desziiliatum nem kondenzalodik teljesen, és
elpdrolog a levegébe. Ez kiinnyen meghgyelhetd a palinka / alkchol illat jelenléte miatt.

FONTOS FIGYELMEZTETES!

Az intenziv palinka / alkohol illat jeleniete a leparlas kozben azt jelenti, hogy az alkoholgdz egy
része kilép az Ustbél Ennek a 15 és5 17 ° C kdzott hatarokon helill kell lennie, Ellenkez6 esethen
ellendrizni kell az edény 16bbi alkatrészének (fedél, Ssszekstd csé) tomitések.

GYUMOLCS CEFRE KESZITES:

A betakaritott gylimolesbél el kell tavolitani a leveleket, gallyakat és a szennyezddéseket, Ha

a gyumolestn szennyezédés vagy por taldlhaté azt mosassal tavolitsa el. Ez az elsé lépés a
mindségi palinka elkészitésében. Csak olyan minédséqi gylimoics hasznalhatd, amely nem
rothadt. Bizonyos hiedelmek, miszerint barmilyen gylimoles jo palinkanak, nem helytalloak. A
rothadé peneszes és méas szennyezett gylimdlessk ize kénnyen atvihetd az alkoholos parlat-
ba, és kesdbh a masodik leparlas utdn a palinkaban maradhat. A mindségi palinka ktvetkezé
feltétele a tartaly helyes megvalasztasa a gyiimdles gydjiéséhez és az azt kivetd alkcholos
erjesztéshez, A legjobb valasztas eqgy tiszta, fabol késziilt tartaly, amelyet mér hasznéltak a
cefre erjesztéséhez. A célnak megfeleld kémial ellenalld képességi mianyag edény is hasznal-
hatd, A fémtartalyokat csak rozsdamentes acélbdl szabad hasznalni.

A KISUSTI PALINKAFGZO ELOKESZITESE
Aleparias megkezdése eldtt a kovetkezdket kell elvégezni:

-Tegye az iistot a megfeleléen kialakitott helyre
-Csatlakoztassa a filstgaz elvezet® csdvet a kéményhez

Ennek soran vegye figyelembe a hatalyos tizvédelmi és egyéb biztonsagi eldirast, amely vonat-
kozik minden mas szilard tiizeldanyagot hasznald {itéberendezésre is. Az 1stét tltse fel meleg
vizzel a toltétérfogat 30% -aig, helyezzen be 1 zacskd (5 g) szédabikarbonat, helyezze a héfor-
rasra, €s hagyja 15 percig mikddni a tisztitas érdekében, Ne dntsén vizet a hitdbe. A géznek a
hutécsdvon keresztill kell tavoznia, Amikoer az elsé tisztitdsi folyamat hefejezddétt, firfise ki az
Ust6t. Ezutdn tolise fel Ojra 30% meleg vizzel, adjon hozza 1tasak (5 g) citromsaval és ismételje
meg az eljarast, Forralja a vizet legalabh 15 percig. Ezzel az eljarassal megtisztitotta az Ustt,
fertétlenitette és készen all a hasznalatra.

Ismételje meg ezt a folyamatet minden palinkafdzesi szezon kezdetén és végén,

SOHA NE KEZDJE EL A FUTEST JRES UUST ALATT! NE TARTSON URES EDENYT TUZON!

Ezt kbvetden dntse ki a forro vizet. Varjon egy darabig, és dblitse el az edénytmeg egyszer
tiszia vizzel, és to16lje le az Gsszes alkatrészt ruhaval, Toltse fel az istGt ezutan. Ontse a cefrét a
jelzett szintig - scha ne tiltse fel az edény felsd szeléig.

A6l6 térfogat minimuma és maximuma a kévetkezo:

+ 60 11st = 50 1 cefre-optimalis (minimalis 36 [}
- 801 10st = 651 cefre- optimalis (minimalis 48 1)
- 100 11iist = 801 cefre- optimalis (minimalis 60 1)




Abra 7. Tomités

1, Rogzitd csavarok a rozsdamentes acel karimal
2. Rozsdamentes acél karima 4mm
3. Szilikon tomités 10 mm

I o TSN APUNPAR A P e L [P

Abra 8, Szilikon t6mités megfeleld fethelyezése

Helyezze a szilikon t&mitést (3) a 4 mm-es rozsdamentes acél kariméra (2), hogy az stabilan és
egyenletesen, rancok nélkiil ijon a helyén, az alabbiak szerint. Helyezze a kupolat az isire, a
felsd és also lyukakhoz igazitva, mindegyik kariman 6db (1), dsszesen 12db furat, Csavarja be

a karimacsavarckat, egyet-egyet az ellenkezé oldalon egyszerre. Ugyeljen arra, hogy ne huzza
megq talsagosan,

A kupoléat a paracsé (2) segitsegevel dssze kell kitni a htitével. Ugyelni kell arra, hogy az {ist

és a hiitd is vizszintben ég azonos szinten legyen. Az paracsévet ugy kell elhelyezni, hogy
rovidebhb része az listhtz, mig a hosszabbik része a hiitéhéz csatlakozzon, lly moden a paracsé
kissé felfelé emelkedik a huté felé,

A paracstvet a kupoldhoz és a hlitéhoz clamp csatlakozassal () rogzitjiik. Toltse fel 2 hiitot

vizzel a tGlfolyd csb szintjeig, Helyezzen egy mianyag témlét vagy csdvet a tulfolyo cadre, és
csatlakoztassa a végét a lefolydhoz.

2

1. Clamp csatlakozas
2. Paracsd

Abra 9. Paracso

PALINKA DESZTILLALASI FOLYAMAT

Egyszerien meglkdzelites szerint a desztiliacio a halmazallapot valtozast jelent hdé hatasara.
A folyadékot melegitéskor gézzé alakitjuk, majd a hiitdhen a géz kondenzal és a parlat iehal,
A hazi palinka fozése soran a cefrét az Ustben melegitik, igy az alkohol elparclog az disthél, A
paracsovin keresztiil a pariat alkoholos gdzeét a hiitébe kondezaltatjuk, ahot ismét folyékony
allapotha keriil éz allkkoholos parlatta valik. A masodik leparlas soran a palinkat az alszeszbdl
finomrthatjuk.




Amikor palinkat készitlink, tovabbra is figyeljink a kvetkezdkre:

- Flitési intenzités - fennall a leégés (kozmalas) veszélye; ezenkivill a megfelels desztillacids
folyamat nagyban fiigg a ftési rendszertdl

+ Lehetséges szivargas - a keletkezd alleoholgéz ellendrizetleniil szivarog az Uist tOmitésein
keresztill

» Amint az alkoholos parlat folyni kezd, figyeljen a folyamatossagara, mivel nem szabad
megszakitani a kifolyast

- Ugyeljen a leparlasi intenzitésara - nagy pariataramlasi sebesség esetén csokkentse a fiitési
intenzitast

- Ugyeljen a hiidesé felsé részén ethelyezett hémérén a mért hémérsékletre. Az emiitett
homérd méri az alkoholgdz hémersékletét, amelynek 75 - 85 °C kozott kell lennie Ezt a
hémérséklet tartoményt az {ist gyengébb vagy fokozott melegitésével szabalyozzuk,

A degztillatumban (parlatban) 1évé alkohol szazalékos ardnyat megfeleld médon mémi kell;
célszerd alkcholmér6t hasznalni. Amikor az alkoholtartalom cstkken (12,5 térfogat % alatt), fe-
jezze be a desztillacids folyamatot. A mindségi hazi palinka végsé felhasznalasa érdekéhen az
alszeszt még egyszer le kell f6zni- a masodik leparlas soran. Alapvetden ez a szennyezddések
eltavolitasa a palinkabol {metil-alkohol-aldehid-észterel, magasabb rendu alkoholok sth.). Ja-
vasoljul, hogy forduljon szakértShoz a masodik leparlas megfeleld médszerével kapcsolatban
vagy keressen palinkafdzés oktatast interneten,

DESZTILLALAS UTANI ELJARAS

Miutan meqgydzédott arrdl, hogy a parlathan az alkohol szézalékos aranya a minimum ala
esett, a desztillacids folyamatot (cefreiézes) le kell allitani, vagyis le kell &llftani a hékozlést

az iist alatt. Ha flitésre gazt hasznal, egyszerden allitsa le a gazellatast. Ne Uritse ki az istot
kozvetleniil a leparlas befejezése utan. Varjon néhany percet, amig a forro cefre az iistben
lehdl. Ezutan szedje szét az berendezeést forditott sorrendben. Szétszerelés kézben legyen
dvatos, és hasznaljon egyéni védélelszersiést (keszty(, cip6, ruhazat stb,), Uritse ki az {istét és
mossa le tiszia meleg vizzel. Desztillalas utan az edényben megmaradt cefre hulladék forré
lehet, ezért kivételesen évatosnak kell lenni a kitintéskor, Az elienérizetlen kiontés miatt
megnd az égési sériilések kockazata. Gondoskodjon réla, hogy segitd, kompetens felndtt
legyen jelen az {iritéskor. Hirtelen hideg viz karosithatja az istot a hdsokk miatt, Készitse el6
az (istot az Ujabb feléntéshez, vagy tordlje le szaraz ruhaval, és tarolja szaraz helyen, Csak azck
a felnditek hasznalhatjak a palinkaf6zét, akik ismerik a biztonsagi és kezelési utasitasokat.
Harmadik illetéktelen személy jelentéte a lepailas soran égési veszély mistt nem megenge-
dett. E kéziktnyvben szerepld figvelmeztetéseken kiviil be kell tartani a desztillalo berendezés
miikddésével kapcsolatos Osszes egyéb altalanosan alkalmazhaté biztonsédgi eléirést, Kilonds
figyelmet kell forditani az itt talalhatd figyelmeztetésekre, Kérjilk, hogy szigorian vegye figye-
lembe ezeket a figyelmezietéseket sajat és masok biztonsaga érdekében. A palinkafézé mukod-
tetése kozben ligyelni kell az dsszes forrd részre {iisthaz, a gép réz részel, csatlakozo csévels,
kémeény sth). Ezeknek az altkatrészeknek a hémérséklete rendkiviil magas, ezért nagyon

naqy az égési sériilések veszélye, ha megérintik dket. Ha a leparlo gép mikideése barmilyen
probléma miatt megszakitasra keril, ne szedje szét vagy kezdje meg a javitast azonnal. Hagyja
az edényt kihillni. Igy €l lehet keriilni az égési sériilések kockazatat. Az edény mikodése
gyulékony vagy robhanasveszélyes targyak kozelében tilos a magas hémérseklet alkalmaza-
samiatt, Hyen esetekben fennall az 1z és robbanas veszélye. Az isthaz alatti alapozasnak
allenalld anyaghol kell késziilnie. Javasoljul, hogy tartson megfeleld porolio keésziiléket
mikédési helyen. Helyezze a palinkaféz6t megieleld helyre. A borulas megakadalyozéasahoz
az elhelyezésnek stabilnak kell lennie, Ha a gézégdt flitésre hasznaljak, kételezo hetartani a
gazeégd bizionsdgl utasitasait. Csak bevizsgalt gaziartalyt hasznaljon. 40 °C feletti hdmérséklet-
nek vagy kézvetlen napfenynek valé kitettség nem megengedett,

PALINKAFOZO KARBANTARTAS

A palinkafdzo megfeleld karbantartésa szempontjabél a legfonitosabb az, hogy hiites utan
megtisztitsuk az dsszes részét. Ezt ugy kell megtenni, hogy a rézrészek ne sériiljenek mechan-
ikusan vagy kémiailag, A normal miikddéshez elegendd legalabb kétszer tiszta, meleg vizzel
lemosni az dsszes olyan részi, amely érintkezett a cefrével vagy a desztillatummal. Ha a fdzés
soran a cefre az {ist belseiébe égett, akkor lehtités utan meg kell tisztitani.




Javasoljuk, hogy hasznaljon nedves ruhat, és tegyen ra kis mennyiségd inom homokot, és
dvatosan dorzsdlje a megégett részeket. Vigyazzon, nehogy megkarcolja a réz alkatrészeket.
Lassan dolgozzon, és hosszabb ideig tartson a leégett reszek eltavolitasa. Tisziitsa meqg az
istHt réz fémes fényének visszatéréséig. Ezutan torélje le az listdt egy tiszta, cliromsavba
aztatott ruhaval. A gyarté nem felel a termék helytelen vagy gondatlan hasznalatabol vagy
mtkddéséhdl eredd karokért.

SINCE 1961
NS CL




INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE

Acest manual este destinat persoanelor ce vor utiliza si intretine instalatia pentru distilare.
Acest aparat este destinat utilizarii casnice. Tinand cont de menirea produsului, este mandato-
riu respectarea instructiunilor producatorului referitoare la uzul siintretinerea corecta a produ-
sulul. Manipularea acestui produs este penmnisa numai persoanelor care au luat Ia cunostiinta
modul de utilizare si intretinere a instalatiel. La utilizarea instalatiei este necesara respectarea
normelor de siguranté si de igiena in vigoare. Utilizarea conforma a instalatiel va asiguré obti-
nerea rezultatelor dorite céat si o viatd indelugata a acesteia.

DESCRIEREA SI UZUL PRODUSULUI

Instalatia pentru distilarea fructelor este un aparat pentru productia de tuica. Prin procesul

de distilare, prin fierberea masei de fructe (prune, pere, caise, struguri, etc...) obtinem distilat
alcoolic. Instalatia de distilare este formata din cazan de cupru cu focar, feava de legatura gi vas
de ricire/condensator, Intreg circuitul care intra in contact cu masa de fructe si vaporii produsz
de aceasta, este din cupru electrolitic pur. Cuprul in procesul distilarii, neutralizeaza o mare
partea a aciziilor i a altor substante chimice perisabile, care apar la fierberea alcoolurilor din
fructe sau la distilarea propriu-zisa,




CAZANUL -Cazanul este cea mai importanta piesa din intregul aparat de distilare. Amestecétor-

ul previne arderea masei de fructe, facilitand utilizarea. Amestecatorul poate i manual sau cu
electromotor in functie de model. Cazanele stabile au instalate orifeil pentru umplere (erifciul de
sus) si golire (orifciul lateral), astfel ca la umplere si golire nu este necesar indepartarea capacului
cazanulul. Focarul este compus dintr-o singura piesd spre deosebire de modelele chasculante, care
sunt compuse din doua piese, La partea de jos se gaseste orifciul pentru alimentarea cu combus-
tibil (lemn sau gaz), iar pe partea cpusa se regéseste orificiul pentru evacuarea fumului. Datorita
prezentei temperaturilor inalte, este recomandatd zidirea pe interior a focarului, in spatiul prevézut,

1.Focar

2.Cazan

3.Capac

4.Teava de legatura

5 Vas racitor
6.Serpentind cupru
7.Colier tri-clamp
8.0rificiu de supraplin
9.Suruburi pentru T
fixare - 6 bucali
10.Pinicane i
11.Garnitura silicon 10mm
12.Maner amestecdtor
13.Amestecator =
14.Racord de alimentare cu apa =’
15.8upert racitor '
16.A% amestecator
17 Flansa inox 4mm

Poza . Cazan basculant - ricitor 200/6
Cazanele basculante pentru tuica includ: focar (1) pe care este asezat cazanul din cupru (2) si
capacul cazanului (3), care se conecteazd prin doua flanse din inox de 4mm (17) si a unei garni-
turi din silicon (11) sténgerea se face in 6 puncte in suburi(9) dupa asezarea corecté a garniturii
din silicon (1) pe marginea cazanului, Prin teava de legaturé (4), cazanul se conecteaza cu
racitorul (5). In interiorul vasului de ricire este instalata o serpentind din cupru (6), prin cate se
condenseazd vaporii. Teava de legaturd (4) se conecteaza dupa fixarea garniturilor din silicon
in spatiul prevazut, cu ajutorul colierelor tri-clamp (7). Amestecatorul (13) este conectat cu axul
amestecatorului (16). Actionarea manivelei (12) care este conectat cu axul amestecétorului (16),
angreneaza pinioanele rotind astfel amestecatorul (10). Amestecatorul previne prinderea si
arderea masei fermentate In timpul distilarii, cu © manevrare simpla si ugoari.

1. Focar L4k
2. Cazan ST T
3. Capac T
4. Teava de legatura Ty
5. Suruburi pentru = o
fixare - 6 bucati W3l
6. Pinioane N
7. Maner amestecitor -
8. Amestecator -
9. Ax ameslecator e
10. Colier tri-clamp
11. Termometru ,
12. Crificiu de supraplin
13. Vas racitor

14. 4 tevi din cupru

15. Racord de alimeniatecuapa 11—
16. Teava de scurgere a distilatului ~

17. Picioare suport

18. Flansa incx 4mim

19. Garnitur silicon 10mm Poza 2. Cazan basculant - ricitor PH30




Cazanele basculante pentru tuicé includ: focar (1) pe care este asezat cazanul din cupru (2) si
capacul cazanujui (3), care se conecteaza prin doua flansge din inox de 4mm (18) si a uneil garni-
turi din silicon 10mimn(19) sténgerea se face In 6 puncte cu surubuzi (5) dupa agsezarea corecta a
garn;tum din silicon (19) pe marginea cazanului, Prin teava de legatura (4), cazanul se conecte-
azd cu racitorul (13). In interiorul vasului de racire sunt instalate 4 tevi verticale din cupru {14),
prin care se condenseazd vaporii. Teava de legatura (4) se conecteaza dupa hixarea garniturilor
din silicon in spatiul prevazut, cu ajutorul colierelor tri-clamp (10). Amestecatorul (8) este
conectat cu axul amestecatorului (9). Prin actionarea manerului (7) care esie conectat cu axul
amestecatorului (9), angreneaza pinioanele rotind astfel amestecatorul {6}, Amestecatorul
previne prinderea si arderea masei fermentate In timpul distilarii, cu ¢ manevrare simpla §i
ugoara.

Poza 3. Amestecatorul

Focarul este compus din doud parti. In partea de jos (1) se regaseste usa pentru alimentare cu gaz
sau combustibil solid (6), iar in partea superioara (2) se afla cosul pentru evacuarea gazelor (4).

* Datorita temperaturilor inalte la care este expus focarul, se recomanda samotarea pe interior
in spatiul prevazut in partea inferioaré a acestuia.

1. Partea inferioara a &;\)
focarului —
2. Partea superioatd a
focarului e

3. Cenusar '

4. Cos de fumn

5. Levier hasculare

6. Usé focar

7. Siguranta usa focar
8. Méner focar

9. Méanes usa focar

Poza 4. Focar

VASUL DE RACIRE - 200/6

Vasul de racire sau condensatorul, este un vas in care este instalata o teava in forma de spirala.
Partrea inferioard a spiralel, care se afla pe partea exterioara a vasului va curge distilatul
alcoclic. Pentru condensarea optima a distilatulul alcoolic, temperatura apet de racire este re-
comandat sa nu fle mai mare de 25°C; In partea superioara a vasului, apa care se revarsa din vas
este recomandat sa nu depaseasca 606°C. Din acest motiv, la procesul distilarii este necesara
urmérirea si mentinerea temperaturii apei. In acelasi timp, in partea superioar a vasulul de ré-
cire, prin {eava de revarsare, va curge apé calda. In cazul récinii necorespunzatoare (supraincat-
zire), aceasta poate fi indentifcatd prin prezenta mirosului de tuica.




1.Vas de rdcire

2.Teava de scurgeree a distilatului
3.Racordul de supraplin

4.Colier tri-clamp

5.5uport racitor

6, Orificiu de alimentare cu apd

7. Picicare supori racitor

3. Partea superioard a serpentinei

Poza 5. Vas racitor 200/6

VASUL DE RACIRE -~ RACITOR PH30 o

{31
B %)
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Poza 6, Racitor PH 30
1.Vas de racire

2. 4 tevi din cupru
3.Colier tri-clamp

4 Termometru

§8.Orificiu de supraplin - g
6.Racord de alimentare cu apa (1/2"). (g |
7. Fanta fixare e A
8.Picior racitor )

9.Teava de scurgere a distilatului

Abra 6. Hiit6 PH30

Vasul de racire este fabricat din inox de cea mai inaltd calitate, rezistent la acizi si apa (2).
Capacitatea lui este de 30l Acest vas, ofera cea mai eficienta racire, datorita capacitatii mici sia
suprafetel mari de contact a tevilor cu apd, asigurand astfel o economie de aproximativ 50% din
apa necesara pentru un ciclu de distilare, comparativ cu vechiul tip de racitor (volumut de 2001).
In timpul distilarii se recomanda urmarirea cu atentie a temperatulii apei pe termometrul de
pe vasul de ricire, aceasta nu trebuie sa depaseasca temperatura de maxim 60°C. Racordul de
alimentare a vasului de ricire are rol dubly, alimenteaza cu apa vasul,iar la finalizarea procesu-
lui de distilare, dupa decuplarea alimentérii cu apa golirea acesuia se face prin acelasi racord.
Asigurati-va c& la inceperea procesului de distilar, vasul de récire este plin cu apa panala
nivelul orificiului de supraplin.

IMPORTANT!

Prezenta abundenta a mirosuiul de tuica in momentul distilarii, indica faptul ¢a o parte din
alcoolul evaporat se pierde In procesul de distilare. Temperatura distilatului este recomandata
intre 15°C 5117°C. De asemenea, controlati sl etanseitatea tuturor pieselor {capac, teava).




PREGATIREA FRUCTELOR PENTRU PROCESUL DE DISTILARE

Din fructele colectate inlaturati frunzele, crengiile si restul deseurilor. Daca fructele sunt
murdare curaiaii-le cu apé. Acesta este primul pas spre obtinerea rezultatelor dorite. Evitati
folosirea fructelor aflate in procesul de puirefacite, contrar unor opinii, nu toate fructele sunt
recomandate pentru distilare. Fructele neconforme pot altera gustul si aroma distilatului.
Urmatorul pas in obtinerea unui distilat de calitate este selectarea unui vas potrivit pentru pro-
cesul de fermentare optim a masei de fructe, Nu folositi vase de metal sau plastic, recomandate
sunt vasele din otel inoxidabil.

PREGATIREA INSTALATIEI PENTRU PROCESUL DE DISTILARE

Inainte de punerea in functiune a aparatului, efectuati urmatoarele operatiuni:

Pozitionati orificiul de evacuare a gazelor arse Intr-un loc potrivit.

- Conectati orificiul de evacuare a gazelor arse la un cos sau horn si asigurati-va ca incaperea
este bine ventilatd, respectind reglementariile si regulamentele anti incendiu,

Adaugati apa in proportie de 30% din capacitatea cazanului, adaugati 3 plicuri de ACID CITRIC,
inchideti cazanul si li&sati-1 sa fiarba cca. 15 min., in vasul d e racire nu puneti apd. Vaporul

de apa va iesi pe orificu de scurgere a distilatului de la vasul de racire. La terminarea proce-
sului de curatare, goliti instalatia. Repetati din nou acest proces, dar inlocuiti acidul citric cu
BICARBONAT DE SODIU in aceeasi proporiie. Acesi proces de pregatire, esle pentru curalarea si
dezinfectarea instalatiel.

SE RECOMANDA REPETAREA ACESTUI PROCES LA INCEPEREA SEZONULIU SI LA SFARSITUL
ACESTUIA.

NU ESTE PERMIS FOCUL SUB CAZANUL GOL!

PROCESUL DISTILARII ~ PRODUCTIA DE TUICA )

Dupé terminarea procesului de curdtare mentionat mai sus, curatati cu apa instalatia, Incarcatl
cazanul cu masé de fructe, valoriile maxime ale capacitatii nete de incéircare ale cazanuluidvs,
le regasiti mai jos:

60 litrl = 45 Hirl net (minim 36L)
80 litri = 65 litri net (minim 48L}
100 litri = 85 titri net {(minim 60L)

Poza 7. Etansarea cazanului

L. Surub 6 bucatl

2. Flansa Inox 4mm

3. Garnttura sil:con 10 mm
4, Supapa de siguranti

Poza 8. Pozilonarea corecta a garniturli din silicon




Pozitionati garnitura de silicon pe flansa de pe oala cazanului. Asigura{i-va ¢d pozitionati co-
respunzator garnitura de silicon. Pozmonatl capacul peste garnitura de silicon tmand cont de
orificiile de prindere. Incepeti pnndema cu doud suruburi din doua parti opuse.

ATENTIE! Nu strangeti suruburile astfel incéat sa deteriorati garnitura din silicon.
Cuplati capacul cazanului de vasul de racire prin teava de legatur, fixati teava prin sisternul

de prindere tri-clamp. Asigurati-va ca, suprafata pe care este pozitionata instalatia este plani.
Fixati teava de legatura cu partea mai lunga spre récitor, astfel cu partea scurt spre cazan.

Poza 9. Teava de legaturd

L.Colier tri-clamp
2, Teava de legatura

Procesul de distilare, in tenmeni simpli, reprezinta schimbarea starii de agregare prin incazirea
fichidului este tranformat in vaper, iar prin procesul de racire, revine la starea sa initiala. In
procesul de distilare prin fierberea masei de fructe sunt eliberati vapori de alcool, care prin
condensare se tranforma In distilat,

Prin intermediul ttevii de legatura, vaporii de alcool patrund in vasul de rricire unde revin la
starea lichida - distilat de alcool. Prin repetarea procesului de distilare sau fierhere (a doua
oara) obtinem un distilat cu o concentratie mai mare de alcool, Acordati atentie sporita ur-
matoarelor aspecte:

- Intensitatea caldurii

- intreg procesul de distilare depinde o temperatura controlata si actionarea mecanismului de
amestecare (pentru evitarea arderii masei de fructe si lipirea acesteia de fundul cazanului)

- atentie la o eventuala scurgere necontrelatd a

vaporului dintre inbinarile instalatiel de distilare;

- acordati atentie sporita fluxulul distilatului, care trebuie sa fie neintrerupt;

- atentie la intensitatea de scurgere a fluxului de distilat, in cazul debitulul marit, reduceti
intensitatea foculu;

- masurati cantitatea alcoolului In distilat, aceastd masurare poate fi efectuata cu alcoolmetru.
Daca procentul alcoolului din distilat scade sub 8% vol, intrerupeti procesul de distilare.

ADOUADISTILARE

Pentru a obtine un distilat cu concentratie mai mare de alcool, este necesara a doua distilare.
in esentd, acest proces asigura eliminarea materiilor daunatoare {(met1], aldehizi, estri, alcooli
supeuon 2.}

PROCEDURA DUPA TERMINAREA PROCESULUI DE DISTILARE

in momentul in care doriti sa opriti procesul de distilare opriti/stingeti sursa de caldura.

In cazul In care sursa de incalzire este gaz, intrerupeti supapa de la sursa de alimentare.
Asteptati cateva minute ca masa de fructe sa se réceascé, apoi golifi cazanul. Dupa golirea
cazanului, dezmembratii aparatul in ordine opusa montarii, Acordati atentie sporita si folositi
echipament de protectie (mé&nusi, salopete, incalifminte adecvatd). Dupé golirea cazanului
spalati cu apa curata. Masa de fructe ramasa in urma procesului de distilare este fierbinte, acor-
dati atentie sporitd acestui aspect, cat si la persoanele terie care participé Ia procesul de golire,
Pentru evitarea deteriorani cazanului, nu folositi apa rece la curatarea acestuia imediat dupa
incheirea procesului de distilare {diferenta mare de temperatura). Dupa terminarea procesului
de curatare, depozitafi-l intr-o Incapere uscata.

Operarea instalatiel de distilare este permisa numai persoaneler majore, care au luat la
conostinta instructiunile de utilizare si intrefinere ale instalatiel. Prezenta perscanelor terte
pe perivada distilarii este interzisa datorita risculul mare de arsuri, Pe langd avertismentele
din acest manual de utilizare, va rugdm sa respectati normele de sigurata in vigoare. Accrdati




atentie sporitd avertismentelor din aceste instructiuni de folosire, si respectatile pentru sig-
uranta voastra $i a altora. Pe durata operaril acestel instala{i acordati atentie la toate piesele
ferbinti (focar, partea din cupru a capacului, {eava de coneciare). Temnperatura acestor piese este
foarte ridicatd si din acest motiv pericolul de arsuri este foarte mare la contact cu instalatia, In
caz de defectiune de orice naturd, nu procedati la dezmembrarea

s1yepararea instalatiei. Asteptati ca aparatul sa se raceascaa astfel evitand pericolul de arsuri
.Datorita temperaturior ridicate este interzisa folosirea instalatiei In apropierea obiectelor
inflamabile sau explozive.

Instalatia trebuie agezaté pe o suprafati care nu este inflamabila. Recomandam ca pe toata
perioada folosirii instalatiel sa aveti alaturi capacitati de stingerea incendiilor, Asigurati-va ca
suprafata pe care este montata instalatia impiedicd rasturnarea acesteia.

INTRETINEREA INSTALATIEI

Pentru intretinerea corectd a instalatiei, este foarte important mentinerea curata a tuturor
componentelor ale acesteia. Aceasta operatiune trebuie efectuata astfel incat sa nu produceti
leziuni mecanice sau chimice componentelor instalatiei. Pentru functionare optima, este
sufcient ca toate piesele care intrd in contact cu masa de fructe sau distilat, sa fie curatate. In
cazul In care, in timpul distilarii apar asuri ale masei de fructe in cazan, acesta trebuie curatat
imediat, Recomandam, sa folosi{i un produs ugor abraziv, fard a zgaria fundul cazanului. Oper-
atl incet pentru o perioada mai indelungatd, curatati cazanul pana produceti stralucire, dupa
acea curatati cu acid cifrie,

AVERTISMENT!

Toate piesele instalatiei de distilare sunt fierbinti pe perioada folosirii aparatului, astfel cé este
prezent pericolul de arsuri. Persoana care opereaza aparatul irebuie sa fie aienta si protejatd
adecvat. Este obligatoriu uzul manusilor de protectie, incaltdmintei inchise si inalte, salopete
care acopera ioate partile corpului.

AVERTISMENT! Este interzisa folosirea instalatiei de catre persoane minore, Producétorul nu
este responsabil pentru leziunile care apar la folosirea incorecta sau inconstient a aparatului,

Simbolul marfurilor si serviciilor acordate intreprinderilor cu program pentru reabilitarea pro-
fesionala si angajarea persoanelor cu dizabilitati
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