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MISLIMO NA VAS

Hvala vam $to ste kupili Electrolux uredaj. Izabrali ste proizvod koji sa sobom
donosi desetlje¢a profesionalnog iskustva i inovacija. Domisljat i elegantan,
projektiran je misleci na vas. Stoga, uvijek kada ga koristite, mozete biti sigurni
znajuci da Cete svaki put dobiti izvrsne rezultate.

Dobrodosli u Electrolux.

Posjetite nasu internetsku stranicu za:

& Dobivanje savjeta o koristenju, prospekata, rjeSavanju problema, servisnim
@ informacija:
www.electrolux.com/webselfservice

g Registriranje vaseg proizvoda za bolji servis:
a/ www.registerelectrolux.com

Kupovinu dodatne opreme, potroSnog materijala i originalnih rezervnih dijelova
% za va$ uredaj:

www.electrolux.com/shop

BRIGA O KUPCIMA | SERVIS

Preporucujemo uporabu originalnih rezervnih dijelova.

Prilikom kontaktiranja ovlastenog servisnog centra, provjerite da su vam dostupni
sliedeci podaci: Model, PNC, serijski broj.

Informacije mozete pronaci na nazivnoj plocici.

& Upozorenje / Oprez - sigurnosne informacije
Opce informacije i savjeti
@ Ekoloske informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. /A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran ako
nepravilno postavljanje i uporaba uredaja uzrokuje
ozljede i oStecenja. Upute uvijek Cuvajte s uredajem, za
buduce potrebe.

1.1 Sigurnost djece i slabijih osoba

- Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina pa na
viSe i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za
njihovu sigurnost i rade po uputama koje se odnose
na sigurno koristenje uredaja te razumiju ukljuc¢ene
opasnosti.

- Ne dozvolite djeci da se igraju s uredajem.

- Svu ambalazu Cuvajte izvan dohvata djece.

- Djeci i kuénim ljubimcima ne dozvoljavajte
priblizavanje uredaju dok je u radu ili dok se hladi.
Dostupni dijelovi su vruci.

- Ako je uredaj opremljen sigurnosnom blokadom za
djecu, preporucujemo da je ukljucite.

- CiScenje i odrzavanje uredaja ne smiju obavljati djeca
bez nadzora.

- Djeca mlada od 3 godine trebaju se drzati podalje ako
nisu pod trajnim nadzorom.

1.2 Opca sigurnost

- Kvalificirana osoba mora postaviti ovaj uredaj i
zamijeniti kabel.

- Unutrasnjost uredaja se zagrijava dok je u radu. Ne
dodirujte grijae u uredaju. Prilikom vadenija ili
stavljanja pribora ili posuda obavezno koristite
rukavice za pecnicu.

- Prije obavljanja zahvata odrzavanja iskljucite
napajanje.
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- Prije zamjene zarulje provijerite je li uredaj iskljuen

kako biste isklju€ili moguénost strujnog udara.
Za Cis¢enje uredaja ne upotrebljavajte uredaje za

parno Ciscenje.

Nemojte koristiti agresivna abrazivna sredstva za
CiSéenije ili oStre metalne strugace za Ciséenje stakla
na vratima pecnice jer mogu ostetiti povrsinu, a to

moze dovesti do loma stakla.

Ako je kabel za napajanje oStecen, proizvodag ili
ovlasteni servisni centar ili slicna kvalificirana osoba
mora ga zamijeniti kako bi se izbjegla opasnost.

Za skidanje vodilica plitica najprije povucite prednji dio
vodilice, a zatim straznji dio dalje od bocnih stijenki.
Vodilice polica vratite na mjesto obrnutim

redoslijedom.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Postavljanje

UPOZORENJE!
Samo kvalificirana osoba
smije postaviti ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite osteéeni
uredaj.

Pridrzavajte se uputa za instalaciju
isporuc€enih s uredajem.

Budite pazljivi kada pomicete uredaj
jer je tezak. Obavezno nosite zastitne
rukavice.

Uredaj ne povlacite za ru¢ku.
Odrzavajte minimalnu udaljenost od

drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

Provijerite je li uredaj postavljen ispod
i u blizini sigurnih struktura.

Bocne stranice uredaja moraju se
nalaziti pored uredaja ili kuhinjskih
elemenata iste visine.

2.2 Spajanje na elektricnu
mrezu

UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i
strujnog udara.

Sva spajanja na elektricnu mrezu
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.
Uredaj mora biti uzemljen.

Provjerite podudaraju li se elektri¢ni
podaci na nazivnoj plocici s
elektrinim napajanjem. Ako to nije
slucaj, kontaktirajte elektriara.

Uvijek koristite pravilno ugradenu
utiénicu sa zastitom od strujnog
udara.

Ne koristite adaptere s viSe uticnica i
produzne kabele.

Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektriCni kabel, to mora izvrsiti
ovlasteni servisni centar.

Ne dopustite da kabel napajanje
dodiruje ili dode blizu vrata uredaja,
posebice kada su vrata vruca.

Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvr§éena na takav nacin da se ne
moze ukloniti bez alata.

Utikac¢ kabela napajanja utaknite u
utiCnicu tek po zavrsSetku postavljanja.
Provijerite postoiji li pristup utikacu
nakon postavljanja.

Ako je uti¢nica labava, nemojte
prikljucivati utikac.



* Ne povlacite kabel napajanja kako
biste izvukli utika¢ iz uti¢nice. Uvijek
uhvatite i povucite utikac.

» Koristite samo odgovarajuce
izolacijske uredaje: automatske
sklopke, osigurace (osigurace na
uvrtanje izvaditi iz lezista), sklopke i
releje zemnog spoja.

« Elektri¢na instalacija mora imati
izolacijski uredaj koji vam omogucuje
iskapCanje uredaja iz elektricne mreze
na svim polovima. Izolacijski uredaj
mora imati kontakte s otvorom od
minimalno 3 mm.

« Ovaj je uredaj uskladen s direktivama
EEZ.

2.3 Koristite

& UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede,
opeklina, strujnog udara ili
eksplozije.

« Ovaj uredaj koristite samo u
kucanstvu.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog
uredaja.

* Provjerite da otvori za ventilaciju nisu
blokirani.

« Uredaj ne ostavljajte bez nadzora dok
radi.

« Iskljucite uredaj nakon svake
upotrebe.

* Budite oprezni prilikom otvaranja
vrata uredaja u radu. Oslobada se
vruca para.

* Ne upravljajte uredajem vlaznim
rukama ili kada je u doticaju s vodom.

* Ne pritiS¢ite otvorena vrata.

» Uredaj ne koristite kao radnu povrsinu
ili za Cuvanje stvari.

» Pazljivo otvarajte vrata. KoriStenje
sastojaka koji sadrze alkohol moze
izazvati mijeSanje alkohola i zraka.

« Iskre ili otvoreni plamen ne smiju
dospjeti u blizinu uredaja kada
otvarate vrata.

« Zapaljive predmete ili predmete
namocene zapaljivim sredstvima ne
stavljajte u uredaj, pored ili na njega.

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od
ostecenja uredaja.
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Kako biste sprijecili oste¢enje ili
gubitak boje emajla:

— ne stavljajte izravno na dno
uredaja posude ili druge
predmete.

— ne stavljajte aluminijsku foliju
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vruci
uredaj.

— ne drzite vlazne posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom vadenja ili
postavljanja pribora.

Gubitak boje emajla nema utjecaj na
performanse uredaja. To nije
neispravnost u smislu prava na
jamstvo.

Za vrlo vlazne kolace koristite duboku
pliticu. Vo¢ni sokovi mogu izazvati
pojavu mrlja koje mogu biti trajne.
Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo
kuhanju. Ne smije se koristiti za druge
namjene, primjerice grijanje prostorije.
Uvijek pecite sa zatvorenim vratima
pecnice.

Ako je uredaj postavljen iza ploce
namjestaja (npr. vrata) osigurajte da
vrata nikad nisu zatvorena dok uredaj
radi. Toplina i vlaga mogu se nakupiti
iza ploCe zatvorenog namjestaja i
uzrokovati znatno osteéenje uredaja,
ormari¢a u kojem se nalazi ili poda.
Ne zatvarajte plo¢u namjestaja dok se
uredaj potpuno ne ohladi nakon
uporabe.

2.4 Cidéenje i odrzavanje

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ozljede,
vatre ili oSte¢enja uredaja.

Prije odrzavanja, uredaj iskljucite i
utika¢ izvucite iz uti€nice mreznog
napajanja.

Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploca.
Staklene ploc¢e vrata odmah
zamijenite kada su oStecene. Obratite
se ovlastenom servisu.

Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja.
Vrata su teskal

Uredaj redovito ocistite kako biste
sprijecCili propadanje materijala
povrsine.
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» Preostala masnoca ili hrana u uredaju
moze uzrokovati pozar.

» Uredaj ocistite vlaznom mekom
krpom. Koristite isklju¢ivo neutralni
deterdzent. Nikada ne koristite
abrazivna sredstva, jastucice za
ribanje, otapala ili metalne predmete.

» Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje
pecnice, postujte sigurnosne upute na
ambalazi.

+ Kataliticki emajl nemojte Cistiti (ako je
primjenjivo) nikakvom vrstom
deterdzenta.

2.5 Unutarnje svjetlo

» Vrsta zarulje ili halogeno svjetlo koje
se koristi u ovom uredaju namijenjeno
je samo za kucanske uredaje. Ne
koristite ga za ku¢no osvjetljenje.

UPOZORENJE!
Opasnost od strujnog udara.

3. OPIS PROIZVODA

3.1 Op¢i pregled
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3.2 Pribor

« Ziéana polica
Za posude, kolace u kalupu i pecenje
mesa.

* Pekac za pecivo
Za torte i biskvite.

» Prije zamjene Zarulje, uredaj
iskopcajte iz elektricne mreze.

« Koristite samo zarulje istih
karakteristika.

2.6 Odlaganje

UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili
gusenja.
* IskopcCajte uredaj iz napajanja.
* Prerezite elektricni kabel i bacite ga.
» Uklonite bravicu vrata kako biste
sprijeCili da se djeca i ku¢ni ljubimci
zatvore u uredaj.

2.7 Servisiranje

« Za popravak uredaja kontaktirajte
ovlasteni servis.

» Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

Upravljacka plo¢a

Regulator funkcija pe¢nice

Svjetlo / simbol / indikator napajanja
Elektronicki programator

Regulator temperature

6 | Zarulja /simbol/indikator temperature
Tipka Plus para

B Grijac

El Svjetio

Ventilator

Udubljenje u unutrasnjosti

Vodilice police na skidanje

PoloZaji police

* Duboka plitica
Moze se koristiti za pe€enje kolaca i
mesa ili kao posuda za sakupljanje
masnoce.

» Sklopive vodilice
Za police i pekace.



4. PRIJE PRVE UPORABE

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

4.1 Pocetno Ciscenje
Izvadite sav pribor i sve pomi¢ne vodilice
za police iz uredaja.
Pogledajte poglavlje
,Ci8Cenje i odrzavanje“.
Uredaj ocistite prije prve upotrebe.

Pribor i uklonjive vodilice polica vratite na
njihovo mjesto.

4.2 Postavljanje vremena

Prije ukljucivanja pe¢nice morate
namjestiti vrijeme.

Indikator funkcije vremena bljeska kad
pecnicu prikljucite na elektricno
napajanje, u slucaju prekida napajanja ili
kad tajmer nije postavljen.

Pritisnite tipku +ii— za postavljanje
to¢nog vremena.

Nakon otprilike pet sekundi bljeskanje
prestaje i na zaslonu se prikazuje
postavljeno vrijeme.

4.3 Promjena vremena

Vrijeme ne mozete
promijeniti Dok rade funkcije

Trajanjell ili Zavrsetak 2.

5. SVAKODNEVNA UPORABA

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

5.1 Uvlacive tipke

Za pocetak korisStenja uredaja pritisnite
regulator. Regulator se izvlai.

HRVATSKI 7

PritiSéite @ sve dok indikator vremena
ne pocne bljeskati.

Za postavljanje novog vremena,
pogledajte ,Postavljanje vremena“.

4.4 Prethodno zagrijavanje

Predgrijte prazan uredaj kako bi se spalili
ostatci masnoce.

(i)

Za funkciju "Vruéi zrak
PLUS" pogledajte
"Ukljucenje funkcije Vruci
zrak PLUS".

1. Postavite funkciju | i maksimalnu
temperaturu.
2. Pustite uredaj da radi 1 sat.

3. Postavite funkciju [ i najvisu
temperaturu.
4. Pustite uredaj da radi 15 minuta.

5. Postavite funkciju (%] % pritisnite
i postavite najviSu temperaturu.
6. Pustite uredaj da radi 15 minuta.

Pribor se moze postati topliji nego
obi¢no. Uredaj moze ispustati miris i dim.
To je normalno. Provjerite je li protok
zraka u prostoriji dovoljan.
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5.2 Ukljucivanje i iskljuCivanje 1. Okrenite tipku funkcija pecnice za
uredaja odabir funkcija pecnice.
2. Okrenite regulator temperature za

@ Ovisno o modelu, vas
uredaj ima simbole,

indikatore ili svjetla tipki:
» Indikator se ukljucuje kad

se pecnica zagrije.

» Svjetlo se ukljucuje kad
uredaj radi.

» Simbol prikazuje
kontrolira li regulator
funkcije pecnice ili
temperaturu.

5.3 Funkcija pecnice

odabir temperature.

3. ZaiskljuCivanje uredaja, prekidace za
funkcije pecnice i regulator
temperature okrenite u polozaj
iskljuceno.

Funkcije peénice

Uporaba

0

Polozaj iskljuce-
nosti

Uredaj je iskljucen.

Osvijetlienje un-
utrasnjosti

Za ukljucivanje svjetla bez funkcije pecenja.

Gorniji/donji gri-
jac

Za pecenije i przenje na jednoj razini.

Gorniji grija¢

Za tamnjenje kruha, torti i kolaca. Za zavrSetak pe-
¢enih jela.

Toplina s dna

Pecenje hrskavih kolaca ili kolaca s hrskavijom kori-
com i konzerviranje namirnica.

Rostilj

Za rostiljanje plosnatih namirnica i pripremu tosta.

|

Veliki rostilj

Za pecenije tanjih komada hrane u vec¢im koli¢inama
i pripremanije tosta.

Turbo rostilj

Za pecenje vecih komada mesa ili peradi s kostima
na jednoj razini police. Za pripremu zapecenih jela i
rumenjenje.

@qp

Vruci zrak

Za pecenje na do 3 polozaja polica i za suSenje
hrane.Temperaturu postavite 20 - 40 °C nize nego
za Gorniji ili Doniji grijac.

Vruci zrak PLUS

Za dodavanje vlaznosti tijekom kuhanja. Za dobi-
vanje ispravne boje i hrskave korice tijekom pecen-
ja. Za dobivanje bolje soc¢nosti tijekog podgrijavanja.




HRVATSKI

9

Funkcije peénice

Uporaba

¥ zu

jac.

vv Postavke za piz- Za pecenje namirnica koje se trebaju intenzivnije
zapedi ili dobiti koricu na jednoj razini. Temperaturu
postavite 20 - 40 °C nize nego za Gornji / Donji gri-

5.4 Ukljucivanje funkcije Vruci
zrak PLUS

Ta funkcija omogucuje vam poveéanje
vlaznosti tijekom pecenja.

& UPOZORENJE!

Postoji opasnost od
opekotina i ostecenja na
uredaju.

Ispustena vlaga moze uzrokovati
opekline:

* Ne otvarajte vrata uredaja tijekom
rada funkcije Vruci zrak PLUS.

« Pazljivo otvorite vrata uredaja nakon
rada funkcije Vruci zrak PLUS.

Pogledajte poglavlje ,Savjeti
i preporuke”.

—

Otvorite vrata peénice.

2. Udubine u unutrasnjosti napunite
vodom iz slavine.
Maksimalni kapacitet udubina u
unutrasnjosti je 250 ml.
Udubljenja u unutrasnjosti napunite
dok je peénica hladna.

3. Stavite namirnice u uredaj i zatvorite

vrata vecnice.

5.5 Zaslon

s

¥

4. Postavljanje funkcije Vruci zrak
pLUS: [@ldp.

5. Pritisnite tipku "Plus para" .
Tipka "Plus para" radi samo s
funkcijom "Vruéi zrak PLUS".

Ukljucuje se indikator.

6. Okrenite regulator temperature za
odabir temperature.

A POZOR!

Ne dopunjavajte

udubljenja u untrasnjosti
vodom tijekom pecenja

ili dok je pecnica vruca.

7. ZaiskljuCivanje uredaja, pritisnite

tipku "Plus para" , okrenite
regulatore funkcija pecnice u polozaj
isklju¢enosti.
Indikator tipke "Plus para" se isklju€uje.
8. Uklonite vodu iz udubljenja u
unutrasnjosti.

& UPOZORENJE!
Uvjerite se da je uredaj
hladan prije nego
izvadite preostalu vodu
iz udubljenja u
unutrasnjosti.

A. Indikatori funkcija
B. Zaslon vremena
C. Indikatori funkcija
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5.6 Tipke
Tipka Funkce Zaslon
— MINUS Za postavljanje vremena.
Q) SAT Za postavljanje funkcije sata.
—+ PLUS Za postavljanje vremena.
[} Tipka Para plus Za uklju€ivanje funkcije Vruci zrak

PLUS

6. FUNKCIJE SATA

6.1 Tablica funkcija sata

Funkcija sata Uporaba

@  Vrijeme

Za postavljanje, promjenu ili provjeru vremena.

Ja) Podes$avanje
vremena

Za postavljanje vremena odbrojavanja. Ova funkcija nema
utjecaja na rad uredaja.

[=] Trajanje

Za postavljanje vremena kuhanja pecnice.

>| ZavrSetak

Za postavljanje vremena isklju¢enja pecnice.

@ Mozete istovremeno koristiti
funkcije Trajanje [P

Zavrsetak =l kako biste
postavili vrijeme koje ¢e
pecnica raditi te kad ce se
isklju€iti. To vam omogucuje
ukljuCenje uredaja s
odgodom. Prvo postavite
Trajanje I a zatim
Zavrsetak .

6.2 Postavljanje funkcija sata

Za Trajanje Il zavrsetak =, postavite
funkciju i temperaturu pecnice. To nije

potrebno za Zvucni alarm Q
1. Pritisgite €D dok indikator potrebne
funkcije sata ne poc€ne bljeskati.

2. Pritisnite + ili — za postavljanje
vremena za odgovarajucu funkciju
sata.

Funkcija sata radi. Na zaslonu se
prikazuje indikator za funkciju sata koju
ste postavili.

Na zaslonu se prikazuje
preostalo vrijeme funkcije
zvucnog alarma.

3. Kada vrijeme istekne, indikator
funkcije sata bljeska i oglasava se
zvucni signal. Za iskljuCivanje signala
pritisnite tipku.

4. Okrenite tipku funkcija peénice i tipku
temperature u polozaj Isklju¢eno.

@ S funkcijama Trajanje 2

Zavrsetak | uredaj se
automatski iskljucuje.

6.3 PoniStavanje funkcija sata

1. Pritiscite tipku € dok ne poéne
bljeskati indikator potrebne funkcije.

2. Pritisnite i drzite —.

Funkcija sata se nakon nekoliko sekundi

iskljucuje.
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7. KORISTENJE PRIBORA

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

7.1 Umetanje pribora
Mreza za pecenje:

Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca
police i provjerite jesu li nozice okrenute
prema dolje.

@ « Sav pribor pecnice na
donjem desnom i lijevom
rubu ima malu izbo€inu
za povecanje sigurnosti.
Te izbo€ine ujedno su i
dodatna mjera protiv
prevrtanja.

» Visoki rub oko police je
dodatna mjera kojom se
sprie€ava klizanje
posuda.

Duboka plitica: 7.2 Sklopive vodilice

Duboku pliticu umetnite izmedu vodilica SacCuvajte upute za
police. postavljanje teleskopskih

vodilica za buducu upotrebu.

Pomocu teleskopskih vodilica mozete
lakSe stavljati i vaditi plitice.

& POZOR!
Nemoijte Cistiti teleskopske

>
vodilice u perilici posuda.
Nemojte podmazivati
teleskopske vodilice.
/ 1. lzvucite desnu i lijevu teleskopsku
Istovremena upotreba mreze za pecenje vodilicu.

i duboke plitice:

Gurnite duboku pliticu izmedu vodilica na
nosacu police i mreze za pecenje na
vodilicama iznad.
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2. Stavite mrezu za pecenje na

teleskopske vodilice i pazljivo ih
gurnite u pecnicu.

8. DODATNE FUNKCIJE

8.1 Ventilator za hladenje

Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
automatski se uklju€uje kako bi povrsinu
uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi
sve dok se uredaj ne ohladi.

8.2 Sigurnosni termostat

Neispravan rad uredaja ili neispravne
komponente mogu uzrokovati opasno

9. SAVJETI | PREPORUKE

AN
(i)

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

Temperature i vremena
pecenja u tablicama sluze
kao primjeri. Oni ovise o
receptima, kvaliteti i koliCini
koristenih sastojaka.

9.1 Opce informacije

Uredaj ima pet polozaja polica. Brojite
polozaje polica od dna pecnice.
Uredaj ima poseban sustav pomocu
kojega zrak cirkulira, a para stalno
recirkulira. S tim sustavom mozete
kuhati u parnom okoliSu i odrzati

Obavezno teleskopske vodilice do kraja
gurnite prije nego $to zatvorite vrata
peénice.

pregrijavanje. Kako bi se to sprijecilo,
pacénica ima sigurnosni termostat koji
prekida napajanje. Pec¢nica se
automatski ponovno ukljucuje kad
temperatura padne.

hranu mekanom iznutra a hrskavom
izvana. Skracuje vrijeme pecenja i
potro$nju energije na minimum.
Vlaga se moze kondenzirati u uredaju
ili na staklima vrata. To je normalno.
Uvijek se odmaknite od uredaja kad
otvarate vrata uredaja tijekom
kuhanja. Za smanjenje kondenzacije,
ukljucite uredaj da radi barem 10
minuta prije kuhanja.

Nakon svake uporabe uredaja ocistite
vlagu.

Ne stavljajte predmete izravno na dno
uredaja i ne stavljajte aluminijsku foliju
na komponente dok kuhate. Time
mozete promijeniti rezultate pecenja i
uzrokovati ostecenje emaijla.



9.2 Pecenje kolaca

» Ne otvarajte vrata pecnice prije isteka
3/4 postavljenog vremena kuhanja.

« Ako koristite dvije posude za pecenje
istovremeno, ostavite jednu praznu
razinu izmedu njih.

9.3 PecCenje mesa i ribe

« Koristite duboku pliticu za vrlo masnu
hranu kako biste sacuvali pecnicu od
mrlja koje mogu biti trajne.

» Ostavite meso otprilike 15 minuta prije
rezanja tako da se sok ne iscijedi.

« Kako biste sprijecili stvaranje
prevelike koli¢ine dima tijekom
pecenja, u duboku pliticu dodajte

HRVATSKI 13

9.4 VVremena pripremanja

Vremena kuhanja ovise o vrsti,
konzistentnosti i volumenu hrane.

U pocetku pratite tijek kuhanja. Pronadite
najbolje postavke (postavka topline,
vrijeme kuhanja itd.) za vaSe posude,
recepte i koli¢ine tijekom koriStenja
uredaja.

9.5 Vrudi zrak PLUS

(i)

Prije predgrijavanja, dok je
peénica hladna, napunite
udubljenja u unutrasnjosti
vodom. Pogledajte
"Ukljucivanje funkcije Vrudi

malo vode. Za spreavanje zrak PLUS".
kondenzacije dima, dodajte vode
svaki put nakon sto se osusi.
Pekarski proizvodi
Jelo Voda u re- Tempera- Vrijeme Polozaj Napomene
ljefnim Supl- tura (°C) (min) reSetke
jinama (ml)
Kruh 100 180 35-40 2 Koristite pekac za
pecivo.1)
Peciva 100 200 20-25 2 Koristite pekac za
pecivo.1)
Pizza na 100 230 10-20 2 Koristite pekac¢ za
kuéni nacin pecivo.1)
Focaccia 100 200-210 10-20 2 Koristite pekac za
pecivo.1)
Kolagiéi, po- 100 150-180 10-20 2 Koristite peka¢ za
gace, kroa- pecivo.1)
sani
Kola¢ sa 100 - 150 160-180 30-60 2 Koristite kalup za
Sljivama, tortu.1)
pita s jabu-
kama, peci-
va s cime-
tom

1) Predgrijte u praznoj pe¢nici 5 minuta prije pecenja.

Pocnite pe¢i zamrznuto
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Jelo Voda u reljefnim Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
Supljinama (ml) (°C) Setke

Pizza, zamrznu- 150 200 - 210 10 -20 21)

ta

Lasagne, 200 180 - 200 35-50 21)

zamrznute

Zamrznuti kroa- 150 170 - 180 15-25 21)

san

1) Predgrijte praznu pe¢nicu 10 minuta prije kuhanja.

Regeneracija hrane

Jelo Voda u reljefnim Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
Supljinama (ml) (°C) Setke

Kruh 100 110 15-25 2

Peciva 100 110 10 - 20 2

Pizza na ku¢ni 100 110 15-25 2

nacin

Focaccia 100 110 15-25 2

Povrce 100 110 15-25 2

Riza 100 110 15-25 2

Tjestenina 100 110 15-25 2

Meso 100 110 15-25 2

Pecenje

Jelo Vodaure- Tempera- Vrijeme Polozaj Napomene
ljefnim tura (°C) (min) reSetke
Supljinama
(ml)

Svinjsko 200 180 65 - 80 2 Pyrex okrugli pe-

pecenje kacé

Govede pe- 200 200 50 - 60 2 Pyrex okrugli pe-

cenje kac

Pile 200 210 60 - 80 2 Pyrex okrugli pe-

kac
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9.6 Tablice za pecenje tijesta/peciva i mesa/ribe

Kola¢i
Jelo Gornji/doniji grija¢ Vruéi zrak Vrijeme Napo-
. T (min) mene
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) reSetke tura(°C) reSetke
Receptis 170 2 160 3(2i4) 45 - 60 U kalupu
tucenim ti- za torte
jestom
Prhko ti- 170 2 160 3(2i4) 20 - 30 U kalupu
jesto za torte
Kolac¢sa 170 1 165 2 60 - 80 U kalupu
sirom i za torte od
maslacem 26 cm
Kola¢ s ja- 170 2 160 2 (lijevoi 80-100 U dva ka-
bukama desno) lupa za pe-
(pita s ja- ¢enje torte
buka- od 20 cm
ma)1) na mr§ii .
za pecenje
Strudl 175 3 150 2 60 - 80 U pekacu
za pecivo
Torta s 170 2 165 2 (lijevoi 30-40 U kalupu
marmela- desno) za torte od
dom 26 cm
Kolaod 170 2 160 2 50 - 60 U kalupu
dizanog ti- za torte od
jesta 26 cm
Boziéni 160 2 150 2 90 - 120 U kalupu
kolac/ za torte od
bogati 20 cm
vocni ko-
lag?)
Kolacod 175 1 160 2 50 - 60 U kalupu
sliival) za pecenje
S kruha
Kolagi¢i- 170 8 140-150 3 20 - 30 U pekacu
jedna razi- za pecivo
na
Kolagi¢i - - - 140-150 2i4 25-35 U pekacu
dvije ra- za pecivo
zine
Mali kola- - - 140-150 1,3i5 30 -45 U pekacu
Cici - tri ra- za pecivo

zine
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Jelo Gornji/doniji grija¢ Vruéi zrak Vrijeme Napo-
— — (min) mene
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) reSetke tura(°C) resSetke

Rolada/ 140 5 140-150 3 30-35 U pekacu

rezanci - za pecivo

jedna razi-

na

Rolada/ - - 140-150 2i4 35-40 U pekacu

rezanci - za pecivo

dvije ra-

zine

Rolada/ - - 140-150 1,3i5 35-45 U pekacu

rezanci - Za pecivo

tri razine

Poljupci - 120 8 120 3 80 - 100 U pekacu

jedna razi- za pecivo

na

Meringue - - 120 2i4 80 - 100 U pekacu

torte - za pecivo

dvije ra-

zine)

Zemlje” 190 B8 190 & 12-20 U pekacu
za pecivo

Ekleri - 190 3 170 & 25-35 U pekacu

jedna razi- za pecivo

na

Ekleri - - - 170 2i4 35-45 U pekacu

dvije ra- za pecivo

zine

Vocne 180 2 170 2 45-70 U kalupu

pite za torte od
20 cm

Bogata 160 1 150 2 110-120 U kalupu

vocna tor- za torte od

ta 24 cm

Sendvi¢ 170 1 160 2 (lijevoi 50 -60 U kalupu

Victoria desno) za torte od
20 cm

1) Predgrijte pe¢nicu 10 minuta.
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Kruh i pizza
Jelo Gornji/doniji grija¢ Vruéi zrak Vrijeme Napo-
— — (min) mene
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) resSetke tura (°C) resSetke
Bijeli 190 1 190 1 60 -70 1-2Kko-
kruhM mada, 500
g po ko-
madu
Razeni 190 1 180 1 30 -45 U kalupu
kruh za pe-
¢enje kru-
ha
Pecival) 190 2 180 2(2i4) 25-40 6 - 8 kiflica
u pekacu
za pecivo
Pizzal) 230-250 1 230-250 1 10 - 20 U pekacu
za pecivo
ili dubokoj
plitici
Pogaée" 200 8 190 8 10 -20 u peka!éu
za pecivo
1) Predgrijte pec¢nicu 10 minuta.
Pite
Jelo Gornji/doniji grija¢ Vruéi zrak Vrijeme Napo-
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj (min) mene
tura (°C) resetke tura (°C) resetke
ZapecCena 200 2 180 2 40 - 50 U kalupu
tiestenina
Pita od 200 2 175 2 45 - 60 U kalupu
prhkog ti-
jestas
povréem
Burecil) 180 1 180 1 50 - 60 U kalupu
Lasagne1) 180-190 2 180-190 2 25-40 U kalupu
Caneloni!) 180-190 2 180-190 2 25-40 U kalupu

1) Predgrijte pe¢nicu 10 minuta.
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Meso
Jelo Gornji/doniji grija¢ Vruéi zrak Vrijeme Napo-
— — (min) mene
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) resetke tura (°C) resetke

Govedina 200 2 190 2 50-70 Na mrezi
za pe-
éenje

Svinjetina 180 2 180 2 90 -120 Na mrezi
za pe-
éenje

Teletina 190 2 175 2 90 - 120 Na mrezi
za pe-
cenje

Englesko 210 2 200 2 50 - 60 Na mrezZi

govede za pe-

pecenje, cenje

slabo pe-

¢eno

Englesko 210 2 200 2 60 -70 Na mrezi

govede za pe-

pecenje, cenje

srednje

peceno

Englesko 210 2 200 2 70-75 Na mrezi

govede za pe-

pecenje, éenje

dobro pe-

éeno

Svinjska 180 2 170 2 120 - 150 S koricom

pleéka

Svinjske 180 2 160 2 100- 120 2 komda

nogice

Janjetina 190 2 175 2 110-130 But

Pile 220 2 200 2 70-85 Cijeli

Purica 180 2 160 2 210-240 Cijeli

Patka 175 2 220 2 120 - 150 Cijeli

Guska 175 2 160 1 150 - 200 Cijeli

Kuni¢ 190 2 175 2 60 - 80 Razrezan
na ko-
made

Zec 190 2 175 2 150 - 200 Razrezan
na ko-

made
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Jelo Gornji/doniji grija¢ Vruéi zrak Vrijeme Napo-
— — (min) mene
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) resetke tura (°C) resetke
BaZant 190 2 175 2 90-120  Cijeli
Riba, cijela
Jelo Gornji/doniji grija¢ Vruéi zrak Vrijeme Napo-
. o (min) mene
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) reSetke tura (°C) reSetke
Pastrva/ 190 2 175 2 40 - 55 3 - 4 Riba,
komarca cijela
Tuna/ 190 2 175 2 35-60 4 - 6 fileta
losos
9.7 Mali rostilj
Ugrijte praznu pec¢nicu 3
minute prije kuhanja.
Jelo Mnozstvi Tempera- Vrijeme (min) Polozaj
t °C Setk
Komada (g) ura (°C) 1.strana 2. strana resetie
Teleci 4 800 maks. 12-15 12-14 4
odresci
Govedi 4 600 maks. 10-12 6-8 4
odrezak
Kobasice 8 - maks. 12-15 10 - 12
Svinjski 4 600 maks. 12-16 12-14
kotleti
Pile (raz- 2 1000 maks. 30-35 25-30 4
rezano na
2 dijela)
Kebaby 4 - maks. 10-15 10-12
Pileca 4 400 maks. 12-15 12-14
prsa
Hambur- 6 600 maks. 20 - 30 - 4
gery
Riblji filet 4 400 maks. 12-14 10-12
Tostsend- 4-6 - maks. 5-7 -
Vici
Tost 4-6 - maks. 2-4 2-3 4
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9.8 Turbo rostilj

Govedina
Jelo Mnozstvi Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke

Govede pecenjeili po cm debljine 190 - 200 5-6 1ili 2

file, slabo pece-

no')

Govede pecenje ili po cm debljine 180 - 190 6-8 1ili 2

file, srednje pece-

nol)

Govede pecenje ili po cm debljine 170 - 180 8-10 1ili2

file, dobro pece-

nol)

1) Prethodno zagrijte pecnicu.

Svinjetina

Jelo Koli¢ina (kg) Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-

(°C) Setke

Ple¢ka, vrat, but  1-1.5 160 - 180 90 - 120 1ili 2

Kotlet, rebra 1-15 170 - 180 60 - 90 1ili 2

Mesna Struca 0.75-1 160 - 170 50 - 60 1ili 2

Buncek (prethod- 0.75 - 1 150 - 170 90 - 120 1ili2

no kuhan)

Teletina

Jelo Kolicina (kg) Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke

Telece pecenje 1 160 - 180 90 - 120 1ili 2

Tele¢a koljeni- 1.5-2 160 - 180 120 - 150 1ili2

ca

Janjetina

Jelo Kolicina (kg) Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke

Janjedi but, 1-1.5 150 - 170 100 - 120 1ili 2

janjece pecenje

Janedi hrbat 1-1.5 160 - 180 40 - 60 1ili2
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Perad
Jelo Koli¢ina (kg) Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke
Perad u koma- 0,2 - 0,25 svaki 200 - 220 30-50 1ili2
dima komad
Polovica pileta 0,4 -0,5svaki 190 - 210 35-50 1ili 2
komad
Pile, mlada ko- 1-1.5 190 - 210 50-70 1ili 2
kos
Patka 1.5-2 180 - 200 80-100 1ili 2
Guska 35-5 160 - 180 120 - 180 1ili 2
Purica 25-35 160 - 180 120 - 150 1ili 2
Purica 4-6 140 - 160 150 - 240 1ili 2
Riba (na pari)
Jelo Koli¢ina (kg) Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke
Cijela riba 1-15 210 - 220 40 - 60 1ili 2
9.9 Suéenje -Vrudi zrak vrata i pustite da se osusi preko noci

za dovrSetak suSenja.

* Prekrijte police masnim papirom ili
papirom za pecenje.

* Za bolje rezultate, zaustavite pecnicu
na pola vremena susenja, otvorite

Povrée
Jelo Temperatura Vrijeme (h) Polozaj resetke
€ 1 polozaj 2 polozaja
Grah 60 -70 - 8 1/4
Paprike 60 - 70 - 8 1/4
UkiS(’aneno 60 -70 - 8 1/4
povrce
Gljive 50 - 60 - 3 1/4
Zacinsko bilie 40 - 50 2- 8 174
Voce
Jelo Temperatura Vrijeme (h) Polozaj resetke
€ 1 polozaj 2 polozaja
Sljive 60 -70 8-10 8 1/4
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Jelo Temperatura  Vrijeme (h) Polozaj reSetke

) 1 polozaj 2 polozaja
Marelice 60 -70 8-10 B 1/4
Jabuke izre- 60 -70 6-8 B 1/4
zane na ploske
Kruske 60 -70 6-9 B 174

10. CISCENJE | ODRZAVANJE

UPOZORENUJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

10.1 Napomene o CiS¢enju

Prednju stranu pecnice ocistite
mekom krpom namocéenom u mlaku
vodu sa sredstvom za CiScenje.

Za CiS¢enje metalnih povrSina koristite
uobicajeno sredstvo za CiSéenje.
Unutra$njost uredaja ocistite nakon
svake upotrebe. Nakupljanje masti ili
drugih ostataka hrane moze rezultirati
pozarom. Rizik je veci za pliticu
rostilja.

Tvrdokorne mrlje Cistite posebnim
sredstvom za CiSéenje peénica.
Nakon svake upotrebe o istite svu
dodatnu opremu i pustite da se osusi.
Koristite meku krpu namocenu u toplu
vodu sa sredstvom za CiSc¢enje.

Ako je dodatna oprema od neljepljivog
materijala, ne Cistite je agresivnim
sredstvima, ostrim predmetimaili u
perilici posuda. To moze uzrokovati
osteéenja na neljepljivom sloju.

10.2 Uredaji od nehrdajuceg
Celika ili aluminija

(i)

Ocistite vrata pe¢nice samo
vlaznom spuzvom. Osusite
mekanom krpom.

Ne koristite ¢eli¢nu vunu,
kiseline ili abrazivne
proizvode koji bi mogli
ostetiti povrSinu peénice.
Ocistite upravljacku ploc¢u
pecnice uz isti oprez.

10.3 Ciséenje udubljenja u
unutrasnjosti

Postupak ¢is¢enja uklanja naslage
kamenca iz udubljenja u unutrasnjoti,
nakon postupka kuhanja s vlagom.

(i)

Preporucujemo da postupak
¢iS¢enja napravite najmanje
nakon svakih 5-10 ciklusa
"Vruéi zrak PLUS".

Stavite 250 ml alkoholnog octa u
udubljenja na dnu pecnice.

Koristite najvise 6%-tni ocat, bez
bilja.

Pustite 30 minuta na sobnoj
temperaturi da ocat otopi naslage
kamenca.

Ocistite unutrasnjost mlakom vodom i
mekom krpom.

10.4 Ciscenje brtve vrata

Redovno provjeravajte brtvu vrata.
Brtva vrata nalazi se oko ruba
unutrasnjosti pec¢nice. Ne Koristite
uredaj ako je brtva vrata oSteéena.
Kontaktirajte ovlasteni servisni centar.
Za CiSc¢enje brtve vrata, pogledajte
opce informacije o ¢iscenju.

10.5 Skidanje vodilica polica

Kako biste ocistili pe¢nicu skinite vodilice
polica.

1.

Predniji dio vodilice police povucite
dalje od bocne stjenke.
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2. Straznji dio vodilice police povucite s
bocne stjenke i uklonite ga.

Vodilice polica vratite na mjesto obrnutim
redoslijedom.

(i)

I /g
v

T

T

Zatike za drzanje na
teleskopskim vodilicama
morate usmjeriti prema
naprijed.

10.6 Ciséenje pomocu vode

Postupak cis¢enja vodom koristi viagu
kako bi pomogao uklanjanje masnoce i
ostataka hrane iz peénice.

1. Stavite 200 ml vode u udubljenja na
dnu pecnice.
2. Postavite funkciju "Vruéi zrak PLUS"

@ i pritisnite tipku "Plus para".

Postavite temperaturu na 90 °C .
Pustite da uredaj radi 30 minuta.
Iskljucite uredaj i pustite da se ohladi.
Kad je uredaj hladan, ocistite
unutarnje povrsine pecnice mekom
krpom.

& UPOZORENJE!

Uvjerite se da je pecnica
hladna prije nego je
dotaknete. Postoji
opasnost od opeklina.

oapw
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10.7 Strop peénice

AN

UPOZORENJE!

Uredaj iskljucite prije
skidanja grijaca. Provjerite je
li uredaj hladan. Postoji
opasnost od opeklina.

Uklonite vodilice polica.

Mozete skinuti grijac kako biste lakSe
ocistili strop pecnice.

1. Uklonite vijak koji drzi grijaci element.
Po prvi put upotrijebite odvijac.

2. Pazljivo povucite grijaci element
prema dolje.

3. Ocistite strop pe¢nice mekom krpom,
toplom vodom i sredstvom za
¢iSéenje i pustite da se osusi.

Grijac vratite na mjesto obrnutim

redoslijedom.

Postavite nosace police.

UPOZORENJE!

Provijerite dali je grijaci
element pravilno postavljen i
da ne pada dolje.

10.8 Ciscenje vrata peénice

Vrata peénice imaju dvije staklene ploce.
Mozete skinuti vrata pec¢nice i unutarnju
staklenu plo¢u kako biste ih ocistili.

(i)

Vrata pecnice mogla bi se
zatvoriti ako unutarnju
staklenu plo¢u pokusate
skinuti prije nego skinete
vrata pecnice.
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POZOR!

Uredaj ne upotrebljavajte
bez unutarnjih staklenih
ploca.

1. Otvorite vrata do kraja i utvrdite Sarku
s desne strane vrata.

2. Gurnite obujmicu sve dok se ne
povuce prema nazad.

5. Podignite i okrenite rucicu na lijevoj
Sarki.

3. Obujmicu drzite jednom rukom.
Odvijacem u drugoj ruci podignite i
okrenite polugu na lijevoj Sarki.

6. Zatvorite vrata peénice napola, do
prvog polozaja. Zatim povucite vrata
prema naprijed i izvadite ih iz lezista.

\

7. Stavite vrata na stabilnu povrsinu
zasticenu mekom krpom.

4. Utvrdite Sarku na lijevoj strani vrata.




8. Otpustite sustav zaklju¢avanja kako

\
T

9. Dva pri¢vrsna elementa okrenite za
90° i izvucite ih iz lezista.

10. Prvo pazljivo podignite, a zatim
skinite staklenu plocu.

—

1/2\

11. Staklenu plocu odistite sapunicom.
Pazljivo osusite staklenu plocu.

biste skinuli unutarnju staklenu ploc¢u.
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Kad zavrsite CiS¢enje, postavite staklenu
plocu i vrata pec¢nice. Gore opisane
korake obavite obrnutim redoslijedom.

Zona s tiskom mora biti okrenuta prema
unutrasnjoj strani vrata. Nakon
postavljanja provjerite da povrSina okvira
staklene ploce na dijelovima s tiskom nije
gruba na dodir.

Osigurajte da unutarnju staklenu plocu
postavite ispravno na mjesto.

10.9 Zamjena zarulje

Na dno unutrasnjosti uredaja postavite
krpu. To ¢e sprijeciti oSteéenje na
staklenom poklopcu Zaruljie i
unutrasnjosti.

& UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog
udara! Prije zamjene Zarulje
iskljucite osigurac.

Zarulja i stakleni poklopac
zarulje mogu biti vruci.

& POZOR!
Uvijek drzite halogenu

zarulju krpom kako biste
sprijecili izgaranje naslaga
masti na zarulji.

1. IskljuCite uredaj.
2. |zvadite osigurace iz kutije s
osigurac¢ima ili iskljucite sklopku.
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Straznja zaruljica

1. Okrenite stakleni poklopac Zaruljice u
smjeru suprotnom od kazaljke na

satu i skinite ga.

Ladlng

300 °C.

Ocistite stakleni poklopac.
Zamijenite zarulju odgovaraju¢om
zaruljom koja je otporna na toplinu od

Postavite stakleni poklopac.

11. RJIESAVANJE PROBLEMA

UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

11.1 Sto uginiti kad...

Problem

Moguci uzrok

Rjesenje

Pecnica se ne zagrijava.

Pecénica je iskljucena.

Ukljucite pecnicu.

Pecnica se ne zagrijava.

Sat nije podesen.

Namijestite sat.

Pecnica se ne zagrijava.

Nisu postavljene potrebne
postavke.

Provijerite jesu li postavke
toCne.

Pecnica se ne zagrijava.

Osigurac je iskocio.

Provjerite je li osigura¢ uz-
rok kvara. Ako osigura¢
neprestano pregara, zatra-
zite pomo¢ kvalificiranog
elektricara.

Svjetlo pecnice ne radi.

Svjetlo peénice nije isprav-
no.

Zamijenite svjetlo pecnice.

Para i kondenzat nakuplja-
ju se na hrani i u unutras$n-
josti pecnice.

Jelo ste predugo ostavili u
pecénici.

Nakon zavrSetka pecenja
jelo ne ostavljajte u pecnici
dulje od 15 - 20 minuta.

Na zaslonu se prikazuje
"12.00".

Doslo je do nestanka elek-
tricne energije.

Ponovno postavite sat.

Kuhanje pomocu funkcije
"Vruci zrak PLUS" ne radi
dobro.

Niste ukljucili funkciju "Vru-
¢i zrak PLUS".

Pogledajte "Ukljucivanje
funkcije Vruéi zrak PLUS".

Kuhanje pomocu funkcije
"Vruéi zrak PLUS" ne radi
dobro.

Niste napunili udubljenje u
unutrasnjosti vodom.

Pogledajte "Ukljucivanje
funkcije Vruéi zrak PLUS".

Kuhanje pomocu funkcije
"Vruéi zrak PLUS" ne radi
dobro.

Tipkom "Plus para" niste
ispravno ukljucili funkciju
"Vruéi zrak PLUS".

Pogledajte "Ukljucivanje
funkcije Vruéi zrak PLUS".

Zelite ukljugiti funkciju
"Vruéi zrak", ali indikator
funkcije "Plus para" je ukl-
jucen.

Funkcija "Vru¢i zrak PLUS"
radi.

Pritisnite tipku "Plus para"

za zaustavljanje funk-
cije "Vruci zrak PLUS".
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Problem Moguci uzrok Rjesenje

Voda u udubljenju u unu-  Temperatura je preniska. ~ Temperaturu postavite na

trasnjosti ne kljuca. najmanje 110 °C.
Pogledajte poglavlje ,Sav-
jeti i preporuke".

Voda izlazi iz udubljenja u  PreviSe je vode u udubljen- Iskljucite peénicu i pazite

unutrasnjosti. ju u unutrasnjosti. da je hladna. Krpom il
spuzvom obriSite vodu. Do-
dajte ispravnu koli¢inu
vode u udubljenje u unu-
trasnjosti. Pogledajte pose-
ban postupak.

11.2 Servisni podaci se na prednjem okviru kucita uredaja.
) o ) Ne vadite nazivnu ploCicu iz unutrasnjosti
Ako sami ne mozete pronaci rieSenje uredaja.

problema, obratite se dobavljacu ili
ovlastenom servisnom centru.

Podaci potrebni za servis nalaze se na
nazivnoj plocici. Nazivna plocica nalazi

Preporucujemo da podatke zapiSete ovdje:

Model (MOD.) s
Broj proizvoda (PNC)
Serijski broj (S.N.) s

12. POSTAVLJANJE

UPOZORENJE! 12.1 Ugradnja
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.
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12.3 Elektri¢na instalacija

@ Proizvodac nije odgovoran
ako ne postujete sigurnosne
mijere iz poglavlja o
sigurnosti.

Ovaj uredaj ima glavni utika¢ i kabel za
napajanje.

12.4 Kabel

Vrste kabela primjenjive za instalaciju ili
zamjenu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

12.2 Pri¢vrséivanje uredaja za Za presjek kabela p?gl?qa%te;kgpnu
Sl 2 snagu na nazivnoj plogici: Takoder
kUhmJSkl ormaric mozete pogledati tablicu:

Ukupna snaga Presjek kabela
w) (mm?)

maksimalno 1380 3 x 0.75
maksimalno 2300 3 x 1
maksimalno 3680 3x 1.5

Uzemljenje (zeleno-zuti vodi€) mora biti 2
cm dulje od vodic¢a faze i nule (smedi i
plavi vodici).

13. ENERGETSKA UCINKOVITOST

13.1 Tablica informacija o proizvodu i informacije u skladu s EU

65-66/2014
Naziv dobavljaca Electrolux
EOB3454AAX
Oznaka modela EOB3454A0X
Indeks energetske ucinkovitosti 100.0
Klasa energetske ucinkovitosti A

PotroSnja energije sa standardnim optereéenjem, 0.93 kWh/ciklusu
konvencionalni nacin rada

Potrosnja energije sa standardnim optere¢enjem, 0.85 kWh/ciklusu
rad s ventilatorom

Koli¢ina unutrasnjosti 1
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Izvor topline

Elektricna struja

Zapremnina

721

Vrsta pecnice

Ugradbena pecnica

Masa

EOB3454AAX  32.0 kg
EOB3454A0X 31.8 kg

EN 60350- 1 - Kuc¢anski elektric¢ni aparati
za kuhanje - 1. dio: Rasponi, pecnice,
parne pecnice i rostilji - Metode mjerenja
znacajki.

13.2 Usteda energije

Uredaj ima znacCajke koje vam pomazu
Stedjeti energiju tijekom svakodnevnog
kuhanja.

* Opceniti savjeti

— Osigurajte da su vrata pecnice
potpuno zatvorena kad uredaj radi
i tjekom kuhanja ih drzite
zatvorenima $to je viSe moguce.

— Kako biste poboljsali ustedu
energije, koristite metalno
posude.

— Kad je to moguce, hranu stavite u
peénicu bez da prethodno
zagrijete.

14. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom Cf.\)
Ambalazu za recikliranje odlozite u
prikladne spremnike. Pomozite u zastiti
okolisa i ljudskog zdravlja, kao i u
recikliranju otpada od elektri¢nih i
elektroni¢kih uredaja. Uredaje oznacene

— Kad kuhanije traje dulje od 30
minuta, smanjite temperaturu
pecénice na minimum 3-10 minuta
prije isteka vremena kuhanja, u
skladu s trajanjem kuhanja.
Preostala toplina unutar pecnice
nastaviti ¢e kuhati.

— Preostalu toplinu koristite za
zagrijavanje ostale hrane.

* Kuhanje zrakom - kad je to moguce,

koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli
energiju.

* Odrzavajte hranu toplom — ako

zelite koristiti preostalu toplinu za
odrzavanje obroka toplim, odaberite
najnizu mogucéu postavku
temperature.

simbolom E ne bacajte zajedno s ku¢nim
otpadom. Proizvod odnesite na lokalno
reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.
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NE GANDIM LA DUMNEAVOASTRA

Va multumim pentru ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Ati ales un produs
care include decenii de experienta profesionala si de inovatie. Ingenios si stilat, a
fost conceput special pentru dumneavoastra. Pentru ca atunci cand il utilizati sa
aveti intotdeauna aceleasi rezultate extraordinare.
Bine ati venit la Electrolux.
Vizitati website-ul la:
Aici gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii care va ajuta la

@ rezolvarea unor probleme aparute si informatii despre service:

www.electrolux.com/webselfservice
g Tnregistrati-va produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.registerelectrolux.com

Cumparati accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul
% dvs.:

www.electrolux.com/shop

SERVICIUL DE RELATII CU CLIENTII SI SERVICE

Utilizati doar piese de schimb originale.

Atunci cand contactati centrul autorizat de service, asigurati-va ca aveti
disponibile urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.
Informatiile pot fi gasite pe placuta cu datele tehnice.

& Avertisment / Atentie-Informatii privind siguranta
@ Informatii generale si recomandari
@ Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.



ROMANA 31

1. /A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu
atentie instructiunile furnizate. Producatorul nu este
responsabil daca instalarea si utilizarea incorecta a
aparatului provoaca vatamari si daune. Pastrati
intotdeauna instructiunile impreuna cu aparatul pentru
consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai
mare de 8 ani, de persoanele cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau de persoanele fara
cunostinte sau experienta doar sub supraveghere sau
dupa o scurta instruire care sa le ofere informatiile
necesare despre utilizarea sigura a aparatului si sa le
permita sa inteleaga pericolele la care se expun.

Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

Nu lasati ambalajul produsului la indemana copiilor.
Nu lasati copiii si animalele sa se apropie de aparat
atunci cand acesta este in functiune sau cand se
raceste. Componentele accesibile sunt fierbinti.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru
copii, va recomandam sa-l activati.

Curatarea si intretinerea curenta nu trebuie efectuate
de copii nesupravegheati.

Copiii cu varsta mai mica de 3 ani nu trebuie lasati sa
se apropie de aparat daca nu sunt supravegheati
permanent.

1.2 Aspecte generale privind siguranta

Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest
aparat si sa inlocuiasca cablul.

- Aparatul devine fierbinte in interior pe durata
functionarii. Nu atingeti elementele de incalzire din
interiorul aparatului. Folositi intotdeauna manusi de



32

www.electrolux.com

protectie pentru a scoate sau a pune in interior

accesorii sau vase.

intrerupeti alimentarea cu electricitate nainte de a
efectua operatiile de intretinere.

Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a inlocui
becul pentru a evita o posibila electrocutare.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a

curata aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete
ascutite de metal pentru a curata sticla usii deoarece
acestea pot zgaria suprafata, ceea ce poate conduce

la spargerea sticlei.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
trebuie inlocuit de producator, de centrul autorizat de
service al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita orice pericol.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa
trageti mai intai de partea din fata a suportului, dupa
care sa indepartati capatul din spate de peretii laterali.
Instalati suporturile pentru raft in ordine inversa.

2. INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

2.1 Instalarea
& AVERTIZARE!

Doar o persoana calificata
trebuie sa instaleze acest
aparat.

indepértati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Respectati instructiunile de instalare
furnizate Tmpreuna cu aparatul.
Procedati cu atentie sporita atunci
cand mutati aparatul deoarece acesta
este greu. Purtati intotdeauna manusi
de protectie.

Nu trageti aparatul de méaner.
Respectati distantele minime fata de
alte aparate si corpuri de mobilier.
Verificati daca aparatul este instalat
avand in jurul sau structuri de
siguranta.

Laturile aparatului trebuie sa raméana
in apropierea altor aparate sau unitati
cu aceeasi inaltime.

2.2 Conexiunea la reteaua
electrica

AVERTIZARE!
Pericol de incendiu si
electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician
calificat.

Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

Verificati daca informatiile de natura
electrica, specificate pe placuta cu
datele tehnice, corespund cu cele ale
sursei de tensiune. In caz contrar,
contactati un electrician.



« Utilizati intotdeauna o priza cu
protectie (impamantare) contra
electrocutarii, montata corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

* Procedati cu atentie pentru a nu
deteriora stecherul si cablul de
alimentare electrica. Daca este
necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie Tnlocuit
numai de catre centrul autorizat de
service.

* Nu lasati cablurile de alimentare
electrica sa atinga sau sa se afle in
apropierea usii aparatului, in special
atunci cand usa este fierbinte.

* Protectia la electrocutare a pieselor
aflate sub tensiune si izolate trebuie
fixata astfel incat sa nu permita
scoaterea ei fara folosirea unor
unelte.

* Introduceti stecherul in priza numai
dupa incheierea procedurii de
instalare. Asigurati accesul la priza
dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri,
nu conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare
pentru a scoate din priza aparatul.
Trageti intotdeauna de stecher.

« Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru
protectia liniei, sigurante (sigurante
infiletabile scoase din suport),
contactori si declansatori la protectia
de impamantare.

« Instalatia electrica trebuie sa fie
prevazuta cu un dispozitiv de izolare,
care sa va permita sa deconectati
aparatul de la retea la toti polii.
Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o
deschidere intre contacte de cel putin
3 mm.

« Acest aparat este conform cu
Directivele C.E.E.

2.3 Utilizare

AVERTIZARE!
Pericol de ranire, arsuri si
electrocutare sau explozie.

« Utilizati acest aparat doar intr-un
mediu casnic.
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Nu modificati specificatiile acestui
aparat.

Nu blocati fantele de ventilatie.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

Procedati cu atentie la deschiderea
usii aparatului atunci cand aparatul
este in functiune. Este posibila emisia
de aer fierbinte.

Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in
contact cu apa.

Nu aplicati presiune asupra usii
deschise.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de
lucru sau ca loc de depozitare.
Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut
de alcool poate determina prezenta
aburilor de alcool in aer.

Nu lasati scanteile sau flacarile
deschise sa intre In contact cu
aparatul atunci cand deschideti usa.
Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu
trebuie introduse n aparat, nici puse
adiacent sau deasupra acestuia.

AVERTIZARE!
Pericol de deteriorare a
aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau

decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct
pe baza aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente
n interior dupé incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la
demontarea sau instalarea
accesoriilor.

Decolorarea emailului nu are niciun

efect asupra functionarii aparatului.

Nu este un defect in ceea ce priveste

garantia legala.

Folositi o cratita adanca pentru

prajiturile siropoase. Sucurile de

fructe lasa pete care pot fi

permanente.
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Acest aparat poate fi utilizat numai
pentru gatit. Nu trebuie utilizat in alte
scopuri, de exemplu pentru incalzirea
camerei.

Gatiti intotdeauna cu usa cuptorului
inchisa.

Daca aparatul este instalat in spatele
unui panou de mobila (de ex. o usa),
asigurati-va ca usa nu se inchide
niciodata atunci cand aparatul
functioneaza. Caldura si umezeala se
pot acumula in spatele panoului
inchis de mobila ceea ce produce
daune aparatului, unitatii de mobilier
sau podelei. Nu inchideti panoul de
mobila daca aparatul nu s-a racit
complet dupa utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

AVERTIZARE!

Pericol de ranire, incendiu
sau de deteriorare a
aparatului.

Tnainte de a efectua operatiile de
intretinere, dezactivati aparatul si
scoateti stecherul din priza.

Verificati daca aparatul s-a racit.
Exista riscul de spargere a panourilor
de sticla.

Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale
usii daca acestea sunt deteriorate.
Contactati centrul de service
autorizat.

Atentie cand scoateti usa aparatului.
Usa este greal

Curatati regulat aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

Resturile de grasimi sau de alimente
din aparat pot duce la aparitia unui
incendiu.

Curatati aparatul cu o laveta moale,
umeda. Utilizati numai detergenti
neutri. Nu folositi produse abrazive,

bureti abrazivi, solventi sau obiecte
metalice.

Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta
de pe ambalaj.

Nu curatati emailul catalitic (daca este
cazul) cu nici un tip de detergent.

2.5 Becul interior

Tipul de bec sau de lampa cu halogen
utilizat pentru acest aparat este
destinat exclusiv aparatelor
electrocasnice. Nu il utilizati Tn alte
scopuri.

AVERTIZARE!
Pericol de electrocutare.

Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica nainte de a
nlocui becul.

Folositi doar becuri cu aceleasi
specificatii.

2.6 Gestionarea deseurilor
dupa incheierea ciclului de
viata al aparatului

AVERTIZARE!
Pericol de vatamare sau
sufocare.

Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

Taiati cablul electric si indepartati-I.
Scoateti dispozitivul de blocare a usii
pentru a preveni inchiderea copiilor
sau a animalelor de companie in
aparat.

2.7 Service

Pentru a repara aparatul contactati un
Centru de service autorizat.

Utilizati numai piese de schimb
originale.



3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

fom oe ﬁ"’?
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3.2 Accesorii

* Raft de sarma

Pentru vesela, forme pentru prajituri,

fripturi.
« Tava de gatit
Pentru prajituri si fursecuri.
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Panou de comanda

Buton de selectare pentru functiile
cuptorului

Bec / simbol / indicator pentru
alimentare

Dispozitiv de programare electronic

Buton de selectare pentru
temperatura

A Bec/ simbol / indicator pentru
temperatura

Buton Abur plus

Bl Element de incalzire

El Bec

Ventilator

Adancitura cavitate

Suport pentru raft, detasabil
Pozitii rafturi

» Cratita adanca
Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.

* Ghidaje telescopice
Pentru rafturi si tavi.

4. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

AVERTIZARE!
Consultati capitolele privind
siguranta.

4.1 Prima curatare

Scoateti din aparat toate accesoriile si
suporturile pentru raftul mobil.

Consultati capitolul ,ingrijirea
si curatarea”.

Curatati aparatul inainte de prima
utilizare.

Puneti accesoriile si suporturile pentru
raftul mobil Thapoi in pozitia lor initiala.

4.2 Setarea orei

Trebuie sa setati ora inainte de a pune in
functiune cuptorul.

Indicatorul pentru functia Ora curenta se
aprinde intermitent cand conectati
aparatul la reteaua electrica, cand a fost
o pana de curent sau cand cronometrul
nu este setat.

Pentru a seta ora corecta apasati butonul

+sau_

Dupa aproximativ cinci secunde,
indicatorul pentru ora inceteaza
aprinderea intermitenta, iar afisajul indica
ora setata.
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4.3 Modificarea orei

Nu puteti modifica ceasul
daca functia Durata =] sau
starsit = este activa.

Apasati @) in mod repetat pana cand
indicatorul pentru functia Ora curenta se
aprinde intermitent.

Pentru setarea unei alt timp, consultati
~Setarea timpului”.

4.4 Preincalzirea

Preincalziti aparatul gol pentru a arde
grasimile ramase.

Pentru functia Aer cald
PLUS, consultati ,Activarea
functiei Aer cald PLUS”.

5. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTIZARE!
Consultati capitolele privind
siguranta.

5.1 Butoane de selectare
retractabile

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul
de comanda. Butonul de comanda iese
in afara.

5.2 Activarea si dezactivarea
aparatului

@ in functie de modelul
aparatului, acesta are
simboluri la butoanele de
selectare, indicatoare sau
becuri:

* Indicatorul se aprinde
cand cuptorul se
incalzeste.

» Becul se aprinde cand
aparatul functioneaza.

» Simbolul arata daca
butoanele de selectare
comanda functiile
cuptorului sau
temperatura.

1. Setati functia = si temperatura
maxima.

2. Lasati aparatul sa functioneze timp
de 1 ora.

3. Setati functia ] si setati temperatura
maxima.

4. Lasati aparatul sa functioneze timp
de 15 minute.

5. Setati functia (@ @ apasati [ si
setati temperatura maxima.

6. Lasati aparatul sa functioneze timp
de 15 minute.

Accesoriile pot deveni mai fierbinti decat
de obicei. Aparatul poate emite un miros
si fum. Acest lucru este normal. Aerisiti
bine incaperea.

1. Rotiti butonul pentru functiile
cuptorului pentru a selecta o functie
de gatit.

2. Pentru a selecta o temperatura rotiti
butonul de selectare corespunzator.

3. Pentru a dezactiva aparatul, rotiti
butoanele de selectare pentru
functiile si temperatura cuptorului in
pozitia oprit.
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5.3 Functiile cuptorului

Functia cuptorului Aplicatie

Pozitia Oprit Aparatul este oprit.

o

i lluminare cuptor Pentru a activa becul fara nici o functie de gatit.

DLy
s

()

Incélzire sus / Pentru a coace si a praji alimente pe 1 pozitie a raf-
— jos tului.

—_— Incalzire sus Pentru a rumeni painea, prajiturile si produsele de
patiserie. Pentru a termina alimentele deja gatite.

Incalzire jos Pentru a coace prajituri cu coaja crocanta si pentru
— a conserva alimentele.

vv Grill Pentru frigerea la gratar a alimentelor plate si pentru
paine prajita.

Grill rapid Pentru frigerea la gratar a alimentelor plate in can-
titati mari si pentru paine prajita.

|

Gatire intensiva Pentru a frige bucati mai mari de carne rosie sau de
gaina cu os pe 1 nivel al raftului. De asemenea,
pentru gratinare si rumenire.

Aer cald Pentru a coace simultan pe pana la 3 pozitii ale raf-
tului si pentru a deshidrata alimentele.Setati temper-
atura cu 20 - 40°C mai jos decat pentru Incalzire

sus/jos.
QP

Aer cald PLUS  Pentru a adauga umiditate n timpul gatitului. Pentru
a obtine culoarea adecvata si crusta crocanta in tim-
pul coacerii. Pentru a oferi mai multa suculenta in
timpul reincalzirii.

v Pizza Pentru coacerea pe 1 raft a mancarurilor care nec-

X esita o rumenire mai intensa si o baza crocanta. Se-
tati temperatura cu 20 - 40°C mai jos decat pentru
Incalzire sus/jos.

5.4 Activarea functiei Aer cald Umiditatea eliberata poate provoca

PLUS arsuri:

A t3 functie va ite s5 » Nu deschideti usa aparatului in timpul
ceasta tunctie va permite sa utilizarii Aer cald PLUS.

imbunatatiti umiditatea in timpul gatirii. - Deschideti cu grija usa aparatului

AVERTIZARE! dupa utilizarea Aer cald PLUS.
Pericol de arsuri si de
deteriorare a aparatului.
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-

Consultati capitolul
LInformatii si sfaturi”.

Deschideti usa cuptorului.

Umpleti adancitura cavitatii cu apa de
la robinet.

Capacitatea maxima a adanciturii
cavitatii este de 250 ml.

Umpleti cu apa adancitura cavitatii
doar atunci cand cuptorul este rece.
Puneti alimentele in aparat si
inchideti usa cuptorului.

Setati functia Aer cald PLUS: @)
Apasati butonul Abur plus .

Butonul Abur plus functioneaza doar
cu functia Aer cald PLUS.

Indicatorul se aprinde.

6.

/N

Pentru a selecta o temperatura rotiti
butonul de selectare corespunzator.

ATENTIE!

Nu reumpleti cu apa
adancitura cavitatii in
timpul gatirii sau atunci
cand cuptorul este

7. Pentru a dezactiva aparatul, apasati

butonul Abur plus , rotiti butoanele
de selectare pentru functiile si
temperatura cuptorului in pozitia
oprit.

Indicatorul butonului Abur plus se stinge.

8. Indepértati apa din adancitura
cavitatii.

& AVERTIZARE!

Aparatul trebuie sa fie

rece fnainte de a

indeparta restul de apa

din adancitura cavitatii.

fierbinte.
5.5 Afisaj
A B Cc A. Indicatoarele functiei
| I B. Afisaj pentru ora
P e N C. Indicator functie
A RERE00 o '
N H
N B
5.6 Butoane
Buton Functie Descriere
—_ MINUS Pentru a seta timpul.
CEAS Pentru a seta o functie ceas.
PLUS Pentru a seta timpul.

2| +| O

® Abur plus

Pentru a activa functia Aer cald PLUS.
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6. FUNCTIILE CEASULUI

6.1 Tabelul cu functiile ceasului

Functia ceasului Aplicatie
@ Ora Pentru a seta, modifica sau verifica ora.
ja) Cronometru Pentru a seta timpul pentru numaratoarea inversa.
Aceasta functie nu are nicio influenta asupra functionarii
aparatului.
|9| Durata Pentru a seta durata de gatit a cuptorului
—)| Sfarsit Pentru a seta ora cand cuptorul trebuie sa se dezactiveze.

Functia ceas este activa. Afisajul

@ Putefi utiliza simultan prezinta indicatorul pentru functia

functiile Durata |_)| si Sfarsit ceasului pe care ati setat-o.

>l pentru a seta durata de Afisajul indica timpul ramas
functionare a aparatului si pentru functia Cronometru.
momentul in care acesta 3. Cand durata se termina, indicatorul

trebuie sa se dezactiveze.
Aceasta va permite sa
activati aparatul cu

functiei ceas se aprinde intermitent si
este emis un semnal sonor. Pentru a
opri semnalul, apasati un buton.

intarziere. Mai intai setati 4. Rotiti butonul pentru functiile
Durata | si dupa aceea cuptorului si butonul pentru
Sfarsit —)| temperatura in pozitia oprit.

@ fn cazul functiilor Durata =

6.2 Setarea functiilor ceasului
si Sfarsit =1, aparatul este

Pentru Durata |21 si Sfarsit =1, setati o dezactivat automat.
functie a cuptorului si temperatura de
gatire. Acest lucru nu este necesar 6.3 Anularea functiilor ceasului

pentru Cronometru Q s .
1. Apasati repetat O pana cand

1. Apasati repetat O pana cand indicatorul corespunzator functiei
indicatorul functiei corespunzatoare a dorite se aprinde intermitent.
.ceasul'ui incepe sa se aprinda 2. Apasatilung —.
intermitent. Dupa cateva secunde simbolul functiei

2. Apasati + sau — pentru a seta ceasului dispare.
timpul pentru functia necesara a
ceasului.

7. UTILIZAREA ACCESORIILOR
AVERTIZARE! 7.1 Introducerea accesoriilor
Consultati capitolele privind Raft de sarma:
siguranta.

Impingeti raftul intre sinele de ghidaj ale
suportului raftului si asigurati-va ca
piciorusele sunt indreptate in jos.
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Cratita adanca:

Impingeti cratita adanca intre sinele de
ghidaj ale suportului raftului.

w

V

/

Raft de s&rma impreuna cu cratita
adanca:

Impingeti cratita adanca intre barele de
ghidaj ale suportului raftului si raftul de
sarma deasupra barelor de ghidaj.

@ » Toate accesoriile au
proeminente mici in
partea de sus a laturilor
stanga si dreapta pentru
a creste siguranta.
Proeminentele sunt, de
asemenea, dispozitive
anti-rasturnare.

* Marginea inalta din jurul
raftului este un dispozitiv
care Tmpiedica
alunecarea vaselor.

7.2 Ghidajele telescopice

Pastrati instructiunile de
instalare de la ghidajele
telescopice pentru utilizarea
lor ulterioara.

Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti
monta sau scoate rafturile cu usurinta.

& ATENTIE!
Nu curatati ghidajele

telescopice in masina de
spalat vase. Nu lubrifiati
ghidajele telescopice.

1. Trageti complet in afara ghidajele
telescopice din stanga si dreapta.

2. Puneti gratarul pe ghidajele
telescopice, apoi impingeti-l cu
atentie in interiorul aparatului.



8. FUNCTII SUPLIMENTARE

8.1 Suflanta cu aer rece

Cand aparatul functioneaza, suflanta cu
aer rece porneste automat pentru a

mentine reci suprafetele aparatului. Daca

opriti aparatul, suflanta cu aer rece
continua sa functioneze pana cand
aparatul se raceste.
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nainte de a inchide usa cuptorului,
verificati daca ati impins ghidajele
telescopice complet in aparat.

supraincalzirea periculoasa. Pentru a
preveni acest lucru, cuptorul are un
termostat de siguranta care intrerupe
alimentarea cu curent. Tn momentul in
care temperatura scade, cuptorul se
activeaza din nou in mod automat.

8.2 Termostatul de siguranta

Functionarea incorecta a aparatului sau
componentele defecte pot sa cauzeze

9. INFORMATII SI SFATURI

& AVERTIZARE!
Consultati capitolele privind
siguranta.

@ Temperatura si duratele de
coacere din tabele au rol
consultativ. Acestea depind
de retete si de calitatea si
cantitatea ingredientelor
utilizate.

9.1 Informatii cu caracter
general

« Aparatul are cinci pozitii pentru raft.
Numarati pozitiile rafturilor din partea
de jos a podelei aparatului.

« Aparatul are un sistem special care
produce o circulatie naturala a aerului
si o reciclare constanta a aburului. Cu

acest sistem puteti gati intr-un mediu
cu aburi si puteti pastra preparatele
moi Tn interior si crocante la exterior.
Reduce la minimum durata de gatire
si consumul de energie.

Umezeala poate produce condens in
aparat sau pe panourile de sticla ale
usii. Acest lucru este normal.
Utilizatorul trebuie sa se indeparteze
intotdeauna de aparat atunci cand
deschide usa aparatului pe durata
gatirii. Pentru a reduce condensul,
|asati aparatul sa functioneze timp de
10 minute Tnainte de gatire.

Curatati umezeala ramasa dupa
fiecare utilizare a aparatului.

Nu puneti obiecte direct pe podeaua
aparatului si nu puneti folie din
aluminiu pe componente atunci cand
gatiti. In caz contrar este posibila
modificarea rezultatelor obtinute si se
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poate cauza deteriorarea stratului de
email.

9.2 Coacerea prdajiturilor

Nu deschideti usa cuptorului inainte
ca 3/4 din durata de coacere sa fi
trecut.

Daca utilizati doua tavi de coacere in
acelasi timp, lasati un nivel liber intre
ele.

9.3 Gatirea carnii si a pestelui

Utilizati o cratita adanca pentru
alimentele foarte grase pentru a evita
patarea permanenta a cuptorului.
Lasati carnea aproximativ 15 minute
inainte de a o taia, astfel incat sucul
sa nu se prelinga afara.

Pentru a impiedica formarea de prea
mult fum n cuptor pe durata frigerii,
se recomanda adaugarea de putina
apa in cratita adanca. Pentru a

Produse de panificatie

preveni condensarea fumului,
adaugati apa de fiecare data dupa ce
se evapora.

9.4 Durate de gatit

Duratele de gatit depind de tipul de
alimente, de consistenta si volumul lor.

La inceput, monitorizati performanta
cand gatiti. Gasiti cele mai bune setari
(setarea caldurii, durata de gatit, etc.)
pentru vasele, retetele si cantitatile dvs.
cand utilizati acest aparat.

9.5 Aer cald PLUS

(i)

nainte de preincalzire,
umpleti cu apa adancitura
cavitatii doar atunci cand
cuptorul este rece.
Consultati ,Activarea functiei
Aer cald PLUS".

Aliment Apa in adan- Tempera- Durata Nivel raft Comentarii
citura cav- tura (°C) (min)
itatii (ml)
Paine 100 180 35-40 2 Folositi tava de
gatit.)
Chifle 100 200 20-25 2 Folositi tava de
gatit.1)
Pizza de 100 230 10-20 2 Folositi tava de
casa gétit.1)
Focaccia 100 200 - 210 10-20 2 Folositi tava de
gatit.1)
Fursecuri, 100 150 - 180 10-20 2 Folositi tava de
pateuri, gétit.1)
croasante
Prajitura cu 100 - 150 160-180 30-60 2 Folositi forma
B[;;ﬁié e pentru prajituri.1)
mere, ru-
louri cu
scortisoara

1) Preincalziti intr-un cuptor gol timp de 5 minute inainte de gatire.

Gatitul alimentelor congelate
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Aliment

Apa in adanci- Temperatura

tura cavitatii (ml) (°C)

Durata (min)  Nivel raft

Pizza congelata 150 200 - 210 10 - 20 21)
Lasagna conge- 200 180 - 200 35-50 21)
lata

Croasant con- 150 170 - 180 15-25 21)

gelat

1) Preincalziti intr-un cuptor gol timp de 10 minute Tnainte de gatire.

Regenerarea alimentelor

Aliment Apa in adanci- Temperatura Durata (min)  Nivel raft
tura cavitatii (ml) (°C)
Paine 100 110 15-25 2
Chifle 100 110 10-20 2
Pizzadecasa 100 110 15-25 2
Focaccia 100 110 15-25 2
Legume 100 110 15-25 2
Orez 100 110 15-25 2
Paste 100 110 15-25 2
Carne 100 110 15-25 2
Prajire
Aliment Apa in Tempera- Durata Nivel Comentarii
adancitura tura (°C) (min) raft
cavitatii
(ml)
Friptura de 200 180 65 - 80 2 Tava rotunda din
porc pirex
Friptura de 200 200 50 - 60 2 Tava rotunda din
vita pirex
Pui 200 210 60 - 80 2 Tava rotunda din

pirex
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9.6 Tabele pentru coacere si frigere

Prajituri
Aliment  incilzire sus / jos Aer cald Durata Comen-
- - (min) tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)

Retete cu 170 2 160 3(2si4) 45-60 intr-o

compozi- forma pen-

tie batuta tru prajituri

cu telul

Aluat frag- 170 2 160 3(2si4) 20-30 Intr-o

ed forma pen-
tru prajituri

Prajitura 170 1 165 2 60 - 80 intr-o

cu branza forma pen-

si lapte tru prajituri

batut de 26 cm

Prajitura 170 2 160 2 (stanga 80 - 100 in dou&

cu mere si dreap- forme pen-

(placinta ta) tru prajituri

cu de 20 cm

mere)1) pe un rath
de sarma

Strudel 175 3 150 2 60 - 80 Intr-o tava
de coacere

Tartacu 170 2 165 2 (stanga 30-40 intr-o

gem si dreap- forma pen-

ta) tru prajituri

de 26 cm

Pandi- 170 2 160 2 50 - 60 intr-o

span forma pen-
tru prajituri
de 26 cm

Tort de 160 2 150 2 90-120 Intr-o

Craciun / forma pen-

Tort bogat tru prajituri

in fructe) de 20 cm

Prajitura 175 1 160 2 50 - 60 intr-o

cu forma de

prune1) paine

Prajituri 170 3 140-150 3 20 - 30 intr-o tava

mici - pe de coacere

un nivel
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Aliment  fincilzire sus / jos Aer cald Durata Comen-
; ; (min) tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)

Prajituri - - 140-150 2si4 25-35 intr-o tava

mici - pe de coacere

doua nive-

luri

Prajituri - - 140-150 1,3si5 30-45 Intr-o tava

mici - pe de coacere

trei nive-

luri

Biscuiti/ 140 8 140-150 3 30-35 intr-o tava

patiserie - de coacere

pe un ni-

vel

Biscuiti / - - 140-150 2si4 35-40 intr-o tava

patiserie - de coacere

pe doua

niveluri

Biscuiti/ - - 140-150 1,3si5 35-45 Intr-o tava

patiserie - de coacere

pe trei ni-

veluri

Bezele- 120 3 120 3 80-100 Intr-o tava

pe un ni- de coacere

vel

Bezele- - - 120 2si4 80-100 Intr-o tava

pe doua de coacere

niveluri!)

Chifle dul- 190 3 190 3 12-20 Intr-o tava

cil de coacere

Eclere- 190 3 170 3 25-35 Intr-o tava

pe un ni- de coacere

vel

Eclere- - - 170 2si4 35-45 intr-o tava

pe doua de coacere

niveluri

Tarte 180 2 170 2 45-70 Intr-o
forma pen-

tru prajituri
de 20 cm
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Aliment  incilzire sus / jos Aer cald Durata Comen-
- . (min) tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)
Tort cu 160 1 150 2 110-120 intr-o
multe forma pen-
fructe tru prajituri
de 24 cm
Sandvis 170 1 160 2 (stanga 50 - 60 intr-o
Victoria si dreap- forma pen-
ta) tru prajituri
de 20 cm
1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.
Péine si pizza
Aliment  Incalzire sus / jos Aer cald Durata Comen-
- . (min) tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)
Paine 190 1 190 1 60-70 1-2
albal) bucéti,
500 g per
bucata
Paine de 190 1 180 1 30-45 Intr-o
secara forma de
paine
Chifle 1) 190 2 180 2(2si4) 25-40 ES -8 rolev
intr-o tava
de coac-
ere
Pizzal) 230-250 1 230-250 1 10 - 20 Intr-o tava
de coac-
ere sau
cratita
adanca
Pateuril) 200 3 190 3 10 - 20 Intr-o tava
de coac-
ere

1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.
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Tarte
Aliment  incilzire sus / jos Aer cald Durata Comen-
- 5 (min) tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)
Tartecu 200 2 180 2 40 - 50 Intr-o
paste forma
Tartecu 200 2 175 2 45 -60 Intr-o
legume forma
Tarte tip 180 1 180 1 50 - 60 intr-o
Quiche) forma
Lasagne1) 180-190 2 180-190 2 25-40 Tntr-q
forma
Paste 180-190 2 180-190 2 25-40 Intr-o
Cannello- forma
ni1)
1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.
Carne
Aliment  Incélzire sus / jos Aer cald Durata Comen-
- tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft (min) ant
tura (°C) tura (°C)
Vita 200 2 190 2 50-70 Pe un raft
de sarma
Porc 180 2 180 2 90 -120 Pe un raft
de sarma
Vitel 190 2 175 2 90-120  Pe un raft
de sarma
Friptura 210 2 200 2 50 - 60 Pe un raft
de vita de sarma
engle-
zeasca, in
sange
Friptura 210 2 200 2 60-70 Pe un raft
de vita de sarma
engle-
zeasca,
gatita

mediu




48

www.electrolux.com

Aliment  fincilzire sus / jos Aer cald Durata Comen-
; ; (min) tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)
Friptura 210 2 200 2 70-75 Pe un raft
de vita de sarma
engle-
zeasca,
bine
facuta
Ceafade 180 2 170 2 120 - 150 Cu sorici
porc
Piciorde 180 2 160 2 100- 120 2 bucati
porc
Miel 190 2 175 2 110-130 Rasol
Pui 220 2 200 2 70-85 Intreg
Curcan 180 2 160 2 210-240 intreg
Rata 175 2 220 2 120 - 150 TIntreg
Gasca 175 2 160 1 150 - 200 TIntreg
lepure 190 2 175 2 60 - 80 Bucati
lepure 190 2 175 2 150 -200 Bucati
salbatic
Fazan 190 2 175 2 90-120 intreg
Peste
Aliment  [ncalzire sus / jos Aer cald Durata Comen-
- - (min) tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)
Pastrav/ 190 2 175 2 40 - 55 3 - 4 pesti
Dorada
Ton/So- 190 2 175 2 35-60 4 - 6 fileuri
mon
9.7 Girill

Preincalziti cuptorul gol timp

de 3 minute Tnainte de
gatire.
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Aliment  Cantitate Tempera- Durata (min) Nivel raft
tura (°C
Bucati (9) ura (°C) Pe o Pe cea-
parte lalta parte
File bucati 4 800 max. 12-15 12-14 4
Fripturide 4 600 max. 10-12 6-8 4
vita
Carnati 8 - max. 12 -15 10-12
Cotletde 4 600 max. 12-16 12-14
porc
Pui (taiat 2 1000 max. 30-35 25-30 4
in doua)
Kebab 4 - max. 10-15 10 - 12
Pieptde 4 400 max. 12 -15 12-14
pui
Hambur- 6 600 max. 20-30 - 4
ger
File de 4 400 max. 12-14 10-12 4
peste
Sandvis 4-6 - max. 5-7 - 4
cu paine
prajita
Paine 4-6 - max. 2-4 2-3 4
prajita

9.8 Gatire intensiva

Vita

Aliment Cantitate Temperatura Durata (min) Nivel raft

(°C)

Friptura de vita pentru fiecare 190 - 200 5-6 1 sau 2
sau file, in sange1) ¢m de grosime

Friptura de vita pentru fiecare 180 - 190 6-8 1sau 2
sau file, gatita cm de grosime

mediul)

Friptura de vita pentru fiecare 170 - 180 8-10 1 sau 2
sau file, bine cm de grosime

facutal)

1) Preincalziti cuptorul.
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Porc

Aliment Cantitate (kg) ;I;%r;\peraturé Durata (min)  Nivel raft
Spata, ceafa, 1-15 160 - 180 90 - 120 1sau 2
pulpa

Cotlet, antricot 1-1.5 170 - 180 60 - 90 1sau?2
Bucata de carne 0.75 - 1 160 - 170 50 - 60 1sau 2
Picior de porc 0.75-1 150 - 170 90 -120 1sau 2
(semipreparat)
Vitel

Aliment Cantitate (kg) ;I;%Tperaturé Durata (min) Nivel raft
Friptura de vitel 1 160 - 180 90 -120 1sau 2
Picior de vitel 15-2 160 - 180 120 - 150 1sau 2
Miel

Aliment Cantitate (kg) ;I;%r;\peraturé Durata (min) Nivel raft
Pulpa de miel, 1-1.5 150 - 170 100 - 120 1sau?2
friptura de miel

Spata de miel 1-1.5 160 - 180 40 - 60 1sau 2
Pasare

Aliment Cantitate (kg) ;I;%r;\peraturé Durata (min) Nivel raft
Portii de pui 0,2-0,25fie- 200 -220 30-50 1sau 2

care

Pui, jumatate 0,4 - 0,5 fiecare 190 - 210 35-50 1sau 2
Pui, pasarein- 1-1.5 190 - 210 50-70 1sau?2
dopata

Rata 15-2 180 - 200 80 - 100 1sau 2
Gasca 35-5 160 - 180 120 - 180 1sau 2
Curcan 25-35 160 - 180 120 - 150 1 sau 2
Curcan 4-6 140 - 160 150 - 240 1sau 2
Peste (in abur)

Aliment Cantitate (kg) ;I;%r;\peraturé Durata (min) Nivel raft
Peste intreg 1-15 210 - 220 40 - 60 1sau 2




9.9 Uscare - Aer cald

» Acoperiti tavile cu hartie cerata sau cu

pergament.
« Pentru rezultate mai bune, opriti
cuptorul la jumatatea duratei de
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uscare, deschideti usa si lasati sa se
raceasca peste noapte pentru
terminarea uscarii.

Legume
Aliment Temperatura Durata (h) Nivel raft

C) 1 pozitie 2 pozitii
Fasole 60 - 70 6-8 3 1/4
Ardei 60 - 70 5-6 8 1/4
Legyme pentru 60 -70 5-6 3 1/4
supa
Ciuperci 50 - 60 6-8 & 1/4
lerburi 40 - 50 2-3 & 1/4
Fructe
Aliment Temperatura Durata (h) Nivel raft

() 1 pozitie 2 poazitii
Prune 60 - 70 8-10 & 1/4
Caise 60 - 70 8-10 3 1/4
Felii de mar 60 - 70 6-8 3 1/4
Pere 60 - 70 6-9 & 1/4

10. INGRIJIREA SI CURATAREA

AVERTIZARE!
Consultati capitolele privind
siguranta.

10.1 Note cu privire la curatare

Curatati partea din fata a cuptorului cu
o carpa moale, apa calda si agent de
curatare.

Utilizati un agent de curatare obisnuit
pentru a curata suprafetele metalice.
Curatati interiorul aparatului dupa
fiecare utilizare. Acumularea de
grasimi sau de orice alte resturi
alimentare poate provoca un incendiu.
Riscul este mai mare pentru tava
pentru gratar.

Curatati murdaria rezistenta cu
produs special de curatat cuptorul.

Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si uscati-le. Folositi o laveta
moale cu apa calda si un agent de
curatare.

Daca aveti accesorii anti-aderente, nu
le curatati utilizand agenti agresivi,
obiecte cu margini ascutite sau in
masina de spalat vase. Stratul anti-
aderent poate fi deteriorat.
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10.2 Pentru modelele din inox
sau aluminiu

(i)

Curatati usa cuptorului
numai cu un burete ud.
Uscati-o cu o laveta moale.
A nu se folosi bureti din
sarma, acizi sau produse
abrazive, deoarece pot
deteriora suprafata
cuptorului. Curatati panoul
de comanda al cuptorului cu
aceeasi precautie.

10.3 Curatarea adanciturii
cavitatii
Procedura de curatare indeparteaza

reziduurile de calcar din adancitura
cavitatii dupa gatirea cu umiditate.

Va recomandam sa efectuati
procedura de curatare cel
putin la fiecare 5 - 10 cicluri
Aer cald PLUS.

1. Puneti 250 ml de otet alb in
adancitura cavitatii de la baza
cuptorului.

Folositi un otet de maxim 6%, fara
ierburi aromatice.

2. Lasati otetul sa dizolve reziduurile de
calcar la temperatura mediului
ambiant timp de 30 de minute.

3. Curatati cavitatea cu apa calda si o
laveta moale.

10.4 Curatarea garniturii usii

+ \Verificati la intervale regulate
garnitura usii. Garnitura usii se afla in
jurul cadrului cavitatii cuptorului. Nu
utilizati aparatul daca garnitura usii
este deteriorata. Contactati un centru
de service autorizat.

* Pentru a curata garnitura usii
consultati informatiile generale despre
curatenie.

10.5 Scoaterea suporturilor
raftului

Pentru a curata cuptorul, scoateti
suporturile pentru raft.

1. Trageti partea din fata a suportului
pentru raft si indepartati-o de
peretele lateral.

f

2. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de
peretele lateral si scoateti-o in afara.

Instalati suporturile pentru raft in ordine
inversa.

(i)

VEEL

T g1y
T

Pinii de retinere de pe
ghidajele rafturilor
telescopice trebuie sa fie
orientati catre Tnainte.

10.6 Curatarea cu apa

Procedura de Curatare cu apa foloseste
umiditatea pentru a elimina grasimile si
resturile de mancare ramase in cuptor.

1. Puneti 200 ml de apa in adancitura
cavitatii de la baza cuptorului.

2. Setati functia Aer cald PLUS [@Ip si

apasati butonul Abur plus .

3. Setati temperatura la 90°C.

4. Lasati aparatul sa functioneze timp
de 30 de minute.

5. Dezactivati aparatul si lasati-I sa se
raceasca.

6. Atunci cand aparatul este rece,
curatati suprafetele interioare ale
cuptorului cu o laveta.



& AVERTIZARE!

Inainte de a atinge
aparatul, verificati daca
acesta s-a racit. Pericol
de arsuri.

10.7 Tavanul cuptorului

& AVERTIZARE!

Dezactivati aparatul inainte
de a indeparta elementul de
incalzire. Verificati daca
aparatul s-a racit. Pericol de
arsuri.

Scoateti suporturile rafturilor.

Pentru curatarea mai usoara a tavanului
cuptorului puteti scoate elementul de
incalzire.

1. Scoateti surubul care sustine
elementul de incalzire. Pentru prima
data, utilizati o surubelnita.

2. Trageti cu atentie elementul de
fncalzire in jos.

3. Curatati tavanul cuptorului cu o
laveta moale si amestec de apa
calda cu agent de curatare si lasati-I
Sa se usuce.

Instalati elementul de incalzire in ordine
inversa.
Instalarea suporturilor pentru rafturi.
& AVERTIZARE!

Asigurati-va ca elementul de

incalzire este instalat corect
si ca nu cade.

10.8 Curatarea usii cuptorului

Usa cuptorului are doua panouri de
sticla. Puteti scoate usa cuptorului si
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panoul de sticla de la interior pentru a-I
curata.

@ Usa cuptorului se poate
inchide daca incercati sa

scoateti panoul intern de
sticla Tnainte de a scoate
usa cuptorului.

& ATENTIE!
Nu utilizati aparatul fara

panoul de sticla de la
interior.

1. Deschideti complet usa si identificati
balamaua din partea dreapta a usii.

2. Impingeti componenta de strangere
pana cand se retrage.

3. Tineti componenta impinsa cu o
mana. Utilizati o surubelnita cu
cealalta mana pentru a ridica si a roti
parghia balamalei din partea dreapta.
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4,

Identificati balamaua din partea
stanga a usii.

5.

Ridicati si rotiti parghia de pe
balamaua din stanga.

6.

Inchideti pe jumatate usa cuptorului
pana la prima pozitie de deschidere.

Dupa aceea impingeti si scoateti usa

7. Puneti usa pe o laveta moale, pe o
suprafata stabila.

\,/ ’%
%

8. Eliberati sistemul de inchidere pentru
a scoate panoul intern de sticla.

\
T~

9. Rotiti cele doua dispozitive de fixare
la 90° si scoateti-le din locasurile lor.
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10.9 inlocuirea becului

Asezati o laveta pe partea de jos din
interiorul cuptorului. Aceasta previne
deteriorarea cavitatii si a capacului din
sticla al becului.

& AVERTIZARE!

Pericol de electrocutare!
Deconectati siguranta
inainte de a inlocui becul.
Este posibil ca becul

10. Mai intai ridicati cu atentie, dupa care cuptorului si capacul din
scoateti panoul de sticla. sticla al becului s3 fie
fierbinti.

A ATENTIE!
Intotdeauna tineti becul

halogen cu ajutorul unei
carpe pentru a preveni
arderea reziduurilor de
grasime pe bec.

1. Dezactivati aparatul.
2. Decuplati sigurantele din tablou sau

11. Curatati panoul de sticla cu apa si dezactivati intrerupatorul.

sapun. Uscati cu atentie panoul de

sticla. Becul din spate
Dupa terminarea curateniei, montati 4 Rotiti spre stanga capacul din sticla
panoul de sticla si usa cuptorului. Urmati al becului si scoateti-.
pasii de mai sus in ordine inversa. 2. Curatati cépacul de sticl.
Zona serigrafiata trebuie indreptata cu 3. Tnlocuiti becul cu un bec adecvat
fata spre partea interioara a usii. Dupa rezistent la o caldura de 300°C.
instalare, asigurati-va ca suprafata 4. Montati capacul de sticla.

cadrului panoului de sticla din zonele
serigrafiate nu prezinta asperitati la
atingere.

Asigurati-va ca ati montat corect in
locasul sau panoul de sticla de la interior.
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11. DEPANARE

AVERTIZARE!

Consultati capitolele privind

siguranta.

11.1 Ce trebuie facut daca...

Problema

Cauza posibila

Solutie

Cuptorul nu se incalzeste.

Cuptorul este oprit.

Activati cuptorul.

Cuptorul nu se incalzeste.

Ceasul nu este setat.

Setati ceasul.

Cuptorul nu se incalzeste.

Nu au fost efectuate
setarile necesare.

Verificati daca setarile sunt
corecte.

Cuptorul nu se incalzeste.

Siguranta s-a declansat.

Verificati daca siguranta
este cauza defectiunii.
Daca sigurantele se decla-
nseaza in mod repetat,
adresati-va unui electrician
calificat.

Becul nu functioneaza.

Becul este defect.

Tnlocuiti becul.

Aburul si condensul se
depun pe alimente si in
cavitatea cuptorului.

Ati lasat vasul cu mancare
prea mult timp in cuptor.

Nu Iasati vasele cu man-

care in cuptor pentru mai

mult de 15 - 20 de minute
dupa terminarea procesu-
lui de gatit.

Afisajul indica ,12.00".

Alimentarea a fost intrer-
upta.

Setati din nou ceasul.

Performantele la gatire nu
sunt bune atunci cand se
foloseste functia Aer cald
PLUS.

Nu ati activati functia Aer
cald PLUS.

Consultati ,Activarea func-
tiei Aer cald PLUS”.

Performantele la gatire nu
sunt bune atunci cand se
foloseste functia Aer cald
PLUS.

Nu ati umplut cu apa adan-
citura cavitatii.

Consultati ,Activarea func-
tiei Aer cald PLUS”.

Performantele la gatire nu
sunt bune atunci cand se
foloseste functia Aer cald
PLUS.

Nu ati activat corect functia
Aer cald PLUS de la buto-
nul Abur Plus.

Consultati ,Activarea func-
tiei Aer cald PLUS”.

Doriti sa activati functia Aer
cald, insa indicatorul buto-
nului Abur plus este aprins.

Functia Aer cald PLUS
este activa.

Apasati butonul Abur Plus

pentru a opri functia
Aer cald PLUS.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Apa din adancitura cavitatii

nu fierbe. mica.

Temperatura este prea

Setati temperatura la cel
putin 110°C.

Consultati capitolul ,Infor-
matii si sfaturi”.

Apa se scurge din adanci-
tura cavitatii.

Este prea multa apa in
adancitura cavitatii.

Dezactivati cuptorul si
|asati-I sa se raceasca.
Stergeti apa cu o laveta
sau un burete. Adaugati
cantitatea corecta de apa
in adancitura cavitatii.
Consultati procedura spe-
cifica.

11.2 Date pentru service

Daca nu puteti gasi singur o solutie la
problema, adresati-va comerciantului sau
unui centru de service autorizat.

Datele necesare centrului de service se
gasesc pe placuta cu date tehnice.

Aceasta este amplasata pe cadrul frontal
din interiorul aparatului. Nu scoateti
placuta cu date tehnice din interiorul
aparatului.

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.)

Codul numeric al produsului (PNC)

Numarul de serie (S.N.)

12. INSTALAREA

AVERTIZARE!
Consultati capitolele privind
siguranta.
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Acest aparat este livrat cu fisa si cablu
de conectare electrica.

12.4 Cablul

Tipurile de cabluri adecvate pentru
instalare sau inlocuire:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati
puterea totala consumata de pe placuta
cu date tehnice. De asemenea, puteti
consulta tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablu-

. . lui (mm?)
12.2 Fixarea aparatului de .
mobilier maxim 1380 3x0.75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x15

Cablul de masa (cablul verde/galben) va
fi cu 2 cm mai lung decat cele de faza si
de nul (cablurile albastru si maro).

12.3 Conectarea la alimentarea
electrica

@ Producatorul nu este
responsabil daca nu
respectati masurile de
siguranta descrise in
capitolele privind Siguranta.

13. EFICIENTA ENERGETICA

13.1 Fisa produsului si informatii in conformitate cu UE 65-66/2014

Numele furnizorului Electrolux

e . EOB3454AAX
Identificarea modelului EOB3454A0X
Indexul de eficienta energetica 100.0

Clasa de eficienta energetica A
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Consumul de energie cu o incarcatura standard,

modul conventional

0.93 kWh/ciclu

Consumul de energie cu o incarcatura standard,

modul de ventilatie

0.85 kWh(/ciclu

Numarul de incinte

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volum

721

Tipul cuptorului

Cuptor incastrat

Masa

EOB3454AAX 32.0 kg
EOB3454A0X 31.8 kg

EN 60350-1 - Aparate de gatit
electrocasnice - Partea 1: Game,
cuptoare, cuptoare cu abur si gratare -
Metode de masurare a performantei.

13.2 Economisirea energiei

Aparatul dispune de unele functii care va
ajuta la economisirea energiei in timpul
procesului zilnic de gatire.

« Sfaturi generale

— Asigurati-va ca usa cuptorului
este inchisa corect atunci cand
aparatul este in functiune si
mentineti-o Tnchisa cat mai mult
posibil pe durata gatitului.

— Folositi vase metalice pentru a
fmbunatati economia de energie.

— Atunci cand este posibil, puneti
alimentele in interiorul cuptorului
fara a-I mai incalzi inainte.

Reciclati materialele marcate cu simbolul

{:). Pentru a recicla ambalajele, acestea
trebuie puse n containerele
corespunzatoare. Ajutati la protejarea
mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele
electrice si electrocasnice. Nu aruncati

— Atunci cand durata de gatire este
mai mare de 30 de minute,
reduceti temperatura cuptorului la
minim cu 3-10 minute, Tn functie
de durata gatirii, inainte de
terminarea duratei de gatire.
Caldura reziduala din interiorul
cuptorului va continua gatirea.

— Folositi caldura reziduala pentru a
incalzi alte alimente.

» Gatitul cu ventilator - atunci cand
este posibil, folositi functiile de gatit cu
ventilator pentru a economisi energia.

* Mentine méancarea calda - daca
doriti sa utilizati caldura reziduala
pentru a mentine mancarea calda,
alegeti cel mai scazut nivel de
temperatura posibil.

14. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

aparatele marcate cu acest simbol E
impreuna cu deseurile menajere.
Returnati produsul la centrul local de
reciclare sau contactati administratia
orasului dvs.
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